CONCESION DE EXPLOTACION DEL BAR-CAFETERIA GONATI DEL AYUNTAMIENTO DE
MENDARO

PLIEGO DE PRESCRIPCIONES TECNICAS

1. Objeto

El presente Pliego de Prescripciones Técnicas tiene por objeto establecer las condiciones
técnicas, funcionales, sociales y lingiisticas que deben cumplirse para la explotacién del
bar-cafeteria Gofati, titularidad del Ayuntamiento de Mendaro.
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La explotacion tendrd como objetivo ofrecer un servicio hostelero estable, de calidad y
@ adaptado a las necesidades de la poblacion, garantizando el uso adecuado, la conservacion
y la funcion social de las instalaciones.
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2. Naturaleza y objeto social del servicio

El bar-cafeteria Gofiati sera un punto de encuentro ciudadano abierto, integrador y de
promocion de la cohesion comunitaria. Por tanto, en el desarrollo de la explotacion se
prestara especial atencién a la convivencia ciudadana, la accesibilidad, el uso del euskera,
la igualdad entre las personas, el respeto a la diversidad, la participacién ciudadana y la
colaboracién con las actividades municipales.

El adjudicatario debera respetar en todo momento este caracter social del establecimiento,
actuando en favor del interés publico y de la calidad del servicio en el desarrollo de su
actividad.

3. Recursos

Para el inicio de la explotacion, el Ayuntamiento tendra instalados determinados Utiles y
herramientas, necesarios para el funcionamiento normal del bar-cafeteria. El adjudicatario
podré utilizar los bienes muebles actualmente existentes en el local objeto de explotacion
(véase el anexo). Dichos bienes seran puestos a disposicion del adjudicatario en el
momento de la firma del contrato, levantandose acta de todo ello.

El adjudicatario debera conservar y mantener en buen estado todas las instalaciones,
mobiliario, equipamiento, utillaje y maquinaria vinculados a la explotacion. Realizara a su
cargo los trabajos ordinarios de mantenimiento y las reparaciones que sean necesarios para
ello, salvo los que correspondan legalmente al Ayuntamiento por la naturaleza del bien.

Asimismo, el mantenimiento y la sustitucion de la vajilla, cristaleria, cuberteria y otros
elementos analogos necesarios para la explotacion ordinaria seran por cuenta del
adjudicatario.

El adjudicatario podra colocar, por su cuenta y riesgo, los elementos que considere
necesarios, siempre que no impliquen obras ni modificaciones de las instalaciones.

No se podréan realizar obras ni modificar o retirar equipamientos fijos de las instalaciones sin
la autorizacién previa y expresa del Ayuntamiento.
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Asimismo, seran por cuenta del adjudicatario la compra de nuevo mobiliario y el
mantenimiento o la reposicion del existente, manteniendo en todo caso la estética existente
y con el visto bueno del Ayuntamiento.

Gestion del servicio

La instalacion se destinara exclusivamente a la actividad de bar-cafeteria, en la forma y con
el horario autorizados en este pliego y en la normativa vigente para dicha actividad.

El bien de dominio publico se utilizara sin ostentar derecho de propiedad sobre él y sin
perjuicio de terceros.

El Ayuntamiento podr& ordenar la interrupcién y, en su caso, el cierre del servicio cuando,
por causas imputables al adjudicatario, se produzca una mala prestacion del mismo y no se
adopten las medidas necesarias para la salubridad, higiene y seguridad de las personas
usuarias.

Personal de la empresa

La empresa adjudicataria dispondra del personal necesario para realizar los trabajos
especificados en este pliego de condiciones técnicas, tanto en lo que se refiere al nUmero
de personas trabajadoras como a las condiciones que deban cumplir.

Debera existir una persona responsable de dicho personal que ejerza las funciones de
coordinacion.

El Ayuntamiento dirigird a dicha persona responsable cuantas observaciones considere
oportunas.

Antes de la formalizacién del contrato, la persona o entidad propuesta como adjudicataria
presentard la relacién del personal que adscribird al servicio, indicando las funciones de
cada persona e identificando a quien ejercerd la coordinacién. Presentara también la
documentacion exigida por el PCAP para acreditar la capacitacion linglistica del personal
de atencion directa al puablico. Durante la ejecucibn mantendra actualizada esta informacién
y comunicara las sustituciones al Ayuntamiento conforme a la clausula 20 del PCAP.

En ningun caso el adjudicatario podré alegar falta de personal para suspender o aplazar los
servicios indicados en este pliego. Debera contar en todo momento con el personal
necesario para llevar a cabo su ejecucion.

En ningan caso el personal de la empresa adjudicataria tendra vinculacion laboral,
contractual, funcional o de otro tipo con el Ayuntamiento.

Descripcion del servicio

El adjudicatario debera prestar el servicio de bar-cafeteria y cocina.

El servicio se prestara en el local situado en Enparantza 14, en la localidad de Mendaro, asi
como en la zona de terraza expresamente autorizada por el Ayuntamiento.
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El adjudicatario dispondr4 de los medios humanos y materiales necesarios para la
adecuada prestacion del servicio. Por tanto, contard con el personal cualificado necesario
para desarrollarlo de la manera mas adecuada.

Contenido del servicio

El adjudicatario ofrecera diariamente a la clientela el servicio de bar-cafeteria y cocina.
Como minimo, se ofreceran diariamente bebidas, pintxos, desayunos, bocadillos, raciones y
platos combinados, asi como comidas o0 cenas para grupos. También se podra ofrecer el
menu del dia.

El adjudicatario promoverda la presencia de productos de temporada en la oferta
gastronémica. Al menos una vez por semana realizara una oferta o propuesta especifica
con estos productos, identificAndolos para la clientela. La selecciébn de proveedores no
estara condicionada a su domicilio ni al origen geogréfico de los productos.

El adjudicatario podra ofrecer comidas preparadas para llevar, especialmente en el caso de
platos del dia o productos similares.

Organizacion del servicio

En la presentacion de las ofertas, los licitadores realizaran el planteamiento de organizaciéon
interna que consideren necesario para cumplir lo establecido en este pliego.

En todo caso, se podran introducir modificaciones en funcién de las circunstancias que
puedan darse o plantearse.

Para mantener una comunicacion agil con el Ayuntamiento, el licitador debera realizar
envios de informacién con la siguiente periodicidad:

- Informacién inmediata

Se enviarda por la via de urgencia una vez recibida una incidencia anémala.

- Informacién anual

Se entregara a principios de cada afio (31 de enero como fecha limite para ello)
como memoria detallada y contendra:

0 Incidencias o aspectos resefiables durante el servicio o con el Sistema de
Gestion Ambiental.

o Dafios producidos en las instalaciones, indicando si se han reparado o

no, y como se han reparado en caso afirmativo.

Propuestas de mejora.

o0 Balance econémico en el que se mencionen los gastos realizados
(especificando personal, material, compras, maquinaria, gestion, etc.) e
ingresos por el servicio.

o Consumo anual de energia eléctrica, propano y agua mediante copia de
las facturas correspondientes.

o
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10.

11.

0 Personal contratado y copia del contrato de cada uno de ellos, asi como
de los TC correspondientes.

La informacion inmediata podra enviarse por correo electronico, teléfono o WhatsApp. El
informe anual deber& presentarse mediante registro.

Uso de las instalaciones

El adjudicatario utilizara las instalaciones municipales exclusivamente para las actividades
vinculadas al objeto del contrato, con prudencia y diligencia y garantizando la conservaciéon
del bien publico.

Como se ha indicado anteriormente, la terraza vinculada al bar se utilizard de acuerdo con
la ubicacién establecida por el Ayuntamiento. Cualquier modificacién de la configuracién de
la terraza o de la zona de ocupacion requerira autorizaciobn previa y expresa del
Ayuntamiento.

Limpieza e higiene

El adjudicatario se hara cargo de la limpieza del bar, los aseos, la terraza y los demés
espacios vinculados a la explotacién. Todas las instalaciones deberan mantenerse en todo
momento en condiciones adecuadas de higiene, salubridad y limpieza.

Se debera cumplir escrupulosamente la normativa sanitaria, la relativa a la manipulacién de
alimentos y las demas disposiciones sectoriales aplicables a la actividad hostelera.

Asimismo, el adjudicatario adquirird por su cuenta los productos de limpieza y los demas
consumibles necesarios para el desarrollo de la actividad.

El personal de cafeteria debera vestir adecuadamente y disponer de ropa de trabajo limpia.
Si se considera oportuno, se podra llevar uniforme de trabajo o ropa formal de trabajo, lo
gque puntuara para la adjudicacion.

Gestion de residuos y medio ambiente

El adjudicatario debera gestionar adecuadamente todos los residuos generados por la
actividad, de acuerdo con la normativa vigente en materia de residuos y el sistema de
recogida establecido por el Ayuntamiento.

Para ello, se realizara una recogida selectiva, separando especialmente el papel y cartén,
los envases ligeros, los envases de vidrio, la materia organica, el aceite usado, las pilas y
todos los demas residuos que deban gestionarse separadamente. Debera disponer, como
minimo, de un contenedor azul para papel y cartdén, uno amarillo para envases ligeros, uno
marron para residuos organicos y uno gris para la fraccién de rechazo.

Asimismo, evitara utilizar con la clientela bolsas de plastico o vajilla que no sean
biodegradables, y priorizara para las comidas para llevar las bolsas y la vajilla compostables
o de papel procedente de una gestién forestal sostenible, con sello FSC o PEFC.

También estara prohibido utilizar pajitas de plastico. Las pajitas deberan ser compostables.
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12.

13.

14.

En este sentido, para reducir la generacion de plastico, debera ofrecer agua del grifo a la
clientela en botellas de vidrio o jarras reutilizables, al menos a quienes realicen una comida
en el establecimiento.

Gestionard el aceite usado a través de gestores autorizados.

Ademas de gestionar adecuadamente los residuos, el adjudicatario debera realizar las
actuaciones necesarias para reducir el impacto ambiental, como la gestion sostenible del
agua y la reduccion del consumo en la medida de lo posible.

El adjudicatario debera cumplir los requisitos legales medioambientales que le sean
aplicables por razon de su actividad. Cuando sea necesario, el Ayuntamiento solicitara al
adjudicatario informacién sobre el consumo de agua y energia —electricidad y propano—y
la generacién de cada tipo de residuo, mediante facturas o formularios propios de cada
proveedor.

Aseos y su uso publico

Los aseos del bar estaran a disposicién del publico como aseos de uso publico mientras el
establecimiento permanezca abierto. Para utilizarlos no serd necesario realizar ningun
consumo en el establecimiento.

El adjudicatario debera garantizar en todo momento la limpieza, higiene, accesibilidad y
buen funcionamiento de los aseos.

Condiciones lingiiisticas

El adjudicatario debera garantizar que, en la prestacion del servicio, se respeten los
derechos de la ciudadania a utilizar las lenguas oficiales.

A tal efecto, las personas que presten el servicio deberdn ser capaces de atender en
euskera y acreditar una competencia oral equivalente, como minimo, al nivel B2 del Marco
Comun Europeo de Referencia, 0 una competencia equivalente, para desempefiar con
normalidad en euskera las funciones objeto del contrato.

Si durante la vigencia del contrato se produjeran cambios en el personal que vaya a prestar
el servicio, el personal de nuevo ingreso también debera cumplir la capacitacién linglistica
establecida en el parrafo anterior.

La primera palabra en la atencién a la ciudadania se realizara en euskera, y las personas
usuarias tendran derecho a ser atendidas en la lengua oficial que elijan.

El euskera tendra una presencia preferente en los rotulos, carteles, sefiales, menus,
horarios, notas y demas elementos comunicativos del establecimiento, de acuerdo con los
criterios linguisticos municipales.

También se adoptaran medidas a favor de la normalizacion del euskera en el paisaje
linguistico no escrito —radio, television, musica y otros—.

Horario
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15.

El adjudicatario debera garantizar como minimo el horario de apertura de lunes a jueves y
domingos de 8:00 a 21:00 horas y viernes, sabados y visperas de festivos de 8:00 a 00:00
horas.

El horario maximo de apertura y cierre del establecimiento sera el siguiente:

1. Invierno: entre semana de 6: 00-23:00 y viernes y visperas de festivos de 6: 00-
00:30.

2. Verano: los dias laborables de 6:00 a 23:30 horas y los viernes y festivos de 6:00 a
01:00 horas.

El horario maximo establecido en el péarrafo anterior no implica que el adjudicatario deba
abrir hasta dicho horario, pero en todo caso deberd cumplir lo establecido en este pliego
como horario minimo de servicio.

Si el Ayuntamiento, de acuerdo con la normativa vigente, autoriza un horario especial o una
ampliacion motivada por fiestas patronales, otras celebraciones o eventos de interés
turistico, el adjudicatario podra acogerse a las condiciones de dicho permiso. El horario de
las terrazas o instalaciones exteriores similares serd el determinado en la licencia o
autorizacion municipal.

El adjudicatario no podré realizar actividades distintas de las autorizadas en la licencia de
actividad ni aplicar el horario correspondiente a una actividad especial sin contar con la
oportuna autorizacion administrativa.

Calendario y dias de descanso

Para atender a la continuidad del servicio y a las necesidades de la actividad social, cultural
y turistica del municipio, el adjudicatario debera mantener abierto el establecimiento los
fines de semana, festivos y visperas de festivos, asi como en los dias y periodos siguientes:

e Durante las fiestas de Santa Ana.

Dia de la Feria de la Concepcion.

Carnavales.

Durante las vacaciones escolares de Navidad.

Semana Santa y Semana de Pascua.

Durante los meses de julio y agosto.

En cualquier otro dia o periodo que el Ayuntamiento considere especial o de interés
publico, con la debida justificacion.

El adjudicatario podra disfrutar de un dia de descanso semanal de lunes a miércoles, previo
acuerdo con el Ayuntamiento. Si ese dia de descanso coincide con alguno de los dias o
periodos de apertura obligatoria mencionados en el parrafo anterior, podra disfrutarse otro
dia de la misma semana, previo acuerdo con el Ayuntamiento.

El establecimiento podra cerrar un dia por semana, de lunes a miércoles, previo acuerdo
con el Ayuntamiento. Si el dia de descanso coincide con un dia o periodo de apertura
obligatoria, podra trasladarse a otro dia de la misma semana, previo acuerdo con el
Ayuntamiento, siempre que el dia elegido no sea también de apertura obligatoria.
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16.

17.

18.

Ademas del descanso semanal, el establecimiento podra cerrar por vacaciones un maximo
de dieciocho (18) dias al afio. Los dias de descanso semanal no se descontaran de esos
dieciocho dias, aunque coincidan con un periodo de vacaciones.

El cierre continuado por vacaciones no podrd superar doce (12) dias naturales
consecutivos, incluidos los descansos semanales que coincidan con ese periodo.

Como excepcién a la apertura obligatoria de los fines de semana, se permitira cerrar por
vacaciones un unico fin de semana al afio, integrado por el sabado y el domingo. No podra
cerrarse por vacaciones ningun otro sdbado o domingo del afio.

El cierre por vacaciones no podra coincidir con los restantes dias y periodos de apertura
obligatoria establecidos en este apartado.

Las fechas de vacaciones se comunicaran previamente al Ayuntamiento y se coordinaran
con él para comprobar su compatibilidad con estas condiciones y con la continuidad del
servicio.

Aprovisionamientos y gastos de explotacién

Seran por cuenta del adjudicatario todos los gastos asociados a la explotacion ordinaria, en
especial los fiscales, los consumos de agua, electricidad y gas, los productos de limpieza,
los consumibles y los deméas medios materiales necesarios para el desarrollo normal de la
actividad.

El adjudicatario debera asimismo indemnizar los dafios que cause al Ayuntamiento o a
terceros en el desarrollo de la actividad.

Informacién y anuncios

El establecimiento dispondra de un espacio para colocar la informacién que el Ayuntamiento
considere de interés para la ciudadania, en un lugar visible para las personas usuarias.

El adjudicatario colocara carteles con el horario del servicio en un lugar visible del
establecimiento, siempre dentro de lo permitido por la categoria de hosteleria a la que
pertenezca.

La publicidad de bebidas alcohdlicas o tabaco esta expresamente prohibida.

Se colocara informacién sobre alérgenos en un lugar visible en los platos de la carta.

En la documentacién, publicidad, imagenes o materiales comunicativos no se podra utilizar
lenguaje sexista ni contenidos que promuevan la discriminacion o los estereotipos sobre las
mujeres u otras personas o colectivos.

Normas complementarias de explotacion

El adjudicatario debera cumplir todas las normas aplicables a los establecimientos de
hosteleria, en particular las vigentes en materia de salud, seguridad, seguridad social,

accesibilidad, consumo y actividad, en su relacion con el personal y con el pablico. Todo el
personal debera disponer, entre otros, del carnet de manipulador.
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19.

20

El adjudicatario debera cumplir las normas aplicables a las actividades molestas, insalubres,
nocivas y peligrosas, en especial las relativas al ruido, las condiciones sanitarias y la gestion
de residuos.

Los precios del bar serdn de dos clases, una de los socios de la asociacion de jubilados o
conveniados y otra general para los vecinos. El adjudicatario colocara las listas de precios
de comidas, bebidas y servicios del bar en lugares visibles al publico.

El adjudicatario dispondra en todo momento en el bar de la llave del local de la comunidad
de jubilados situado junto al bar, si fuera necesario, para gestionar los cierres de apertura
del local de la comunidad de jubilados.

Se prohibe vender o servir bebidas alcohdlicas y tabaco a personas menores de edad.

Asimismo, se prohibe instalar en las instalaciones maquinas de juego con moneda,
magquinas de azar o maquinas para actividades de apuestas.

Si se produce cualquier siniestro, sera responsabilidad del adjudicatario informar al
Ayuntamiento a la mayor brevedad posible.

El adjudicatario podra colocar elementos no fijos para su explotacion puntual como bar,
previa solicitud y aprobacién municipal.

El adjudicatario se responsabilizara diariamente de colocar las terrazas, carteles y cualquier
otro elemento utilizado para el servicio al inicio de la jornada laboral, y de retirarlos y
dejarlos en orden al finalizarla. Debera recoger diariamente las mesas y sillas de la terraza.

Debera disponer del correspondiente libro de quejas
Colaboracién con actividades sociales y culturales

Dada la naturaleza social del bar Gofati, el adjudicatario mantendra una actitud activa de
colaboracion con las actividades culturales, sociales o comunitarias promovidas por el
Ayuntamiento, las asociaciones municipales o los demas agentes que participan en las
actividades municipales.

En los espacios y actividades vinculados a la asociaciéon de jubilados tendran prioridad las
necesidades de este colectivo.

En las instalaciones del bar-cafeteria se podran realizar actividades culturales, sociales o
comunitarias de pequefio formato, tales como charlas, proyecciones, monélogos y similares,
siempre en coordinacion y con la conformidad del Ayuntamiento, mediante el uso ordinario
de las instalaciones y garantizando la convivencia —ausencia de ruido— y la seguridad.

El propio adjudicatario también podra organizar actos similares con la conformidad del
Ayuntamiento.

. Seguimiento del servicio

El Ayuntamiento podré realizar un seguimiento de la ejecucién del contrato y del servicio
prestado para comprobar el estado de conservacion de las instalaciones, la calidad del
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servicio, el cumplimiento de las condiciones linglisticas y de las demas condiciones
establecidas en este pliego.

A tal efecto, el Ayuntamiento podra realizar con el adjudicatario las inspecciones,
comprobaciones y reuniones de seguimiento que estime oportunas

Disposicién Final
Todos los aspectos juridicos, econdmicos y administrativos no regulados en este Pliego de

Prescripciones Técnicas se regiran por lo establecido en el correspondiente Pliego de
Clausulas Administrativas Particulares.
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ANEXO INVENTARIO ORIENTATIVO DE BIENES

BAR-CAFETERIA GONATI DE MENDARO

1. MOBILIARIO Y EQUIPAMIENTO

No

12

13

14

16

21

22

24

25

26

27

28

29

30

31

34

Bien/Descripcion

Mesa interior de 790 x 790 mm, estructura de aluminio lacado y superficie de
fendlico compacto.

Mesa exterior de 690 x 690 mm, estructura de aluminio lacado y superficie
de fendlico compacto.

Mesa alta para bar y comedor (60 x 60 cm), pie central y superficie fendlica.
Silla interior-externa de polipropileno inyectado (con brazos).
Taburete/silla alta de polipropileno inyectado con brazos.

Sofé continuo de dimensiones completas 3200 x 800 mm.

Paragtiero de acero.

Papelera de reciclaje (bicuerpo) de 600 x 300 x 700 mm.

Colgador de pared con 8 clavos.

Carril de 2 metros para colgar cuadros, incluidos dos cables de sujecion.
Vajilla seglin necesidades especificadas en el pliego de condiciones.
Aparador a medida para la zona de comedor.

Estanteria de almacén (1000 x 500 x 2070 mm), de 150 kg de resistencia por
balda y 5 niveles de carga.

Conjunto de vestuarios-taquillas de dos moédulos, de puertas completas, 635
x 500 x 1780 mm.

Espejo de aseo de 450 x 600 mm.
Dispensador vertical de jaboén liquido.
Escobilla de baiio.

Dispensador de papel higiénico.
Dispensador de toallas/toalla de papel.
Cubeta higiénica con pedal de 5 L.

4 estores para la zona de comedor, de tejido técnico con una apertura del
3%.

Cantidad

42

11
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36

Toldo 4500 x 3100 mm.

2. MENAJE/MENAJE DE BAR Y COMEDOR

No

37

38

39

40

41

42

43

44

45

46

47

48

49

50

51

52

53

54

55

56

57

58

59

60

61

62

Bien/Descripcion

Plato plano 26 cm, blanco.
Plato hondo 22 cm, blanco.
Plato postre 20 cm, blanco.
Cuchara de mesa.

Tenedor de mesa.

Cuchillo de carne

Cucharilla de moka.

Cuchara de café.

Tenedor lunch.

Cuchillo lunch.

Campana cubreplatos de 31 cm.
Plato para pizza de 31 cm.

Vaso apilable de 29 cl.

Copa de vino de 44 cl.

Vaso tubo de 31.

Vaso alto de licor 6.

Vaso bajo de agua 30.

Vitrina recta de vidrio de 1 m.
Taza blanca para caldo.

Bandeja de pizarra de 32,5 x 17,5.

Bandeja blanca de 30 x 15.

Rack de copas cromado para pared.

Cazuela alta de 36 x 22.

Marmita de 36 x 36.

Paellera de 36 x 7.

Cazo recto alto de 20 x 13.

Cantidad

48

48

60

48

48

48

48

36

36

24

60

60

24

24

12

24

10
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64

65

66

67

68

69

70

71

72

73

74

75

76

77

78

79

80

81

82

83

84

85

86

87

88

89

90

91

92

Utensilio para hacer purés de 26 cm.
Molinillo de queso de plastico.

Colador chino de 10 cm

Sartén antiadherente de aluminio de 32 cm.
Sartén antiadherente de aluminio de 28 cm.
Sartén antiadherente de aluminio de 22 cm.
Bol de acero inox de 25

Cubeta profunda 44 x 35 cm.

Cubeta profunda 43 x 28 cm.

Recipiente blanco para filtrar de 38
Cucharon de acero inoxidable de 12 cm..
Cucharon de acero inoxidable de 10 cm.
Espumadera de 12 cm.

Batidor manual ¢/mango de fibra de 35 cm.

Colador de acero inoxidable de 18 cm, con mango de bola y aro.

Arafa-espumadera de acero inoxidable de 14 cm.
Sopera con pie de acero inoxidable de 24 cm.
Cucharon para sopa

Bandeja oval B/V 45 cm.

Bandeja oval B/V 40 cm.

Espatula de plancha de 12 ".

Espatula de plancha de 9 cm.

Espatula de 160 mm.

Cubeta Gastronorm SVAS 1/1 altura 10.

Cubeta Gastronorm SVAS 1/4 altura 65.

Mesa/tabla corte polietileno de 40 x 30 x 2 cm, blanca.

Mesa/tabla corte polietileno de 40 x 30 x 2 cm azul.
Mesa/tabla corte polietileno de 40 x 30 x 2 cm, verde.
Mesa/tabla corte polietileno de 40 x 30 x 2 cm, rojo.

Cuchillo cebollero forjado de 9”
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94

95

96

97

98

99

100

101

102

103

104

105

Cuchillo de cocina 10 cm.

Cuchillo ancho de carnicero 250 mm.
Afilador de cuchillos

Tijeras cocina de acero inox 25 cm.
Espatula de fibra 50 blanca.

Espatula de fibra 40.

Plato de carne 29.

Triturador/Mezclador profesional XM-22.

Soporte de aro para recipientes, de acero inoxidable.

Recipiente para champan.
Bandeja antideslizante RD. 40 cm.
Bandeja de servicio 40 cm.

Cestillo oval para pan de 23 x 17.

3. SENALETICA Y SENALIZACION

N° Bien/Descripcion Cantidad

106 14 imagenes de gran formato con marcos de moldura de madera con 1
iluminacion —10 unidades de 100 x 70 cm y 4 unidades de 100 x 130 cm—,
con material absorbente del sonido.

110 Placas para espacios interiores para distinguir las zonas interiores, mediante 6
braille y relieves).

111 Rétulo sobre barra. 1

Lugar y fecha:

Bortar/Enviar:

Recibido/Conforme:

12
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