GOBERNANTZA PUBLIKO ETA DEPARTAMENTC DE GOBERNANZA
AUTOGOBERNU SAILA PUBLICA Y AUTOGOBIERNO

Baliabide Orokorren Zuzendaritza Direccién de Recursos Generales

TiruLo: ASISTENCIA TECNICA PARA ANALITICA MICROBIOLOGICA DE ALIMENTOS Y
BEBIDAS ' '

EXPTE: 015/MTO/2021

ASUNTO:  PLIEGO PRESCRIPCIONES TECNICAS

1. INTRODUCCION

Eusko Jaurlaritza dispone de un contrato de tipo VENDING mediante el cual las empresas
adjudicatarias colocan maquinas dispensadoras de alimentos y bebidas en los edificios de
gestién unificada. Se desea realizar un control independiente por parte de E1/GV para asegurar

el estado correcto de dichos productos consumidos en dichas sedes,

Asimismo, se desea realizar un control del agua de red y dei estado de las zonas en las

gue se consumen alimentos y bebidas.
2. OBIJETO DEL CONTRATC

El objeto de la presente contratacién es la asistencia técnica para realizar analisis
microbioldgicos de alimentos y bebidas en los edificios de gestion unificada de EJ/GV gue se
dispensan en: las maguinas de vending existentes, el agua de red, la cocina y la sala de

microondas.

Se estructura en tres lotes en base a los territorios en los que se encuentran fos edificios:

LOTE 1: LOTE 2: LOTE 3:
VITORIA-GASTEIZ DONOSTIA-SAN SEBASTIAN BILBO

Edificio Lakua* Edificio Vitoria-Gasteiz 3* General Concha 23*
Edificio Samaniego* Edificio Easo 10* Gran Via 85%

Edificio Archivo Andia 13* Plaza Bizkaia*

Edificio Zuzenean Intxaurrondo 70* Maximo Agirre 18 bis*

*Dispone de maquina vending
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ALCANCE DEL SUMINISTRO

Se establecen las siguientes analiticas:

31 SANDWICHES/BOLLERIA

Andlisis 1: 6 PARAMETROS
Aerobios mesdfilos, Enterobacterias lactosa {+), SalmoneHa, E. Coli,
Staphylococcus aureus y Listeria monocytogenes

Andlisis 2: 7 PARAMETROS -
Aerobios mesofilos, Enterobacterias, Salmonella, E. Coli, Staphycolocus
aureus y Listeria monocytdégenes y Mohos y Levaduras

3.2 ZUMOS NATURALES

Andlisis 3: 7 PARAMETROS
Aerobios mesofilos, Enterobacterias, Salmonetla, E. Coli, Staphycotocus

aureus y Listeria monocytogenes y Mohos y Levaduras

3.3 BEBIDAS REFRESCANTES

Anélisis 4: 4 PARAMETROS

Salmonella, E. Coli, Staphycolocus aureus y Listeria monocytogenes

3.4 BEBIDAS CALIENTES

Analisis 5: 9 PARAMETROS
Aerobios mesdfilos, Enterobacterias, Salmonella, E. Coli, Staphycolocus
aureus y Listeria monocytdgenes, Clostr.Perfringens, Bacillus cereus y

Mohos y Levaduras

3.5 COMIDAS CALIENTES
Andlisis 6: 6 PARAMETROS
Aerobios mesdfilos, Enterobacteria lactosa (+), Salmonella, E. Coli,

Staphycolocus aureus y Listeria monocytogenes

3.6 COMIDAS FRIAS

Andlisis 7: 6 PARAMETROS
Aerohios meséfilos, Enterobacterias lactosa (+), Salmonella, £. Coli,

Staphycolocus aureus y Listeria monocytdgenes
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3.7 APERITIVOS
Andlisis 8: 4 PARAMETROS + HUMEDAD
Salmonella, E. Coli, Staphycolocus aureus y Listeria monocytdgenes
3.8 SUPERFICIES
Analisis9: 2 PARAMETROS
Coliformes y Salmonelia

3.8 ANALISIS MICROBIOLOGICO DE AGUA DE RED

Andlisis 10: 10 PARAMETROS
Coliformes totales, E. Coli, pH, Color, Olor, Sabor, Turbidez,

Conductividad, Amonio y Cloro Residual

Los criterios para la realizacidn de las analiticas y para el establecimiento de los umbrales
y limites para los mismos serdn los que legalmente se establezcan en las normas microbioldgicas

y reglamentos para cada tipo de alimento, producto, etc.

Dada fa amplitud de la misma se cita aqui a modo de referencia la recopilacién que el
Departamento de Salud de EJ/GV y el Area de Salud y Consumo del Ayunfamiento de Bilbao

realizaron con una finalidad informativa general que se adjunta en el anexo.

Una vez adjudicado el contrato Eusko Jaurlaritza establecerd una planificacion de
acuerdo a las caracteristicas de las maquinas de expedicidn existentes en los edificios

determinando las periodicidades y tipo de analiticas a realizar.

La planificacion dard origen a un pedido concreto que se facturara de acuerdo a los

precios unitarios adjudicados y a las analiticas realizadas mensualmente.

Una vez realizadas las analiticas, la empresa adjudicataria informara de los resultados
de las mismas, en particular aquellas gue superen los umbrales legalmente autorizados y
realizard las labores de asesoramiento vy colaboracion junto con los Servicios Técnicos de
Recursos Generales para la resolucién administrativa de la situacién en relacién con las

autoridades sanitarias.
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Vitoria-Gasteiz, 25 de mayo de 2021
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Vé. Be. |
Fdo. Fernando Uriondo ispizua

DIRECTOR DE RECURSOS GENERALES

Fdo.: Ioné Eizmendi Gallastegui
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