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1.- OBJETO DEL CONTRATO

Mediante el presente expediente de contratacidn se pretenden cubrir las necesidades de suministro
sucesivo de huevos para el servicio de Cocina del Hospital Universitario Donostia perteneciente a la OSI
Donostialdea (OSID).

Unidad Consumo Precio Unitario Presupuesto Muestra
Lote Denominacion lote Medida Presentacion Previsto Licitacion Estimado 2 Minima a

Basica 2 aiios (sin IVA) afos (sin IVA) Presentar
001 Huevo Fresco (Docena) Docena Cajas de 30 docenas | 20.300 docenas 1,17 €/docena 23.751,00 € 1 docena
002 Huevo Pasteurizado Litro Bolsa de 10 litros 12.950 litros 1,65 €/litro 21.367,50 € 1 bolsa de 10 I.

2.- MUESTRAS

Con objeto de emitir el preceptivo informe técnico, dada la naturaleza del objeto del contrato, todos los
licitadores presentaran, aun siendo el proveedor habitual:
a) Las muestras que deben aportarse son las senaladas en el punto 1 de este documento (Ultima columna
de los productos referenciados en el cuadro adjunto).
b) Todas las muestras se suministraran con sus correspondientes fichas técnicas actualizadas y
adaptadas a la reglamentacion vigente
c) Todas y cada una de las muestras DEBEN llevar etiqueta, que incluira, obligatoriamente, los siguientes
campos: Numero de lote, Nombre de la empresa ofertante, Referencia del articulo para el proveedor y

numero de Expediente, tal y como se muestra en el ejemplo:

Lote NO ..oovviiiiiiininenns <<Lote>>

Empresa .......cevennns <<Empresa>>

Ref. del proveedor ..... <<Ref. Proveedor>>
Expediente N© ........... <<Expediente>>

d) La empresa licitadora ajustara la etiqueta a cada producto a aportar, teniendo en cuenta que en ningun

caso debera de tapar los datos esenciales del articulo.
e) Cada muestra debera llevar la etiqueta con la que se comercializa.

f) Las muestras se deberan de entregar en el Servicio de Cocina del Hospital Universitario Donostia (P°
Dr. Beguiristain, s/n) indicando MUESTRAS y el N°© de EXPEDIENTE y con el albaran fuera del embalaje
para su sellado de entrada en el centro. La fecha de entrega de las muestras serd comunicada a los

licitadores.

g) La presentacién de muestras no tendra cargo alguno para la OSI Donostialdea.

LAS EMPRESAS QUE NO APORTEN MUESTRAS NO SERAN VALORADAS EN EL INFORME
TECNICO Y EN CONSECUENCIA, SERAN DESESTIMADAS SUS OFERTAS.
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3.- NORMATIVA APLICABLE

El contrato se ejecutara conforme a lo estipulado en el Pliego de Clausulas Administrativas Particulares y
de Prescripciones Técnicas, y con plena sujecidn a los dispuesto en el Cdédigo Alimentario Espafiol, asi como
las Disposiciones y Reglamentaciones de Higiene alimentaria y Técnico-Sanitarias que resulten de

aplicacidn, tanto a nivel nacional como autondémico.
Los licitadores deberan atenerse a la legislacién de seguridad alimentaria vigente, referente a:

= Almacenamiento, conservacion y transporte
= Contaminantes en alimentos

= Etiquetado e informacidon alimentaria

» Higiene general de los productos alimenticios
= Materiales en contacto con los alimentos

* Toda otra normativa que afecte a los articulos de este expediente.

4.- REQUISITOS A CUMPLIR POR EL PRODUCTO / SERVICIO

4.1.- Documentacion a presentar en el sobre C
= Copia del Registro sanitario.
= Ficha técnica ACTUALIZADA de los productos suministrados.
= Cualquier cambio realizado en el producto que afecte a su ficha técnica, siempre y cuando cuente
con la autorizacion previa del servicio, obligara al envio por parte del proveedor de la

correspondiente revision actualizada.

4.2.- Caracteristicas del producto, marcado y etiquetado

4.2.1 - LOTE 001- HUEVOS FRESCOS

a) Caracteristicas

b) Marcado

Todos los huevos deben ir marcados con un codigo en su cascara que identifica el
lugar de produccion. Este cédigo incluira:

1. Primer digito: forma de cria de las gallinas

2. Dos letras siguientes: Estado miembro de produccién

3. Resto de digitos: granja de produccién

4. Puede afiadirse una letra mayuscula para identificar la nave

El cédigo debe ser facilmente visible, claramente legible y tener una altura minima

de 2 milimetros
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c) Etiquetado obligatorio

» Indicacion que recomiende a los consumidores que conserven los huevos en el
frigorifico
* Fecha de consumo preferente maximo 28 dias después de la puesta
= Nombre y domicilio del envasador
= Codigo del centro de embalaje
= Categoria de peso (S, M, L, XL) mezclados con indicacién del peso neto minimo
= Nimero de huevos envasados (opcional si pueden contarse sin abrir el envase)
» Sistema de cria de las gallinas (huevos de gallinas criadas en jaula, en suelo,
camperas, ecoldgicas)
= Categoria de calidad “Categoria A” o “A” combinada o no con la palabra “Frescos”
= Explicacidn del cédigo del productor (dentro o fuera del estuche):
- Primer digito: forma de cria de las gallinas
- Dos letras siguientes: Estado miembro de produccion

- Resto de digitos: granja de produccion

La marca de identificacion (dvalo con la marca sanitaria comunitaria) no es necesaria
en la etiqueta de los huevos que lleven indicado el cédigo del centro embalaje.

Tampoco es necesario indicar el lote.

4.2.2 - LOTE 002- HUEVO PASTEURIZADO

a) Caracteristicas

1. Cumpliran con los requisitos para los establecimientos para la fabricaciéon de
ovoproductos, los requisitos de materias primas para la fabricacion de ovoproductos y
los requisitos especiales de higiene para la fabricacion de ovoproductos establecidos
en el Reglamento (CE) n° 853/2004 del parlamento Europeo y del Consejo de 29 de
abril de 2004 por el que se establecen normas especificas de higiene de los alimentos
de origen animal en lo concerniente a ovoproductos, modificado por el Reglamento
(CE) n© 2074/2005.

2. Cumpliran con las Especificaciones analiticas establecidas en el Reglamento (CE) n°
853/2004 mencionado

3. Cumplirdn con las Especificaciones de Etiquetado y marcado de identificacion
establecidos en el Reglamento (CE) n® 853/2004 mencionado. Asimismo, cumpliran

con los requisitos de etiquetado establecidos en el Reglamento (CE) n® 1169/2011.
b) Etiquetado obligatorio

* Marca de identificacion

= Denominacion de venta del producto

= Lista de ingredientes y su cantidad, en su caso. Cantidad neta.

» Fecha de caducidad

= Condiciones especiales de conservacion y de su utilizacion.

* El nombre o la razén social y direccion del fabricante o del embalador o de un
vendedor establecido dentro de la Comunidad

= NO |Lote

= Informacion nutricional y der alérgenos en base a Reglamento (UE) 1169/2011
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Todos los productos se entregaran con un margen de uso minimo de 2/3 de la vida util.

4.4.- Condiciones de entrega

* Los adjudicatarios suministraran los productos con arreglo a la programacion semanal determinada por

la OSID, haciendo entrega de los mismos en el lugar y fecha que se sefialen. Los pedidos de huevo

fresco se realizan los lunes con entrega los martes. El pedido del huevo pasteurizado se realiza los

jueves y la entrega es el mismo dia que el huevo fresco: martes.

CALENDARIO

Lote Dia PEDIDO Dia ENTREGA
001 - Huevo Fresco (Docena) LUNES MARTES
002 - Huevo Pasteurizado JUEVES MARTES

» El adjudicatario se asegurara de que los envios de los productos cumplan con la normativa de envasado,

almacenamiento, conservacion y transporte.

= Es imprescindible el cumplimiento estricto del calendario de entregas.

4.5.- Transporte y recepcion

= Vehiculo limpio y con equipo de frio en funcionamiento permanente si procede.

Estiba adecuada en la caja del camidn, que asegure la circulacién de aire.

La descarga se realizara con el vehiculo lo mas cercano posible al almacén.

El tiempo transcurrido desde la descarga hasta el almacenamiento en cdmara sera el menor posible.

El transportista esperara a que se selle el albaran después de comprobar la mercancia.
El horario de entrega sera de 7:00-12:30H

Lugar de entrega: el Servicio de Cocina del HUD.

El lugar y el horario de entrega podra ser modificado por la Gerencia del Centro por razones justificados.

4.6.- Criterios de seguridad

Se asegurara la ausencia de peligros fisicos y de los peligros quimicos contemplados en la

reglamentacion vigente correspondiente. El proveedor enviard un compromiso firmado que garantice

la ausencia de estos peligros.

Se cumpliran los criterios microbioldgicos contemplados en la normativa vigente correspondiente. El

proveedor enviara copia del analisis microbioldgico y/o quimico con una periodicidad minima trimestral.

En el supuesto de que la reglamentacién exima de realizar estos andlisis, se enviara certificacion por

escrito.

4.7.- Criterios de calidad

» Todos los productos presentaran unas caracteristicas organolépticas de calidad propias del producto

segun la muestra entregada.
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5.- CONTROL DE CALIDAD Y SERVICIO

Durante el plazo de ejecucidn del contrato, la OSI Donostialdea tiene competencia para:

= Inspeccionar los lotes de almacenamiento y preparacion de los productos alimenticios a suministrar,
comprobando que se cumplen las condiciones generales de almacenamiento, conservacion y
preparacion que marca el Cédigo Alimentario Espafiol.

» Inspeccionar regularmente las condiciones de transporte de los productos y grado de limpieza de los
vehiculos utilizados.

= Establecer los procedimientos de control de calidad adecuados y técnicas de muestreo requeridas al
efecto. En tal sentido, podra solicitar al Laboratorio la realizacién de cultivos y analisis preceptivos.
Analisis periddicos que permitiran comprobar si los articulos que se suministran se corresponden con

los adjudicados y cumplen las normas alimentarias.
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