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0.- Consideraciones generales

Ubicado en el barrio de Gros, en el centro Donostia-San Sebastian, GOe se convertira en
epicentro internacional para la ciencia y la innovacién en el ambito gastrondmico,
albergando actividades de investigacion, formacién y emprendimiento, al tiempo que
ofrecera nuevos puntos de encuentro para la ciudadania generando nuevos espacios.

Dentro del ecosistema de Basque Culinary Center Fundazioa (en adelante, “BCC”), GOe
conformara una comunidad global de conocimiento, innovacién y talento que aglutinara la
actividad investigadora e innovadora del Centro Tecnoldgico en Gastronomia, los
programas de impulso a la innovaciéon y de apoyo a los emprendedores y
emprendedoras, oferta especializada de masteres y formacion continua, organizacién de
encuentros y eventos de referencia, y la integracién de la ciudadania en sus diferentes
procesos de investigacion, innovacién y promocion de una cultura gastronémica.

Como centro de creacién, GOe tiene como objetivos principales:

e Fomentar la innovacién y emprendimiento gastronémico.
e Conectar talento, conocimiento y sector productivo.
e Promover la sostenibilidad y transformacion del sistema alimentario gastronémico.

Por ello, GOe pretende ubicar en el edificio un bar-cafeteria cuya filosofia encaje con la
del Centro y pueda aportar un valor anadido a través de su propuesta.

1.- Objeto del Pliego

El objeto del presente Pliego lo constituye la regulacion de las condiciones relativas a la
cesion de la utilizacion del espacio de cafeteria/restaurante situado en la planta baja del
edificio GOe, ubicado en Avenida de Navarra a 9 (20013, Donostia, San Sebastian).

1.1.- Descripciéon

Situado en la planta baja del edificio y abierto para el publico en general, consta de 167
m?2, distribuidos en 88 m? de comedor y 79 m? de cocina, perfectamente equipados (se
adjunta inventario Anexo VI). Los planos se incluyen en el Anexo | del presente Pliego.

El bar-cafeteria se concibe como un lugar de encuentro y convivencia en el que confluyen
los distintos perfiles que forman parte del ecosistema de GOe: alumnos, profesionales,
startups, empresas consolidadas y otros agentes vinculados a la innovacion, el
emprendimiento y la gastronomia, asi como la ciudadania. Un entorno agradable
dinamico e informal que fomente la interaccion y el intercambio de ideas.

El bar-cafeteria debera responder, como minimo, a las siguientes necesidades:
e Servicio de desayuno.
e Servicio de comida.
e Servicio continuado de cocina durante el horario de apertura.
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2.- Destino

La cesion se otorgara exclusivamente para desarrollar actividades de bar-restaurante. En
todo caso, dichas actividades se desarrollaran con respeto a la concesién demanial a que
se refiere la Clausula siguiente.

3.- Régimen juridico y jurisdiccion

El negocio patrimonial sobre bienes inmuebles (en el presente caso de cesion de uso) es
un contrato privado y, conforme a lo dispuesto en el articulo 9.2 de la Ley 9/2017, de 8 de
noviembre, de Contratos del Sector Publico, esta excluido del ambito de dicha Ley de
Contratos del Sector Publico, sin perjuicio de que le sean de aplicacion sus principios
para resolver las dudas y lagunas que pudieran presentarse, en virtud de lo dispuesto en
el articulo 4 de dicho texto legal.

Siendo asi, el contrato se regira por el presente Pliego y por las disposiciones de derecho
privado que resulten de aplicacion.

Adicionalmente, se informa de que el edificio ha sido construido sobre una parcela de
dominio publico del Ayuntamiento de San Sebastian, sobre la que dicho Ayuntamiento ha
otorgado una concesién demanial. Siendo asi, sera asimismo de aplicacién a la cesion de
uso, en lo que proceda, el “Pliego de condiciones econdémico-administrativas de la
concesion demanial para la utilizacion privativa de una parcela de dominio publico
municipal”, que se adjunta como Anexo II.

El orden jurisdiccional civil sera el competente para resolver las controversias que surjan
entre las partes en relacién con la totalidad de las cuestiones relativas al contrato, tanto a
su fase de preparacion y adjudicacién como a los efectos, cumplimiento y extincion del
mismo.

4.- Limites de la cesion

La cesién se efectua salvo el derecho de propiedad y sin perjuicio de tercero y no implica
cesion del dominio publico ni de las facultades dominicales sobre el inmueble.

El cesionario no podra ceder o gravar, total o parcialmente, la cesion, ni ceder a terceros,
total o parcialmente y por cualquier titulo, el local, sino mediando la previa autorizacion
expresa y escrita de BCC, que respetara en todo caso el marco de la concesién de la que
es titular, referida en la Clausula anterior.

5.- Vigencia

La cesién tendra una vigencia 5 afios, prorrogable hasta 10 afos (esto es, por un nuevo
plazo de 5 afios) si ambas partes lo acuerdan.
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A la finalizacion de la cesion por cualquiera de las causas previstas en el presente Pliego,
el cesionario debera abandonar el inmueble, poniéndolo a disposicién de BCC libre de
personas y enseres distintos de los que recibio al inicio del contrato (segun Anexo VI),
dejandolo en estado de conservacion y funcionamiento adecuados.

6.- Régimen econémico
La contraprestacion por la cesion consistira en un canon fijo mensual.

El canon fijo mensual por la explotacion del servicio de cafeteria se ha establecido
considerando diversos factores favorables, como la dotaciéon de equipamiento y la
inexistencia de necesidad de realizar obras o inversiones iniciales, lo cual reduce
significativamente los costes de arranque para la adjudicataria. La superficie total del
espacio destinado a la cafeteria es de 167 m?, distribuidos en 88 m? de comedor y 79 m?
de cocina. Teniendo en cuenta estos elementos y el precio medio de mercado, se ha
fijado un canon de referencia de 4.500 €/mes.

No obstante, se aplicara un descuento del 20% durante los primeros anos de actividad,
partiendo de un canon mensual inicial de 3.600 €, que se aplicara durante el afo 2025 y
el 2026 integro. A partir de ahi, esto es, a partir del 1 de enero de 2027 y considerando
que el negocio estara mas consolidado, se cobrara el canon integro, que sera objeto de
actualizacién conforme a los indices previstos para las entidades del sector publico
(indice de Precios de alquiler de Oficinas, a nivel autondmico; o si no estuviere publicado,
indice de Alquiler de Vivienda, a nivel provincial -articulo 4.6 y Disposicién Transitoria de
la Ley 2/2015, de 30 de marzo de desindexacién de la economia espafiola).

No obstante, el canon de referencia de 4.500 €/mes es un canon minimo, que podra ser
objeto de incremento por los licitadores en su oferta. En dicho supuesto, el canon
mensual fijo (incluido el canon inicial de 3.600 €/mes) se incrementara en el porcentaje
de incremento que resulte de la oferta del adjudicatario.

El canon se incrementara en el IVA correspondiente.

Adicionalmente al canon, el adjudicatario debera contribuir mensualmente al pago del
0,5% de los gastos de mantenimiento generales del edificio, que BCC asumira en primera
instancia. A saber:

Mantenimiento general del edificio

Sistemas de vigilancia y circuito cerrado de camaras

Servicio de limpieza de los espacios comunes

Suministro de agua, gas y electricidad de los espacios comunes

Telefonia e internet de los espacios comunes

Recepcion y atencion al publico

Sistemas contra incendios (a excepcion de la parte correspondiente a la extincién
instalada en las campanas de extraccion de humos procedentes de las cocinas).
Dicho porcentaje se ha calculado en base a los metros cuadrados que ocupa el espacio
de bar- cafeteria, respecto de los metros cuadrados totales del Edificio.

La previsién orientativa y no vinculante de dichos gastos para el ejercicio 2025 es de 5,98
euros mensuales por metro cuadrado.
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Los gastos derivados del consumo de energia y agua vinculados a la explotacion del
negocio seran abonados de forma mensual por el adjudicatario.

7.- Forma de adjudicacién

Como se ha indicado en la Clausula 3, si bien la presente contrataciéon no esta sujeta a
los procedimientos de contratacion previstos en la Ley de Contratos del Sector Publico, si
lo estan a sus principios.

Siendo asi, podran presentar oferta, en los plazos, lugar y forma sefialados mas
adelante, todas aquellas personas fisicas o juridicas que acrediten la capacidad de obrar
y solvencia exigida, sin estar incursas en prohibicion de contratar.

El procedimiento de contratacion se anunciara en el perfil de contratante de BCC.

8.- Garantia definitiva
La garantia definitiva que debera constituir el adjudicatario sera de 14.000€.

Dicha garantia respondera del pago del canon, gastos de mantenimiento y cualquier otra
cantidad adeudada, de los danos que pudiera ocasionar el adjudicatario en el local, sus
instalaciones y equipamiento y, en general, del exacto cumplimiento de las obligaciones
asumidas por la cesién del mismo.

Dicha garantia podra constituirse mediante cheque nominativo a nombre de BCC o aval
bancario, a primer requerimiento, otorgado por un banco (a satisfaccién de BCC), con

renuncia de los beneficios de division, orden y excusion, y que estara vigente durante
toda la duracion del contrato, mas un mes adicional.

9.- Procedimiento
9.1.- Procedimiento

Las proposiciones de los licitadores deberan ajustarse al presente Pliego y su
presentacion supone la aceptacion incondicionada por el licitador del contenido de la
totalidad de sus Clausulas, sin salvedad o reserva alguna.

9.2.- Presentacion de proposiciones

Plazo: 20 dias habiles desde el dia siguiente a la publicacion en la plataforma de
contratacion del Gobierno Vasco.

Modo: Mediante la plataforma de licitacion electrénica del Gobierno Vasco
(www.contratacion.euskadi.eus).


https://www.contratacion.euskadi.eus
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Denominaciéon de la documentaciéon: Los documentos se nombraran teniendo en
cuenta lo previsto en la presente Clausula de este Pliego como contenido documental a
incluir en los archivos electronicos UNO y DOS.

Dudas y consultas: Cuando sea preciso proporcionar informacion adicional o
complementaria a la del presente pliego BCC/GOe la facilitara, siempre que la solicitud
se presente con una antelacion minima de 10 dias habiles respecto de aquella fecha.

e{ Dicha solicitud se efectuara a la direccion de correo electronico siguiente:
Lehiaketak@bculiary.com

Las aclaraciones solicitadas respecto del Pliego o del resto de la documentacién se haran
publicas en el correspondiente perfil de contratante y las respuestas tendran caracter
vinculante.

Tratamiento de datos personales: Los datos personales de los/las responsables,
representantes o personas de contacto seran tratados conforme a la normativa de
proteccién de datos personales vigente en cada momento. La finalidad del tratamiento de
los datos personales aportados es la gestién de la informacion personal relativa a la
presentacion de ofertas a las convocatorias realizadas por BCC/GOe.

El tratamiento de datos se encuentra legitimado por el articulo 6.1.e) del Reglamento
General de Proteccion de Datos.

Las personas destinatarias de los datos son las establecidas legalmente y que sean de
aplicacion en el ambito de este tratamiento.

Las personas afectadas podran ejercer los derechos de acceso, rectificacion, supresion,
limitacion y oposicién, y demas derechos que resulten aplicables conforme a la normativa
en materia de proteccion de datos, ante el Responsable del tratamiento

9.3.- Capacidad y solvencia

Capacidad: podran presentar proposiciones las personas fisicas o juridicas, que tengan
plena capacidad de obrar, no estén incursas en alguna prohibicion de contratar y
acrediten su solvencia.

Solvencia técnica o profesional: siendo GOe un proyecto dedicado al conocimiento, la
innovaciéon y el emprendimiento, se considera coherente adjudicar la cesion del uso a
personas que tengan un perfil emprendedor y que desarrollen una oferta de calidad e
innovadora. De esta manera, el bar-cafeteria GOe respondera a la mision de GOe de
impulsar el valor afadido y la innovacion en la alimentacion y la gastronomia y apoyar a
personas o0 empresas emprendedoras.

Siendo asi, el licitador debera ser una persona con formacion en gastronomia, bien en
grado como en posgrado y titulos propios de BCC, con una experiencia profesional de 5
afos en proyectos similares y una experiencia emprendedora y en gestién empresarial de
minimamente 3 afos. También podran presentarse personas con formacién en titulos
oficiales en gastronomia, la referida experiencia profesional de 5 afios en proyectos
similares y una experiencia emprendedora y en gestion empresarial de minimamente 3
anos.
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Estas personas podran presentarse como personas fisicas o a través de personas
juridicas en las cuales dichas personas fisicas acrediten tener mas del 50% del capital.
En este caso, la transmisién de acciones o participaciones de dicha persona fisica que
suponga que deja de ostentar la mayoria del capital social requerira autorizacién previa y
expresa de BCC.

Se acreditara mediante relacién y justificacién, considerada suficiente a juicio de BCC,
dichos proyectos similares y de dicha experiencia emprendedora y en gestion
empresarial.

9.4.- Contenido de las proposiciones

Los licitadores deberan presentar la documentaciéon en dos archivos electrénicos
identificados de la siguiente manera:

Archivo electrénico n° 1: “Documentaciéon administrativa”

1. Fotocopia compulsada del DNI de la persona que efectua la propuesta en su
nombre o como representante de otra y, en este caso, el poder notarial
correspondiente.

2. (En su caso) Fotocopia diligenciada de los Estatutos, Reglamento o escritura de
constitucion o modificacion de la Sociedad a la que se representa, debidamente
inscrita en el Registro Mercantii u Oficial correspondiente, y numero de
identificacion fiscal.

3. Declaracion expresa responsable de no estar incurso en ninguno de los
supuestos de prohibicion de contratar con la Administracion. (Anexo lll)

4. Declaracion expresa responsable de hallarse al corriente en el cumplimiento de
las obligaciones tributarias y con la Seguridad Social. Los licitadores habran de
tener en cuenta que, en caso de ser propuestos adjudicatarios, deberan acreditar
las circunstancias anteriores mediante los certificados oportunos expedidos por el
organo competente, a cuyo efecto se les concedera un plazo de 10 dias habiles.
(Anexo IV)

5. Documentacion acreditativa de la solvencia técnica o profesional, de conformidad
a lo establecido en la Clausula 9.3 del presente Pliego.

Archivo electrénico n° 2: “Oferta”

Los licitadores deberan aportar un archivo electréonico n® DOS con el titulo anterior, en el
que se incluya:

a) Oferta técnica: modelo de explotacion:
Debera contener los siguientes aspectos:

- Propuesta gastrondmica que debera alinearse con los valores del Basque
Culinary Center (BCC), promoviendo una oferta coherente con principios de
sostenibilidad, innovacion y excelencia culinaria que cumpla con los estandares
de calidad exigidos por la normativa alimentaria vigente. Esta propuesta debera
incluir una seleccién adecuada y coherente con los requerimientos del servicio,
asegurando la calidad, seguridad e idoneidad de los productos ofrecidos.
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- Tipo de servicios que como minimo garantizaran una oferta gastronémica basica y
continua durante el horario de apertura de la cafeteria. Dicha oferta estara
enfocada principalmente a consumos rapidos y ligeros, compuesta por productos
adecuados para el consumo diario y adaptados a las distintas franjas horarias
(desayunos, almuerzos, meriendas), garantizando en todo momento una atencion
adecuada y agil para los usuarios.

- Calendario y horario de los servicios garantizando como minimo el horario de
apertura de 8 a 17 de lunes a viernes y de 9 a 14 los sabados.

- Propuesta de integracion de productos de los colaboradores de las marcas
patronas y colaboradoras del Basque Culinary Center (BCC), especificamente
Mahou y Lavazza. Esta condicion responde al compromiso institucional del BCC
con sus entidades colaboradoras y, en este sentido, se contempla que la oferta de
café y cerveza esté basada en productos de las mismas, cumpliéndose las
condiciones adecuadas de mercado. Esta consideracion debera ser tenida en
cuenta de forma expresa en la propuesta presentada por los licitadores.

- Medios humanos y materiales previstos: descripcion del personal previsto,
organigrama, perfiles profesionales, formacion, categoria y funciones.

b) Oferta econémica: proposicion econdémica:

Los licitadores deberan presentar la proposicion ajustada al modelo que ser
adjunta como Anexo V.

Ademas, debera presentar un estudio econdmico financiero, que debera abarcar
desde la formalizacion del contrato hasta su finalizacién, acorde a la oferta
técnica. Debe contener previsiones de ingresos, gastos. Las cifras deben ir
acompafadas de explicaciones en una memoria para su correcta comprension.

10.- Criterios de adjudicacién
Las ofertas se valoraran siguiendo los siguientes criterios:
Oferta técnica: Hasta un maximo de 70 puntos

- Modelo de explotaciéon: Hasta 20 puntos
Se valorara la definicién y conceptualizacién del espacio, la idoneidad, coherencia
y viabilidad del proyecto planteado.

- Propuesta gastronémica: Hasta 15 puntos
Se valorara el grado de alineacion con los valores del BCC: sostenibilidad,
innovacioén, excelencia y calidad. Incluye la adecuacion a los distintos momentos
de consumo, variedad de productos, atencion a dietas especiales y presentacion.

- Calidad técnica: Hasta 10 puntos
Evaluacién de la conformidad con la normativa alimentaria vigente, protocolos de
seguridad alimentaria, trazabilidad y formacion del personal.
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- Medios humanos y materiales propuestos: Hasta 10 puntos
Se valorara la definicion, claridad e idoneidad de la propuesta para una buena
gestion y en concreto los siguientes aspectos:
o Formacion del personal relacionada con las actividades a desarrollar
o Idiomas de los trabajadores

- Calendario y horario propuesto: Hasta 5 puntos

- Incorporacion de marcas colaboradoras: Hasta 10 puntos Se valorara la
integracion efectiva y visible de productos Mahou y Lavazza en la oferta diaria, asi
como el compromiso de promocioén con dichas marcas.

Requisito de PUNTUACION MIiNIMA:
Las ofertas técnicas deberan obtener una puntuacién minima de 35 puntos.

Oferta econémica: hasta un maximo de 30 puntos

Canon fijo mensual ofertado:

El canon fijo mensual minimo es de 45.000 € IVA excluido (sin perjuicio de la reduccién
de 3.600 € para el afio 2025 y 2026). A la oferta que ofrezca un mayor incremento
porcentual sobre el canon fijo anual se le otorgaran 30 puntos. A la oferta que no prevea
ningun incremento porcentual se le otorgaran 0 puntos. Al resto de las ofertas se les
asignara la siguiente puntuacion:

Pi =30 x (Ci / Cmax)
Donde:

e Pi = Puntuacion a asignar a la empresa licitadora
e Ci = Incremento porcentual sobre el canon ofertado por el licitador
e Cmax = Incremento porcentual maximo ofertado sobre el canon

11.- Comité de valoracion

La evaluacion de las ofertas correspondera a una comisién de personas cuyos miembros
integrantes seran los siguientes:

e Asier Acha, Director de Administracion y finanzas
e Ane Gurruchaga, Gestora de Operaciones
e Paz Simédn, Directora de Operaciones

10



Basque Culinary Center Fundazioa
Paseo Juan Avelino Barriola 101

basque
culinary 20009 DONOSTIA-SAN SEBASTIAN - Gipuzkoa
center Tel. 943 574 500 info@bculinary.com

www.bculinary.com

12.- Apertura de proposiciones
12.1.- Apertura y examen de los archivos electrénicos n.° UNO

Concluido el plazo de presentacion de proposiciones, se procedera a la apertura y
calificacion de la documentaciéon administrativa presentada por las licitadoras, en tiempo
y forma, en el denominado archivo electrénico n.° UNO.

Si se observasen defectos u omisiones subsanables en la documentacion presentada, se
comunicara a las partes interesadas, concediéndoles un plazo no superior a 3 dias
habiles para su correccion o subsanacion.

De igual forma, se podra recabar de las licitadoras la presentacion de documentacion
complementaria o aclaratoria de la ya aportada, concediendo un plazo de 5 dias habiles
para su presentacion.

La comunicacién a las partes interesadas se efectuara mediante notificacién por los
medios legales habilitados al efecto, siempre dejando constancia de su recepcion.

Finalmente, se procedera a determinar las licitadoras que son admitidas a la licitacién, las
rechazadas y las causas de su rechazo.

12.2.- Apertura y examen de los archivos electrénicos n.° DOS

El comité de valoracién procedera a la apertura y valoracién del archivo electrénico n.° 2
de aquellos licitadores que hayan sido admitidos, de acuerdo con los criterios de
adjudicacion de la Clausula 10.

13.- Propuesta de adjudicacién

La propuesta de adjudicacion se efectuara a favor del licitador que haya formulado la
mejor oferta, de conformidad a los criterios de adjudicacion sefalados en la Clausula 10
del presente Pliego y se le requerira para que, dentro del plazo de diez dias habiles, a
contar desde el siguiente a aquel en que hubiera recibido el requerimiento, presente la
siguiente documentacion:

1. Documentacién justificativa de hallarse al corriente en el cumplimiento de sus
obligaciones ftributarias y con la Seguridad Social o autorice al érgano de
contratacion para obtener de forma directa la acreditacion de ello.

2. Declaracion responsable de no estar incurso el licitador en ninguna de las
prohibiciones de contratar establecidas en el articulo 71 de la LCSP.

3. Constitucion de la garantia definitiva, de conformidad a lo dispuesto en la
Clausula 8 del presente Pliego.

4. Copia de las pdlizas de seguro que la empresa haya suscrito en cumplimiento del
presente Pliego (Clausula 17).
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5. De no cumplimentarse adecuadamente, y en el plazo establecido, la presentacion
de la documentacion referida en los dos apartados anteriores se entendera que la
licitadora ha retirado su oferta

6. En el supuesto sefalado en el parrafo anterior, se adjudicara el contrato al
siguiente mejor licitador, al que se le exigird la documentacién referida en esta
Clausula.

14.- Adjudicacién
Cumplimentado el tramite previsto en la Clausula anterior, se efectuara la adjudicacion.
15.- Formalizacion

Una vez adjudicado el contrato, se procedera a su formalizacion en el plazo de 15 dias
desde la adjudicacion. Las partes podran solicitar su formalizacion en escritura publica.
En este caso, los gastos generados por ello seran a costa de la parte que lo haya
solicitado.

16.- Derechos del cesionario
El cesionario tendra los derechos siguientes:

1. Hacer uso del local en los términos establecidos en el presente Pliego.
2. Exigir la devolucién de la garantia una vez resuelto el contrato y comprobado el
buen estado de conservacion del bien objeto de cesion.

17.- Obligaciones del cesionario
El cesionario tendra las obligaciones siguientes:

1. Constituir la garantia definitiva por la utilizacion privativa del inmueble en los
términos establecidos en este Pliego.

2. Permitir, en todo momento, el control directo BCC/GOe y la inspecciéon del
inmueble, al objeto de verificar que el mismo es utilizado de acuerdo con su
naturaleza y en los términos de la cesion.

3. Mantener y conservar el inmueble y las instalaciones en perfecto estado de
utilizacién y funcionamiento, seguridad, limpieza, higiene y estética realizando, por
si o por tercero, los trabajos de conservacion y mantenimiento y cuantas
reparaciones sean precisas para ello, obteniendo, en su caso, la correspondiente
licencia urbanistica municipal.

4. Cualquier obra, instalacion, reparacion o modificacidn requerira la previa
autorizacion de BCC/GOe.

5. El cesionario sera responsable de cualesquiera desperfectos o dafos que
pudieran ocasionarse en el inmueble y sus instalaciones o en terceros, y que
traigan causa del uso de los mismos.
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6. Asi, tendra la obligacion de tener suscrita en todo momento una pdliza de
responsabilidad civil con cobertura suficiente para eximir a BCC/GQOe de cualquier
responsabilidad directa o subsidiaria derivada de su utilizacion en el marco de la
presente cesion, por dafios en las personas y en los bienes. La cesionaria esta
obligada a acreditar esta vigencia mediante la presentacion, en cada renovacién
del mismo, del ultimo recibo de pago de la prima y de la copia o copias de las
polizas solicitadas en la presente Clausula.

18.- Extincion de la cesion

Causas:
Seran causas de extincion de la cesion las siguientes:

e Muerte o incapacidad sobrevenida del cesionario individual o extincion de la
personalidad juridica.

e Falta de autorizacion previa en el supuesto de transmision de acciones o
participaciones de la persona fisica que reuna los requisitos de solvencia exigidos
o fusién, absorcién o escisién que determinen que dicha persona fisica deja de
ostentar la mayoria del capital social.

e La caducidad de la cesion motivada por la finalizacion del plazo de vigencia de la
misma.

e |a falta de utilizacion durante un periodo continuado de dos meses del bien objeto
de cesion para los fines del cesionario de acuerdo con la Clausula 2 del presente
Pliego, salvo caso de fuerza mayor.

e La cesion o gravamen del bien, contraviniendo lo dispuesto en la Clausula 4 del
presente Pliego.

e La falta de pago del canon o el incumplimiento reiterado de las demas
condiciones y obligaciones previstas en el presente Pliego.

e La renuncia del cesionario.

e El incumplimiento esencial, a juicio de BCC, de la oferta presentada por el
adjudicatario, fundamentalmente en lo que se refiere a los aspectos que han sido
objeto de valoracion en funcién de los criterios de la Clausula 10 .

Efectos:

A la extincién de la cesion, revertira gratuitamente a BCC/GOe el inmueble, con las
obras, instalaciones y servicios implantados libres de todo tipo de cargas y gravamenes.
El cesionario podra retirar aquellos elementos por él aportados que no estén unidos de
manera fija al inmueble, siempre que con ello no se produzca quebrantamiento ni
deterioro del mismo.

Al momento de la reversion, los bienes objeto de cesidn, instalaciones y restantes obras,
en su caso, realizadas deberan hallarse en correcto estado de conservacion, y cumplir
los requisitos de funcionalidad y seguridad previstos en la legislacién vigente.

13



Basque Culinary Center Fundazioa

Paseo Juan Avelino Barriola 101
20009 DONOSTIA-SAN SEBASTIAN - Gipuzkoa
Tel. 943 574 500 info@bculinary.com
www.bculinary.com

basque
culinary
center

19.- Incumplimientos y penalizaciones

Incumplimientos:
Los incumplimientos se clasifican en muy graves, graves y leves.

Muy graves:

e El incumplimiento del destino del bien previsto en el presente Pliego.

e La cesion o gravamen de la cesion, contraviniendo lo dispuesto en la Clausula 4
del presente Pliego.

e La falta de pago del canon o el incumplimiento reiterado de las demas
condiciones y obligaciones previstas en el presente Pliego.

e El incumplimiento esencial, a juicio de BCC, de la oferta presentada por el
adjudicatario, fundamentalmente en lo que se refiere a los aspectos que han sido
objeto de valoracion en funcién de los criterios de la Clausula 10.

Graves:
e El incumplimiento de las instrucciones y correcciones dictadas por BCC/GOe
Leves:
e La no comunicacion a BCC/GOe de las variaciones producidas en los datos
formales inicialmente aportados por el cesionario.
e El incumplimiento de las condiciones previstas en el presente Pliego que no
constituya incumplimiento muy grave o grave.
Penalizaciones:
e Muy graves: penalizacion de 3.000 € y podran ser causa de extincion de la cesion.

Graves: penalizacién de 1.500 €
e |eves: penalizacion de 500 €

Todas las referidas penalizaciones tienen caracter cumulativo, esto es, se exigiran
ademas de los dafios y perjuicios que se hubieren ocasionado.

20.- Seguro
A.- Responsabilidades derivadas de la ejecucion del contrato:

El adjudicatario del expediente sera responsable de todos los dafios y perjuicios
ocasionados a CICC, y a terceros en el desarrollo de su actividad.

CICC, quedara exonerada de toda responsabilidad por los dafos y perjuicios
ocasionados a terceros derivados de los servicios y trabajos objeto del expediente.

B. - Cobertura de las Responsabilidades derivadas de la ejecucion del contrato:
Sin perjuicio de lo anterior, el adjudicatario debera contar con pdliza/s de seguro/s que

garanticen de forma adecuada y suficiente las responsabilidades indicadas, siempre en
relacion con los servicios o trabajos objeto del expediente.
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El adjudicatario quedara obligado a mantener en vigor la/s pdliza/as contratadas durante
la duracion del contrato y a acreditar esta vigencia mediante la presentacién, en cada
renovacion del mismo, del ultimo recibo de pago de la prima y de la copia o copias de las
polizas solicitadas en la presente clausula.

En caso de que durante la vida del contrato, la Compafia Aseguradora del adjudicatario
decidiese resolver el contrato de seguro que garantiza las responsabilidades derivadas
de los servicios o trabajos objeto del expediente, el adjudicatario estara obligado a
comunicarlo de inmediato a este 6rgano de contratacion, asumiendo de forma inmediata
y directa los dafios

y perjuicios que de esta falta de cobertura se deriven, tanto para CICC, como para
terceros, e igualmente, vendra obligado a la suscripcion de una nueva podliza que
garantice las responsabilidades anteriormente indicadas y a la presentacion del recibo de
pago de la prima y de la copia de las nuevas pélizas en el plazo de un mes a contar
desde el dia en que se haya producido el vencimiento del anterior contrato. El
incumplimiento de esta obligacion podra dar lugar a la rescision del contrato celebrado
con el adjudicatario y a la ejecucion, en caso necesario, de la fianza definitiva constituida
al inicio de los servicios o trabajos objeto del expediente.

C.- Certificado de acreditacion de la cobertura de seguro:

Para la acreditacién de la cobertura el adjudicatario debera presentar al responsable del
Contrato (o responsable del expediente) en el plazo que se determine y antes de
comenzar la ejecucion del contrato, el/los certificados/s de seguros correspondiente/s
emitidos, firmados y sellados por su Compafia/s Aseguradora/s segun el alcance de
garantias solicitadas y detalladas en las clausulas de cobertura que se adjuntan, asi
como los recibos acreditativos de pago de las pdlizas.

En el caso de que el adjudicatario tenga cubiertas las garantias solicitadas a traves de
diferentes poélizas, debera presentar un certificado de seguro de forma individualizada
para cada una de ellas, asi como los recibos acreditativos de pago de las pdlizas.

Garantias Limites

a) Responsabilidad Civil General de Explotacion. 1.200.000 €
b) Responsabilidad Civil por Accidentes Laborales 1.200.000 €
(Patronal/Cruzada)

c) Responsabilidad Subsidiaria de Subcontratistas 1.200.000 €
d) Responsabilidad Civil Productos 1.200.000 €
e) Responsabilidad Civil por Intoxicaciones Alimentarias 1.200.000 €

e) Defensa Juridica y Fianzas Incluidas

No sera admisible sublimite por victima alguno salvo para la cobertura referente a
accidentes laborales que en ningun caso podra ser inferior a 600.000€ por victima.

La/s péliza/s deberan incluir a CICC como Asegurada adicional sin perder su condicién
de tercero en lo referente a servicios y trabajos objeto del expediente.
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El adjudicatario se obliga en base al presente contrato a comunicar a su asegurador
cualquier incidencia o reclamacion acaecida como consecuencia de los trabajos
efectuados por esta o sus subcontratistas si asi le es requerido por CICC y a facilitar a
CICC prueba fehaciente de dicha comunicacion asi como la referencia asignada al
expediente por su Aseguradora, todo ello sin perjuicio de cuantas otras comunicaciones
esté obligada a deba realizar en virtud de las clausulas de sus podlizas de seguro.

Asimismo, el Adjudicatario deberd mantener en vigor y al corriente de pago todos
aquellos seguros que, bien por exigencia legal, sectorial u otros motivos, deban ser de su
obligatoria contratacién. Asi, citamos de forma enunciativa y no limitativa, los siguientes:
seguros de circulacién de vehiculos, seguros de accidentes y/o vida.

Seran a cargo del Adjudicatario los costes de los seguros de los transportes de
materiales, de equipos y de herramientas, necesarios para cumplir el contrato, asi como
de los dafilos a su maquinaria, equipos, y bienes de cualquiera de los participantes,
incluidos efectos personales. En consecuencia El Adjudicatario exonera expresamente y
en su totalidad cualquier acciéon de responsabilidad contra CICC derivada de dafos o
pérdidas a dichos bienes.

La empresa adjudicataria se obliga a exigir a sus subcontratistas (si existiesen) la
contratacion de los seguros y el cumplimiento de las obligaciones recogidas en la
presente clausula. El incumplimiento de esta obligacion no eximira al adjudicatario de sus
obligaciones frente a CICC.

En todo caso seran por cuenta del adjudicatario el importe de las franquicias de los
distintos seguros, asi como el importe de los siniestros en la cuantia que supere los
limites que se establezcan en las distintas pdlizas de seguro. Igualmente, seran por su
cuenta las indemnizaciones a terceros y dafos y perjuicios no cubiertos en las mismas
por el motivo que fuere.
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e Anexo I: Planos de los espacios.

(se subira a la plataforma como Anexo)
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Anexo Il: Pliego de condiciones econdémico-administrativas de la concesién
demanial para la utilizacién privativa de una parcela de dominio publico municipal.

(se subira a la plataforma como Anexo)
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Anexo lll: Declaracién responsable de no estar incurso en prohibiciéon de contratar.

D./D? [...], con domicilio en [...] y D.N.I. n® [...], en nombre propio o en representacion
de [...], con domicilio en [...] y D.N.I. o C.ILF. n° [...], en plena posesién de su
capacidad juridica y de obrar, enterado de la licitacion, mediante procedimiento
abierto, para la contratacién de [...], mediante la presente

DECLARA

Primero.- Que, a fecha de presentacién de la presente oferta, no esta incursa en
ninguna de las prohibiciones de contratar establecidas en el articulo 71 de la Ley
9/2017, de 8 de noviembre, de Contratos del Sector Publico, por la que se transponen
al ordenamiento juridico espanol las Directivas del Parlamento Europeo y del Consejo
2014/23/UE y 2014/24/UE, de 26 de febrero de 2014.

Segundo.- Que acepta expresamente que la entidad contratante dé transparencia
institucional a todos los datos derivados del proceso de licitacion, adjudicacion y
ejecucion (en caso de resultar adjudicatario) hasta su finalizacion.

En[..],al...]de[...]de[...]

[Firma]
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Anexo IV: Declaracién responsable de estar al corriente de obligaciones tributarias
y con la Seguridad Social.

D./D? [...], con domicilio en [...] y D.N.l. n° [...], en nombre propio o en representacion
de [...], con domicilio en [...] y D.N.I. o C.ILF. n° [...], en plena posesion de su
capacidad juridica y de obrar, enterado de la licitacion, mediante procedimiento [...],
para la contratacion de [...], mediante la presente

DECLARA

- Que se halla al corriente en el cumplimiento de las obligaciones tributarias y con la
Seguridad Social. En caso de ser propuesto adjudicatario, debera acreditar las
circunstancias anteriores mediante los certificados oportunos expedidos por el érgano
competente, a cuyo efecto se les concedera un plazo de 10 dias habiles.

En[..],al...]de[...]de[...]

[Firma]
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Anexo V: Modelo de oferta econdomica.

D./D? [...], con domicilio en [...] y D.N.Il. n° [...], en nombre propio o en representacion
de [...], con domicilio en [...] y D.N.I. o C.LLF. n° [...], en plena posesién de su
capacidad juridica y de obrar, enterado de la licitacion, mediante procedimiento [...],
para la contratacion de [...], mediante la presente

DECLARA
1. Que se compromete a la ejecucion del contrato de [...], conforme a las siguientes
condiciones:
- Incremento porcentual sobre el canon fijo minimo anual: ............. % de
incremento.

2. Que conoce la documentacion contractual que rige el contrato, que
expresamente asume y acata en su totalidad.

En[..],al...]de[...]de[...]

[Firma]
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Anexo VI: Inventario de contenido de las instalaciones.

(se subira a la plataforma como Anexo)
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