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Ayuntamiento
de Sopela

PLIEGO DE CONDICIONES TECNICAS DEL CONTRATO DE SERVICIO PARA LA
PUESTA A DISPOSICION DE LOS EXCEDENTES ALIMENTARIOS DE LOS
COMEDORES DE LOS COLEGIOS DEL MUNICIPIO DE SOPELA Y SERVICIOS
CONEXOS. (PROYECTO “ZERO ZABOR).

1.- OBJETO DEL CONTRATO.

El objeto del contrato es el servicio para la recogida, envasado, transporte y puesta a
disposicion para su reutilizacion del residuo alimentario procedente de los comedores
de los colegios del municipio de Sopela.

Este proyecto se enmarca en las acciones de economia circular y agenda escolar
2030 y se alinea con los Objetivos de Desarrollo Sostenible (ODS) contribuyendo a
una concienciacién y sensibilizacion ciudadana bajo el liderazgo institucional del
municipio.

Cadigo CPV: 9050000-2

1.1 Objetivos que se gquieren conseguir con el contrato.

El 2 de abril de 2025 el BOE publica la ley 1/2025, de 1 de abril, de prevencion de la
pérdida y el desperdicio alimentario, cuyo objetivo es instaurar un sistema alimentario
de produccidon y consumo responsable.

La norma aborda la cuestion a través de la regulacién de diversas obligaciones a los
distintos agentes implicados, entre los que se encuentran las administraciones
publicas. Resulta de especial interés en el ambito local el articulo 17 que prevé los
siguiente:

3.- Las entidades locales, en el marco de sus competencias, podra elaborar
individualmente o agrupadas, programas de gestion de desperdicio
alimentario

En linea con los objetivos de esta ley, el objetivo principal del contrato es reducir el
desperdicio alimentario en el municipio de Sopela, actuando en los comedores

colectivos de los centros escolares, susceptibles de generar un mayor residuo.
Ademas, de forma trasversal son varios los objetivos que se quieren lograr:

. Fomento de la participacion entre el alumnado y la comunidad educativa.

. Promocion de valores medioambientales, de participacion en iniciativas
sociales y valores de convivencia

. Impulso de proyectos de innovacién social y de proyectos de economia social

. Reduccion de residuos alimentarios y huella ecolégica de su gestion

2.- ALCANCE DEL CONTRATO
El alcance del contrato incluird necesariamente
- Presentacion, cada curso, de la actividad en los centros escolares

- Formacién de grupos de voluntariado dentro de la agenda escolar 2030,
economia circular

- Coordinacién con todos los agentes implicados en la agenda escolar 2030
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- Coordinacion con el servicio de cocina de los comedores de los colegios.

- Instalacion, para cada centro escolar del siguiente material: Envasadora
termoselladora, abatidor, tablet, etiquetadora y neveras portatiles.

- Instalacién de una maquina de vending frigorificas para la puesta a disposicion de
los alimentos en el punto del municipio indicado por el Ayuntamiento

- Instalacion de caseta protectora para la maquina, vinilada segun los motivos y
textos indicados por el Ayuntamiento.

- Sistema de comunicacion entre todos los dispositivos, incluidas lineas telefdnicas,
si fueran necesarias.

- Control stock consumibles

- Control stock en expendedoras

- Aplicacién web de visualizacién y gestion
- Disefio de folletos e infografias

- Redaccién de informes sobre el servicio

- Limpieza de la maquinaria.

Todas las partes anteriormente descritas se definen como un servicio “llave en mano”
a abonar mediante el pago de una cuota anual e incluira necesariamente el
mantenimiento, reparacion, solucién de errores y garantia de reposicion, en caso de
ser necesario, de toda la maquinaria puesta a disposicién de la ejecucién del proyecto.

Seran por cuenta del adjudicatario la realizacion de todas las operaciones necesaria
para la instalacion y puesta en funcionamiento de las maquinas vending. La obtencion
de cuantas licencias y/o autorizaciones administrativas sean precisas, correran a cargo
del adjudicatario, quién debera pedirlas en su propio nombre, haciéndose cargo de los
costes, tasas y honorarios que deriven de dichas gestiones.

La maquinaria a instalar sera propiedad del adjudicatario, debiéndola de retirar una
vez finalizado el contrato, dejando los lugares en las condiciones originales.

El adjudicatario debera contar con un seguro que cubran los posibles actos vandalicos
sobre las maquinas expendedoras. En todo caso el vandalismo sera a cuenta del
adjudicatario, debiendo proceder de forma inmediata a su reparacibn o0 a su
sustitucion.

En caso de averia de la maquinaria del servicio, debera proceder a su reparacion o
sustitucion de manera inmediata.

Serda por parte de Ayuntamiento el suministro eléctrico de las maquinas expendedoras.

El material inicial debera suministrarse y toda la maquinaria debera instalarse en el
plazo maximo de 2 SEMANAS contadas a partir del dia siguiente al de la firma del
contrato.

3.- CENTROS PARTICIPANTES

En el municipio de Sopela existen tres centros escolares con comedor colectivo que
pueden formar parte del proyecto. Tras una presentacion del proyecto han sido dos los
centros que se han comprometido a participar en el mismo:
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IES SOPELA BHI
IKASTOLA ANDER DEUNA

El tercer centro escolar, en este momento inicial, no se adhiere al proyecto, aunque no
se descarta pudiera hacerlo en un futuro, por lo que en se contempla la posibilidad de
modificacion del contrato por esta causa en la forma en que se describe en el apartado
de modificaciones de contrato del Pliego de Clausulas Administrativas Particulares.

4.- PROCEDIMIENTO BASICO

Se considerara residuo alimentario reutilizable de comedor escolar aquel que no ha
sido servido y repartido. En la cocina comedor origen se procedera a su envasado en
bandeja termo sellada y a su abatimiento térmico. Tras su etiquetado se transportara
en neveras portatiles a las maquinas expendedoras situadas en la via publica.

Descripcion del procedimiento:

El componente educativo y de concienciacion medioambiental de toda la comunidad
educativa, y de la poblacion de Sopela en general, es uno de los aspectos
fundamentales del proyecto, es por ello que el alumnado debe estar presente en todas
las fases de recuperacion del excedente alimentario:

.- fase de envasado: los alumno/as voluntarios colaboraran con el personal de cocina
en el envasado de las raciones, una vez estén preparadas las raciones, sera el
alumnado el encargado de su etiquetado y su introducirlo en la habitadora para su
enfriado. Asi mismo, el alumnado, se encargard de grabar los datos en el software de
gestion. Todas estas fases, se podran realizar con la supervision y colaboracion del
profesorado voluntario.

.- Fase de puesta a disposicién de la ciudadania en la nevera vending: sera el
alumnado voluntario quien se responsabilizara del traslado de las raciones desde el
abatidor hasta la nevera. El trasporte se hara en neveras portatiles para evitar la rotura
de la cadena de frio.

El etiquetado proporcionara como minimo el nombre del plato, la fecha de caducidad e
informacion sobre alérgenos. La informacion se proporcionara en euskera y castellano.

En caso de que, en alguna ocasién, no se vaciara la nevera de las raciones
depositadas y se acercase la fecha de caducidad de los alimentos, sera la
adjudicataria quien se responsabilizara de retirar esos envases, al menos 24h antes de
alcanzar la fecha de caducidad.

El adjudicatario llevara control del stock de consumibles de cada centro, debiendo
haber disponibilidad de los mismos en todo momento.

5.- CONSUMIBLES
Se entiende como consumible al conjunto de envase, film y etiqueta utilizado.

Dado que uno de los objetivos del contrato es la implantacion de una economia
circular, no tendria sentido que para recuperar el desperdicio alimentario se generara
residuos plasticos en cada racién unitaria a envasar por lo que todo el material de los
consumibles deberé ser biodegradable compostable.

El adjudicatario haréa control del stock de los consumibles, de forma que ningln centro
se quedara sin los mismos.
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6.- RESPONSABILIDAD ALIMENTARIA

La responsabilidad alimentaria recaera en el adjudicatario, por lo que debera disponer
de un protocolo de seguridad alimentaria, asi como de trazabilidad de los alimentos.
Estos protocolos deberan dar cumplimiento reglamentario a los requisitos que exija la

ley.
El adjudicatario debera asegurar el cumplimiento de estos protocolos.

Asi mismo, debera contar con un seguro de responsabilidad civil que incluya riesgos
de intoxicacién alimentaria por un importe minimo de 150.000 Euros.

7.- COMIENZO DEL CONTRATO

La prevision de comienzo del contrato es con el inicio del curso escolar 2025-2026 y
continuara en durante el curso 2026-2027, finalizando en julio del 2027.

Se contempla una prérroga por dos cursos mas o dos prérrogas de un curso cada una.

8.- PERIODO DE DESARROLLO DE LOS TRABAJOS

El periodo de desarrollo de los trabajos serd durante el periodo de funcionamiento de
los comedores.

Se dara servicio al menos con 1 comedor en funcionamiento

9.- SOFTWARE DE GESTION

El software de gestion sera a través de una aplicacién web y sera accesible mediante
contrasefia para consulta en tiempo real de la cantidad de servicios prestados y estado
maquinaria.

Dispondra historico y convertird los datos en pardmetros medibles (como kilos de C02,
huella hidrica, m2 de ocupacién de tierra, etc.) que se usan en las agendas
educativas.

De forma mensual se generardn informes que contengan, al menos, la informacion
mencionada en el parrafo anterior.

Estos informes mensuales se pondran a disposiciébn de los centros escolares
participantes, que podran incluirlos en su actividad formativa, y del propio
ayuntamiento que podra utilizarlos para difundir el proyecto y con fines de
concienciacion de la necesidad de evitar el desperdicio alimentario.

Todos los informes deberan estar, al menos, redactados en euskera.

Asi mismo, el programa utilizado permitird a la empresa el control de la caducidad de
los alimentos, de forma que le permita retirarlos de la nevera con, al menos, 24 horas
de antelacion a su caducidad.

10.- OBLIGACIONES DEL ADJUDICATARIO.
10.1.- Medios humanos y materiales.

El adjudicatario designard un responsable del servicio que tomard las decisiones
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correspondientes en cuanto a la organizacion y ejecucion del mismo y sera reconocido
como interlocutor/a valido ante los técnicos municipales.

El adjudicatario deber& de establecer los mecanismos de coordinacion necesarios, asi
como disponer de los medios humanos y materiales necesarios, para asegurar la
eficaz prestacion del servicio objeto de este contrato no pudiendo alegar la falta de los
mismos.

Los medios materiales deberan estar en buen uso y apariencia estética. No se admite
magquinaria con mas de tres afios de antigiiedad.

En caso de averia de la maquinaria, debera reponerla de forma inmediata, debiendo
de estar disponible para la prestacion del siguiente servicio de comedor.

10.2.- Presentacion de documentos.

El licitador clasificado en primer lugar, y de forma previa a la adjudicacion, debera
presentar justificacion documental de que todos los consumibles a emplear en la
ejecucién del contrato son de material biodegradable compostable.

Las maquinas ofertadas por el licitador cumpliran con la legislacién vigente, y se
adjuntaran a este respecto los certificados y autorizaciones expedidas de
homologacion de los aparatos ofertados.

Asi mismo, se presentara una memoria descriptiva de la forma de ejecucion de
contrato que incluya:

- Metodologias y herramientas a emplear.

- Planificacion de los trabajos

- Protocolos de coordinacion con los centros

- Protocolo de seguridad alimentaria.

- Plan de formacién para la puesta en marcha del servicio y acciones educativas

- Listado de la maquinaria, descripcion de sus caracteristicas técnicas,
incorporando si es posible documentacién al respecto

- Caracteristicas de las bandejas y film, debiéndose certificar documentalmente su
caracter de compostables.

- Caracteristicas y descripcion de la aplicacion web.

El adjudicatario presentara cuantos informes y documentos en relacion con el servicio
contratado le sean solicitados por el Ayuntamiento.
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