48142 -
Tinoa:
Faxa:
RESUMEN DE PRESUPUESTO
ACONDICIONAMIENTO DE COCINA DEL PROYECTO MUSEISTICO, HOSTELERD Y ARRATIAKO MUSIKAESCOLA DE AILARAK - FASE 3
CAPITULO RESUMEN EUROS
CAPO1 INSTALAGION DE COCINA ...ccoonssisissmmmnns s b i G A i 20.676,00 €
TOTAL EJECUCION MATERIAL 20,676,00 €
A DR IVAL icvnvnnsinsvini 434196 €
TOTAL PRESUPUESTO 25.017,96 €

Asciende el presupueslo a la expresada cantidad de VEINTICINCO MIL DIECISIETE EUROS con NOVENTA'Y SEIS CENTIMOS.

En ARTEA, a 26 de MARZO de 2026.

LA PROPIEDAD EL TECNICO MUNICIPAL

ARTEAKO UDALA

Herriko plaza, 1
ARTEA (Bizkaia)

94 673 9205/ 17
946317208






MEDICIONES Y PRESUPUESTO
ACONDICIONAMIENTO DE COCINA DE AILARAK DE ARTEA - FASE 3

cODIGO RESUMEN UDS LONGITUD ANCHURA ALTURA PARCIALES  CANTIDAD PRECIO IMPORTE
01.17. UD LAVAVAJILLAS BAJOMOSTRADOR

Suministro y colocacion de LAVAVAJILLAS BAJOMOSTRADOR MARCA ZANUSSI PROFE-
SIONAL o similar BOILER A PRESION, - Capacidad fedrica de lavado en un estado ideal de 65
cestos 0 1.170 platos por hora, con ciclo rapido disponible en APP (a parir de enero de 2025), - El
control de la temperatura del agua garantiza que las temperafuras son las requeridas tanlo para el la-
vado como para el aclarado final; -Un sistema de aclarado eficaz ufliza solo 2,1/2,4 litos de agua
cdliente limpia por cesto para reducir los cosles de funcionamiento; - Sistema de lavado dotado de
brazos de lavado y aclarado integrados giralorios en material compuesto, bomba de lavado de alla
potencia y boiler de gran capacidad para lavado profesional; - Una pausa de 4 segundos (variable)
después del lavado y antes del aclarado asegura que no caigan gotas de agua sucia sobre los arficu-
los limpios al final del ciclo de aclarado; - Ciclo completo de auto-limpieza que evita el riesgo de proli-
feracion bacteriana; - Confrol electronico actualizable en todo momento, con programacion integrada,
autodiagnosis para el servicio y autolimpieza interior automética; - Servicio sencillo desde el frente
para uso tcnico, por arriba para tableros electronicos; por panel inferior para componenies principa-
les; - Proteccion contra el agua IPX 4; - El filro de la bomba dentro del tanque prolege la bomba de
lavado de la penetracion de suciedad con su superficie exlendida, manteniendo limpia el agua de la-
vado; - Los brazos superior e inferior de una sola pieza son de tipo clip, infercambiables, faciles de
quitar y volver ainstalar, El sistema combinado de rociado de lavado y aclarado garantiza una ma-
yor cobertura de agua en el inferior de la cdmara para un excelente rendimiento de lavado; - La inler-
faz de usuario con botones tactles proporciona informacion Ufl utilizando diferentes colores que refle-
jan el estado del dispositivo e iconos LED; - La aplicacién permite personalizar los ciclos de lavado
en el lugar, asi como ajustar la dosis de los produclos quimicos; - Proporciona informacion puntual
sobre el estado del aparalo y alarmas; - Boiler a presion incorporado dimensionado para elevar el
agua entrante a 5565 °C para garantizar la temperatura de aclarado adecuada para el aclarado de-
sinfectante. No se requiere ningun refuerzo extemo; - Abrillantador incorporado con carga automética
de ciclo inicial y continuo para un resultado perfecto y al mismo tiempo minimizar las necesidades de
servicio y mantenimiento; -Construidos en acero inoxidable de gran durabilidad anti corrosivo AISI
304; - Boiler en acero inoxidable 304 con soldadura de alla profeccion que incrementa la resistencia
contra la corrosion; - La descarga del boiler facilita la evacuacién del agua para su vaciado durante
largos periodos de inactividad, asegurando un alto nivel de higiene; - Gran tanque de lavado con an-
gulos redondeados sin tubos para evitar acumulacion de suciedad; - Elemento de proteccion confra el
fuego y por falta de agua; - Puerta aislante de doble pared; - Parte trasera fotalmente cerrada con un
panel de cobertura; - Superficies lisas para facilitar la limpieza; - Configuracién de ciclos de lavado y
productos quimicos ajustables mediante aplicacion; - EI manejo sencillo a través de la interfaz facil de
usar y el disefio ergondmico garantizan un esfuerzo minimo para el usuario. Los puntos de conlacto
de color en los componentes extraibles garantizan operaciones de limpieza répidas.

Caracteristicas Técnicas

Potencia fotal: 3,3 Kw.

Voltaie: 220-240 V/1 50Hz, trifasico.

Dimensiones: 572 x 623 x 830 mm.

Totalmente instalado y en funcionamiento.

1,00 3.085,00 3.095,00

01.22. UD ESTANTERIA MURAL LISA
Suministro y coloacacion de ESTANTERIA MURAL LISA DIMENSIONES 1.800 X 400 X 250
MM - Eslanterias murales lisas soldadas - Fabricada en acero inoxidable fotalmente soldada - Carle-
las a pared con taladros (tomillos y tacos para su fijacion incluidos). Tolalmente instalado y en funcio-
namiento.

2,00 296,00 592,00
01.23. UD HORNO ELECTRICO 10 BANDEJAS GN 1/1GENERADOR DE VAPOR

Suministro y colocacion de HORNO ELECTRICO 10 BANDEJAS GN 1/1 MARCA FAGOR IN-
DUSTRIAL o similar GENERADOR DE VAPOR CON LIMPIEZA INTELIGENTE + SOPORTE

Caracteristicas Generales

- Capacidad para 10 bandejas GN-1/1.
- Medidas 898 x 816 x 1117 mm

- Poltencia eléctiica: 18,60 Kw.

- Tension 380 - 415 V/ 50 Hz

- Funcionamiento eléctrico.

1 de abril de 2026 Pagina 1



MEDICIONES Y PRESUPUESTO
ACONDICIONAMIENT O DE COCINA DE AILARAK DE ARTEA - FASE 3

cODIGO

RESUMEN UDS LONGITUD ANCHURA ALTURA PARCIALES

CANTIDAD

PRECIO

IMPORTE

- Generador de vapor mediante boler,

- Varios modos de accion vapor, vapor a baja temperatura 30-98, vapor a 98°, super vapor de
100-130°, mixto 30 300° y conveccion 30-200°.

- Temperatura de coccion hasta 300°C.

- Veniilador totaimente programable, desde las 1.400 rpm hasla la parada de furbina.

- lluminacién LED en la cémara,

- Proteccion IPX-6

- Grabacion de diferentes modos de cocinado.

- Sonda $rmica con un dispositivo mulisensor de temperatura.

- Sistema de descalcificacion semiautoméafico.

- Posibilidad de descarga U SB de datos.

- Lav ado aulomético de 6 ciclos.

- Ducha refréctl.

- Puerta con mecanismo de cierre hermético rapido.

- Puerta con doble cristal y un fercero movible para limpleza facil,

- Apertura de puerta a derechas,

- Incluye mesa soporte para et homo de 4 patas,

- Conslruido en tubo de acero inox idable.

- Provisio de guias para dejar 12 bardejas GN 1/1.

- Se aporta manual y fibro de funcionamiento de la maguina (En castellano y soporis digital).

- Formacion &l personal de cocina sobre ¢ modo de funcionamiento, aplicaciones y programas.
Caracleristcas ampliadas

COOKING CONTROL: Los resuttados cufinarios deseados,

* Miden fa humedad v {a cantidad de ox igeno medianie el iClima {modslo con generador)

+ Aseguran la pureza daf vapor con el Pure Steam,

* Realizan un repario de calor uniforme con HA condrol,

* Precision en la temperatura mediante of EZ senscr, una sonda ergondmica con la gue se mide la
{emperatura del ndicleo de los alimentos.

DISENO ROBUSTO: Fabricado para durar,

+ Construidos al detalie y con acero inoxidable de la may or caiidad,

+ Un disefio robusto confeccionado para su durabiidad en e tempo,

+ Sdlidos y ergondmicos, [a generacion de hornos IKORE es muy resisiente.

FOOD SAFETY: Higiene, por encima de todo. Elevar ia forma para asequrar [a limpieza. E| disefio
del horno esta ideado para garan§zer fa méxima higiene junio a un buen funcionamiento y cocinado.

+ Inlegran un sislema de limpieza inteligente Iwashing, una melodologia automética, con diferenies
programas de lavado,

* Aseguran la seguridad del consumidor con los procesos de control impecable medianie &l sistema
HACCP.

* Bl ciclo de lavado se realiza a fravés de un sistema hidrautico completo que se adapta a las nece-
sidades del profesional,

FUNCICONES -

- Pantalla 2,8" con mando giratorio y funcion push para configurar y confirmar fas entradas.

- {Clima:

» Gestion y regulacion de la humedad gractas a la medicién directa de la sonda de humedag.

+ Capacidad de regulacion del 10% - Fagor Recipe Center.

- Fagor récipe Center:

+ 100 recelas pre-establecidas desde fabrica v testadas culinariamente.

* Capacidad de almacenamiento de més de 100 recetas de 9 fasss,

- Cool-down por akre y por agua (funcidn de enfiamiento rapido de la cabina),

- Modos de cocinade: vapor a baja lemperatura 30-98°, vapor a 89°, super vapor de 100-130°, mix-
10 30-300° y conveccion 30-300°,

- Deshumidificacion de la camara para asados cniientes.

- Coccidn delta.

PURESTEAM (GENERADOR DE VAPOR)

- May or saturacidn de vapor en la cabina que un hormno

¢& iny eccidn.

- Generador de vapor puro con funcion automatica de llenado,

-Las impurezas de agua se cepositan en el calderin, facifitando el mantenimiento del homo y una
cahina de cocinado sin impurezas.

- Generador de vapor provisio de detector de cal.

- Vaciade avtomaico y ajustable del generador cada 24 horas de coccion.

- Sislema de deleccién de cal,

1 de abril de 2026
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MEDICIONES Y PRESUPUESTO
ACONDICIONAMIENT O DE COCINA DE AILARAK DE ARTEA - FASE 3

coDIGo

RESUMEN UDS LONGITUD ANCHURA ALTURA PARCIALES  CANTIDAD

PRECIO

IMPORTE

- Sistema de descalcificacion semiautomatico.
- Programa de descalcifcacion gulado.
MANEJOS
- Posibidad de adaplario hasta en § idiomas.
- Posibilidad de configurar el tono, volumen y conyaste de panialia.
- 8 niveles de ajusie de feno.
- Ajuste de energia, red, idioma y sistema.
-Modo SATy Feria, para facilitar Ias labores de mantenimiento y reparacion
CARACTERISTICAS DEL EQUIPAMIENTQ.
- Funcion stop/start Posiblidad de interrumpir ef cocinado en cualguier momento.
- EZ-5ensor. Sonda inferna con 4 punios de medicidn,
- Elemento auxiliar de posicionamiento para sonda frmica.
- Inyeccion manual de vapor, en el caso que asilo quiera el cliente.
- Sistema de humidificacidn avlomatica.
- Humidificacion variable de 5 niveles,
- Opcitn de cambiar de °C a°F.
- Visualizacién de valores efectivos y valores seleccionados.
- Programacion relardada, para largas cocciones ¢ mejor aprovechamiento de la fackuracion en ho-
ras de abaratamisnio de energla.
- Posibitidad de sefeccionar ¥ polencia.
- Sistena de humidificacion automatica.
- Sisterna de deshumidificacion aulomética.
- Adaplacion auomatica a las caracleristcas ded lugar da instalacion (alfitud. . ) incluy endo autolest
inicia.
- Ajuste automatico del punto da ebullicion.
- Cubre venilador extraiie.
- Freno de turbina integrado para may or seguridad.
- HA-Conrol {combuston indirecta, no pasa por la cémara del horno). Esta caracterisica es funda-
mental para que no exisia un incremento o descenso de |a lemperatura.
- Sistema “aulo-reverse” para inversidn del giro ded ventilador.
- Puera de la cémara de coccidn con iple acristalamiento con ventlacidn, para un mayor aisla-
miento de la puerta.
- Revestimiento especial termorefiectante v crislaes inferiores abatbles para una limpieza sencilla,
meior aislamiento,
- {lzminacion fed para la cémara de coccion.
- Sistemas HOLD-OPEN DOOR (cen 3 puntos de anclgie para mayor seguridad det usuario). La
puerta es uno de los elementos gue més sufren del homo, asegurando su perfecio anclaje y hermet-
cidad, evitando su descueiga miento, escape de femperatura y vahos,
- Intermuptor de puerta de confacio por proximidad.
- Junta inseriable fcil de cambiar,
- Material: acero inoxidable AtS1 304 (inferior pulido espejo).
SIMBOLOS DE HOMOLOGACION E INSTALACION
- Declaracion de conformidad CE
- CB seguridad eléctica.
- Profeccion 1PX5 conra sapicaduras y chorres de agua
- Palas de equipo regulables en atura.
- Monitor App y mantenimiento App (autodiagnéstco avisos y errores)
- Regisko App:
* De historial de ciclos
+ De historial de errores
- LIMPIEZA:
+ iWashing (eficiente para el medioambiente).
« Sistena de lav ado inteligente Washing Stlido
 Programas de favado:
1 programa da limpieza basico (spray }
3 programas de limpieza auloméatco
1 programa de enjuagado
1 programa de abrillaniado
» Indicacion del estado de limpleza y fiempo restanle
» Control y supervision de la limpieza desde disposiivos moviles mediante FagorKonnect
Tolalmenta inslalado y en funcionamiento.

1 de absif de 2026
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MEDICIONES Y PRESUPUESTO
ACONDICIONAMIENT O DE COCINA DE AILARAK DE ARTEA - FASE 3

cODIGO

RESUMEN UDS LONGITUD ANCHURA ALTURA PARCIALES

CANTIDAD

PRECIO

IMPORTE

01.24,

01.25.

01.27.

UD PEANA HORNO CON GUIAS GASTRONGRM

1,00

11.609,00

11.609,00

UD CAMPANA EXTRACTORA CON FILTRADO DE CARBON ACTIVO

Suministro y colocacion de CAMPANA HCRNG CARBON ACTIVO MARCA FAGOR PRO-
FESSIONAL osimilar, - Campana de condensacidn con ventlador y filro de carboro para absor-
cidn de vapores y grasa. - Con jos fos de carbon purifcan el are absorbido y devuelven el aire
fitrado al habitaculo. - Construida en acero Inoxidable AtS| 304, - La tecnologia de fillros de carbon
especial reduce e molesto humo. - No es necesaria una toma exlerna. - Absorbe los vapores y gra-
sas. Reduce los olores. - Facil de Empiar y mentener Control inteligente. - Extraccion de humo de la
cémara de coceidn. - Contrel en funcion de la lemperatira. - Regulacion intefigents ds la polencia se-
gun necesidades, - Uso fexible y sostenible. - Fittrado de grasa. Separacion de grasa. - Fityo de la-
mas inoxidable, se puede lavar en lavavaiilas. - Fitko de carbdn acivo. - Dimensiones (mm) 816
x B9 x 370 mm - Tension 230V IN+T, Tolalments instalado y en funcionamiento.

1,00

1.097,00

1.097,00

UG TRITURADOR

Suministo y colocacion de TRITURADOR COMPACTO MARCA ROBOT COUPE o similar
LONGITUD DE BRAZO 350 #MM; - Cumple toda la normatva HACGP y CE - Construccicn ro-
busta gracias a su bloque motor de acero inoxidable AlIST 304 de calidad 18/10 - Tubo, campana y
cuchilta redlizados en acerc inoxidable para una larga vida Ut - Botén de velocidad v ariable posicio-
nado en la parte superior del aparato para una fcil regulacion visua - La forma del mango estd esps-
cigimente estudiada para lograr una sujecion adecuada del aparalo v evitar e cansancio dal usuario -
El ple y la cuchifia son fotalmente desmontables. Se frata de un dispositivo patentado por Robot Cou-
pe para una limpieza facil, una higlene perfecia y un mantenimiento sencifio - Cuchitia con revest-
fmienio para asegurar una higiene perfecta, afilado especiaimente estudiado pera gerantizar una cai-
dad optma de corle y un gran rendimiento - Rejilla de ventitacion en la parle alta del blogue molor pe-
ra garanfzar la estanqueidad de la parle baja - Se enlrega con soporie mural,

Carackeristicas Técnicas

- Longitud fubo acero inox. longitud 350 mm.

- Longitud total 718 mm. @ 94 mm.

- Peso brulo 4,1 Kg.

- Potencia: 400 W.

- Voltaie: monofasico 230 V.

- Velocidad variable de 2.300 2 9.600 1. p.m.

Totalmente instalado y en funcionamiento,

1,00

3.768,00

3.768,00

TOTAL CAPITULO CAPO1 INSTALACION DE COCINA..cvmrmrmermmmsreesssssssmssssssssssssssssssmrsssssssssssssssesssssssissassn

515,00

20.676,00

20.676,00

1 de abril de 2026
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