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[bookmark: _Toc69726951][bookmark: _Toc178235300]1.- OBJETO DEL CONTRATO
El objeto del contrato es el suministro de materias primas para la alimentación de las personas internas en los Centros Penitenciarios que se detallan en este pliego, de acuerdo con criterios de sostenibilidad y protección ambiental, enumerándose los artículos y agrupándose por lotes.
Los artículos que componen los lotes objeto de esta licitación cumplirán con lo establecido en el Código Alimentario Español, Normativa vigente Europea, Reglamentación Técnico-Sanitaria correspondiente, Norma General de etiquetado, presentación y publicidad de los productos alimenticios, así como toda la normativa referida a las condiciones específicas de higiene de los productos alimenticios y la normativa que regula el control metrólogico del Estado de los registradores de temperatura y termómetros para el transporte, almacenamiento , distribución y control de productos a temperatura controlada y demás disposiciones legales que regulen la materia objeto de contrato, así como lo establecido en el presente pliego de prescripciones técnicas (PPT), según características de presentación y envasado, calidades y clasificación, parámetros microbiológicos, físico-químicos y organolépticos recogidas en las mismas para cada uno de los productos.
Si durante el transcurso del contrato se produjese alguna modificación de la normativa vigente que fuese más restrictiva que lo indicado en el PPT en relación a algún parámetro, tendrá validez sobre el presente documento.
Adicionalmente, de acuerdo a criterios de responsabilidad social y medioambiental, es voluntad de la agencia Aukerak, contratar el suministro de alimentos que cuente con una mayor calidad en el servicio de cocina alimentación y contribuya a la eficiencia y sostenibilidad del medio ambiente. Por ello se contempla que la calidad en los alimentos, los procesos y su manipulación quede garantizada a través de los diferentes certificados de calidad o eco etiquetas de los alimentos a suministrar, aportando un valor añadido al servicio. Ademas de lo citado, en atención a medidas que respetan y preservan el medio ambiente, se promueve una reducción en la emisión de gases de efecto invernadero en el suministro de los bienes objeto del contrato.
[bookmark: _Toc69726952][bookmark: _Toc178235301]2.- ALCANCE DEL CONTRATO
El alcance del presente contrato incluye el suministro de los siguientes alimentos que se corresponden con los siguientes lotes:
	LOTE
	OBJETO

	1
	ACEITES

	2
	AVES-CAZA FRESCA

	3
	BEBIDAS E INFUSIONES

	4
	BOLLERÍA Y DULCES

	5
	CARNE FRESCA

	6
	CONDIMENTOS Y VARIOS

	7
	CONSERVAS

	8
	EMBUTIDOS Y QUESOS

	9
	FRUTA FRESCA

	10
	HUEVOS Y OVOPRODUCTOS

	11
	LECHE Y PRODUCTOS LÁCTEOS

	12
	LEGUMBRES, PASTAS Y ARROZ

	13
	PANADERÍA

	14
	PESCADO FRESCO

	15
	PESCADO ULTRACONGELADO

	16
	PRECOCINADOS Y HELADOS

	17
	VERDURA CONGELADA

	18
	VERDURAS FRESCAS Y PATATAS





[bookmark: _Toc69726953][bookmark: _Toc178235302]3.- CONDICIONES DE SUMINISTRO DE MATERIAS PRIMAS PARA LA ALIMENTACIÓN DE LAS PERSONAS INTERNAS.
1) El contratista asume expresamente la obligación de suministrar todos los artículos que componen el lote(s) adjudicado(s), al precio convenido, hasta las cantidades máximas estimativas concertadas y siempre de conformidad con los pedidos de los Centros Penitenciarios.
Excepcionalmente, por necesidades internas de confección del racionado, el Centro Penitenciario podrá variar en los pedidos que realice al proveedor, las cantidades de uno o más artículos pertenecientes al mismo lote, siempre y cuando la suma total de los importes de cada uno de los artículos no supere al valor total de adjudicación del lote.
2) El suministrador facilitará cuantas instrucciones sean precisas para el manejo y correcta manipulación del suministro que oferta, tanto en forma de folleto, manual o instrucciones escritas, que, salvo autorización expresa, deberán serlo en alguna de las dos lenguas oficiales del País Vasco.
El suministrador facilitará, a cada Centro Penitenciario, la totalidad de las Fichas Técnicas de cada uno de los productos suministrados al comienzo del contrato conforme al Reglamento (UE) 1169/2011 del Parlamento Europeo y del Consejo, sobre la información alimentaria facilitada al consumidor y por el que se modifican los Reglamentos (CE) 1924/2006 y (CE) 1925/2006 del Parlamento Europeo y del Consejo, y por el que se deroga la Directiva 87/250/CEE de la comisión, la Directiva 90/496/CEE del Consejo, la Directiva 1999/10/CE de la Comisón, la Directiva 2000/13/CE del Parlamento Europeo y del Consejo, las Directivas 2002/67/CE, y 2008/5/CE de la Comisión, y el Reglamento (CE) 60/2004 de la Comisión (Diario Oficial de la Unión Europea, núm. 304, de 22 de noviembre de 2011). 
Asimismo, las fichas técnicas deben estar siempre actualizadas al posible cambio de marca que el proveedor realice para un producto concreto, de manera que siempre se disponga de los valores nutricionales y de trazas alérgicas del producto que se está sirviendo. 
De este modo, el suministro de un producto diferente al de la ficha técnica aportada es motivo de devolución del mismo.
3) Adicionalmente, el suministrador facilitará el código EAN (European Article Number) para todos aquellos productos que en el mercado se comercialicen bajo este sistema de código de barras. 
4) Asimismo, facilitará el asesoramiento e instrucción de su propio personal, sin que haya de ser abonada cantidad alguna distinta del precio contratado.
5) Si el suministro se refiere a bienes o artículos ya comercializados y existentes en el mercado o en los que el adjudicatario no haya intervenido directamente en todo o parte del proceso de producción, almacenamiento, distribución, comercialización, transporte, entrega o cualquier otra fase previa, el contratista se obliga a garantizar que los mismos cumplen la normativa de consumo vigente aplicable en la materia y que, en su caso, se hallan homologados y normalizados en España para su uso.
6) El pescado fresco, se entregará desescamado y eviscerado.
7) No podrán ser suministrados ni, por tanto, ofertados los productos cuyos continentes sean de vidrio o de cristal.
[bookmark: _Toc69726954][bookmark: _Toc178235303]4.- PRESTACIÓN DE GARANTIA
El plazo de garantía que se establece para cada producto es el establecido por el proveedor según estudios de vida útil y/o legislación vigente para cada producto. Durante dicho plazo de garantía, el contratista queda obligado a la reposición de los suministros defectuosos o inadecuados, si fuera necesario.
Teniendo en cuenta que el periodo de vida útil para un producto comienza en la fabricación/envasado del mismo y finaliza según el marcado de fechas de su etiquetado (Fecha de caducidad o de consumo preferente): en el momento de la recepción en el Centro Penitenciario, al producto le debe restar al menos el 50% de su vida útil.
El etiquetado cumplirá con lo dispuesto en la Norma General de Etiquetado, Presentación y Publicidad de los Productos Alimenticios vigente en cada momento e indicaciones de la legislación vigente de cada producto.
Todos los envases utilizados serán aptos para uso en industria alimentaria y cumplirán la legislación vigente.
[bookmark: _Toc69726955][bookmark: _Toc178235304]5.- PLAZO Y LUGAR DE ENTREGA
La entrega de los suministros será gradual en función de las necesidades de los Centros Penitenciarios, de modo que, una vez formulada la petición de suministro por parte del Centro Penitenciario a la firma adjudicataria, ésta efectuará la entrega del pedido en el plazo máximo 48 horas siguientes a la petición, excepto en los casos de urgencia, en los que este plazo se reducirá a 24 horas.
Sin embargo, para determinados lotes de productos frescos se estipulan de antemano los días de la semana de reparto.
El proveedor confirmará en todo momento al centro el día y la hora aproximada a la que va a realizar la entrega. Este, deberá remitir, datos identificativos y copia del Documento Nacional de Identidad, de la persona que realice la entrega del suministro objeto del contrato, en el centro Penitenciario. Con una antelación mínima de 48 horas, a la dirección de correo electrónico de la oficina de seguridad del Centro Penitenciario.
Los productos se entregarán en las zonas y muelle de carga y descarga, habilitados para esta actividad en el centro y en horario de mañana hasta las 13 horas.
El pescado fresco se entregará antes de las 9:00.
Será responsabilidad de la empresa adjudicataria, el trabajo de descarga del vehículo de transporte y su traslado a la balanza o báscula de pesaje.
[bookmark: _Toc178235305]6.- COMPROBACIONES DE LA RECEPCIÓN
En el momento de la recepción de los suministros se realizarán las siguientes comprobaciones:
· Revisión de pesos, calidad y etiquetado de los productos suministrados.
· En relación con el transporte empleado se verificará:
· estado de limpieza del vehículo
· transportes con productos incompatibles (ej. Productos químicos)
· comprobación de la temperatura de presentación en función del producto:

	PRODUCTO
	Tª óptima
	Tª crítica

	Congelados
	-18 ºC
	-12 ºC (entre envases)

	Pescado fresco 
	0 ºC
	2 ºC

	Ovoproductos
	0-3 ºC
	8 ºC (entre envases)

	Aves y caza
	0-4 ºC
	6 ºC (entre envases)

	Carnes
	2-7 ºC
	8ºC (entre envases)

	Carne Picada
	0-2 ºC
	2 ºC

	Lácteos refrigerados
	2-8 ºC
	8 ºC (entre envases)



· Revisión de envases y embalajes
· Se comprobará que el Pescado fresco está limpio y eviscerado, en caso contrario no se recepcionará.
Será rechazado por el personal del Servicio de Alimentación cualquier suministro (previo aviso a la empresa adjudicataria) en el momento de la recepción, por no corresponderse con lo solicitado o por indicios de no cumplir las prescripciones técnicas y/o legislación vigente. Dicha discrepancia se documentará convenientemente. La reposición de productos devueltos será suministrada de inmediato (antes de 24 horas).
Se podrá requerir la presencia del responsable de la empresa adjudicataria para tratar sobre temas derivados de deficiencias en los productos que suministra, siendo obligatoria dicha asistencia para el proveedor. Así mismo, podrá concertarse una visita a las instalaciones del proveedor para la realización de una auditoria sin previo aviso.
[bookmark: _Toc178235306]7.- LOTES DE PRODUCTOS
[bookmark: _Toc178235307]LOTE 1.- ACEITES	
· Los artículos de este lote se presentarán en envases autorizados, cerrados y precintados, de forma que el precinto quede inutilizado después de su apertura.
· La oferta económica de los artículos que componen el lote se realizará en euros por litro.
Aceite de Oliva Refinado
Cumplirá la legislación aplicable vigente en cada momento.
Contendrá aceite de oliva virgen y aceite de oliva refinado.
La acidez máxima será de 0,4 º ó de 1º, a petición del Centro Penitenciario.
Se presentará en envase de 1, 5 ó 10 litros de contenido netos según petición del Centro Penitenciario.
Cumplirá los siguientes parámetros físico-químicos y todos aquellos definidos en la legislación vigente:
Grado de acidez ≤ 0,7º expresado en ácido oleico
Índice de Peróxido (mEq de oxígeno activo/kg de grasa): ≤ 20.
Transmisión al UV: (K232) ≤ 2.5; (K 270) ≤ 0.22; Delta k≤0.01
Contenido en colesterol ≤0,5%
Ceras mg/Kg: ≤250

Aceite Virgen Extra
· Se suministrará el zumo extraído de la aceituna en su primera extracción en frío, procedente de aceitunas sin defectos de estabilidad.
· El Grado de acidez libre, expresado en ácido oleico, será inferior a los 0,7 gr por 100 gr
Se presentará en envases de 1 ó 5 litros de contenido neto según petición del Centro Penitenciario.
· El color oscilará entre amarillo claro y verdoso oscuro.
Aceite de oliva monodosis
Cumplirá los mismos requisitos que el aceite de oliva.
La cantidad mínima del formato monodosis será de 10 ml.
La oferta se realizará en euros por cada 100 ud de monodosis.
Aceite Girasol
Provendrá del aceite refinado de semillas de girasol.
Cumplirá la legislación aplicable vigente en cada momento.
Se presentará en envase de 1 litro o 25 litros de contenido neto según petición del centro.
Características mínimas de calidad:
Grado de acidez o % de Ácido Oleico: ≤ 0.2º.
Índice de Peróxido (meq de oxígeno activo/kg de grasa): ≤10.
Humedad y materias volátiles: ≤ 0.1%.
· Residuos de jabón: negativo.
· Ácidos grasos saturados en beta: ≤ 1%.
· Contenido en colesterol: ≤ 0,5%. Color dorado claro amarillento, olor suave y ligero y sabor muy suave aceitoso, coaromas propios y característicos sin acusar síntomas de rancidez, alteración o contaminación.

	Artículo
	UD  
	Precio base unitario máximo sin IVA
	IVA
	Precio base unitario máximo con IVA

	ACEITE OLIVA REFINADO
	L
	8,67 €
	10%
	9,54 €

	ACEITE OLIVA V EXTRA MONODOSIS
	100 ud
	14,70 €
	10%
	16,17 €

	ACEITE OLIVA VIRGEN EXTRA
	L
	11,61 €
	10%
	12,77 €

	ACEITE REFINADO GIRASOL 
	L
	1,47 €
	10%
	1,62 €


[bookmark: _Toc178235308]LOTE 2.- AVES Y CAZA	
· Todos los productos de este lote se proporcionarán frescos, sin haber sufrido ningún proceso de congelación.
· Todos los productos se suministrarán atendiendo, exclusivamente, a la descripción que de ellos se hace a continuación, sin tener en consideración su composición en función de posibles denominaciones o definiciones de tipo industrial, sectorial o popular, incluso cuando estén contempladas en la normativa vigente.
· Se suministrarán sacrificados, desplumados o pelados (para el caso del conejo), eviscerados y sin cabeza, patas, corazón, hígado ni molleja, salvo petición expresa del centro penitenciario.
· Serán en todo momento aptos para el consumo y estarán provistas de un marchamo o distintivo sanitario.
· El transporte se efectuará en vehículos cerrados autorizados que aseguren que los productos se conservan de 0-4ºC para productos refrigerados y a -18ºC para productos congelados (únicamente en los expedientes autorizados) durante el transporte y recubiertos en su interior de materiales impermeables de fácil desinfección.
· Todos los productos cumplirán los parámetros físico-químicos, microbiológicos, características organolépticas, así como aquellos parámetros definidos en la legislación vigente.
· Así mismo, cumplirán toda la normativa sanitaria, de envasado, etiquetado, transporte, comercialización y consumo que les afecte. 
· La mercancía se suministrará necesariamente en palet de plástico
* Para productos congelados: el exudado de los productos tras su descongelación no debe superar el 15% del peso total.
· El suministro de este lote se realizará los lunes, miércoles y viernes.
· Los pedidos suministrados los viernes irán envasados al vacío, asi como pedidos que se realicen en semanas con días festivos, cuando así lo solicite el centro penitenciario
Alas de pollo frescas
Corresponderán a canales del 83 %, categoría A, Tipo I. Con un peso que oscilará entre 75 y 100 gramos la unidad.
La oferta se hará en euros por kilogramo.
Conejo fresco
El peso del conejo estará comprendido entre 1 y 1,2 kilogramos.
Se suministrará entero o troceado en la manera que se indique por el centro penitenciario, a petición de este.
El precio se ofertará en euros por kilogramo de conejo libre de despojos y otros subproductos.
Cuarto trasero de pollo fresco
Corresponderá a canales de categoría A, Tipo I, con un peso que oscilará entre 300 y 400 gramos por unidad.
La oferta se hará en euros por kilogramo.
Esqueleto de pollo
Corresponderá al esqueleto del pollo entero una vez deshuesada las pechugas y seccionados los muslos.
La oferta se hará en euros por unidad.
Filete de pechuga de pollo fresco
Filete de pechuga de pollo fresco correspondiente a canales del 83 %, categoría A, Tipo I, con presentación fileteada con un peso por filete que oscilará entre 140 y 200 gramos.
La oferta se hará en euros por kilogramo.
Dados de pechuga de pollo fresco
Pechuga de pollo fresco con las mismas características del punto anterior, troceada en dados de aproximadamente 2 cm.
La oferta se hará en euros por kilogramo.
Gallina fresca
Gallina troceada en la forma que indique el centro penitenciario, sin ningún tipo de despojos, procedente de canales del 65 %, con un peso por unidad comprendido entre 1,5 y 2,2 kilogramos.
La oferta se hará en euros/ por kilogramo de producto sin subproductos ni despojos.
Muslos de pavo frescos
Se servirán muslos de pavo deshuesados y troceados
Muslo de pollo fresco (jamoncitos) 
Se proporcionará muslo de pollo, exclusivamente, es decir, sin contramuslo ni ningún otro componente.
Corresponderá a canales del 83%, de categoría A, Tipo I, con un peso que oscilará entre 125 y 150 gramos.
La oferta se hará en euros por kilogramo.
Pollo fresco
Se proporcionarán unidades, sin despojos (vísceras, cabezas, patas, etc.) ni subproductos de ningún tipo. Las unidades irán enteras o troceadas en la manera que se indique por el centro penitenciario y, en ambos casos, a petición de éste.
Se suministrarán de categoría A, Tipo I.
El peso por unidad estará comprendido entre 1 y 1,2 kilogramos en su presentación entera sin despojos.
La oferta económica de este producto se hará en euros por kilogramo de pollo sin despojos ni otros subproductos.

	Artículo
	UD  
	Precio base unitario máximo sin IVA
	IVA
	Precio base unitario máximo con IVA

	ALAS DE POLLO
	kg
	3,57 €
	10%
	3,93 €

	CONEJO LIMPIO 
	kg
	8,01 €
	10%
	8,81 €

	CUARTO TRASERO DE POLLO
	kg
	3,47 €
	10%
	3,82 €

	DADOS PECHUGA DE POLLO
	kg
	6,56 €
	10%
	7,22 €

	ESQUELETO DE POLLO
	Ud
	1,00 €
	10%
	1,10 €

	FILETE DE PECHUGA DE POLLO
	kg
	6,70 €
	10%
	7,37 €

	GALLINA TROCEADA LIMPIA
	kg
	2,94 €
	10%
	3,23 €

	MUSLOS DE PAVO
	kg
	4,51 €
	10%
	4,96 €

	MUSLOS DE POLLO (JAMONCITOS)
	kg
	3,47 €
	10%
	3,82 €

	POLLO LIMPIO 
	kg
	3,47 €
	10%
	3,82 €






[bookmark: _Toc178235309]LOTE 3.- BEBIDAS E INFUSIONES	
·  Todos los productos cumplirán los parámetros físico-químicos, microbiológicos, características organolépticas, así como aquellos parámetros definidos en la legislación vigente.
· Así mismo, cumplirán toda la normativa sanitaria, de transporte y consumo que les afecte
Agua Mineral
Se suministrará agua mineral natural en envase autorizado de 1,5 litros.
El producto cumplirá toda la normativa recogida en el Real Decreto 1798/2010, de 30 de diciembre, por el que se regula la explotación y comercialización del aguas minerales naturales y aguas de manatial envasadas para consumo humano.
La oferta económica se realizará en euros por unidad (envase de 1,5 litros) 
Cacao soluble en polvo
Cacao soluble magro familiar azucarado en polvo con harina.
Contenido mínimo en cacao 15 %
La oferta económica se hara en euros kilogramo de producto.
Cacao soluble en sobre
Cacao soluble magro familiar azucarado en polvo con harina.
Contenido mínimo en cacao 15%
Presentación en bolsa de plástico con un contenido neto mínimo de 18 gramos, embaladas a su vez en cajas.
La oferta se efectuará en euros por 100 unidades
Café molido de mezcla natural/torrefacto
Se suministrará en mezcla 80/20.
Se presentará molido y en envase hermético de plástico metalizado con válvula de desgasificación, con un contenido neto de 1 kilogramo. A su vez, se suministrará en cajas que contengan los citados envases.
La oferta económica se hará en euros por kilogramo.
Infusiones variadas en sobres
Se suministrarán las variedades de manzanilla, tila y té (negro / rojo / verde), a petición del centro penitenciario.
Su presentación se realizará en bolsitas con un contenido de peso neto de 2 gramos, ensobradas individualmente y sobraembalados, a su vez, en cajas de 50 ó 100 unidades.
El contenido de materia seca será igual o superior al 95% en masa
La oferta económica se realizará en euros por cada 100 sobres.
Zumo de fruta
Se suministrará zumo de fruta en envase “brick” de 200 mililitros de capacidad.
Se habrá obtenido a base de zumo concentrado de fruta.
La oferta económica se realizará en euros por cada 100 unidades.



	Artículo
	UD  
	Precio base unitario máximo sin IVA
	IVA
	Precio base unitario máximo con IVA

	AGUA MINERAL 1,5 l
	ud
	0,27 €
	10%
	0,30 €

	CACAO SOLUBLE EN POLVO 
	Kg
	3,63 €
	10%
	3,99 €

	CACAO SOLUBLE SOBRE INDIV
	100 ud
	17,01 €
	10%
	18,71 €

	CAFÉ MEZCLA MOLIDO 
	Kg
	5,02 €
	10%
	5,52 €

	INFUSIONES VARIADAS
	100 ud
	3,36 €
	10%
	3,70 €

	ZUMO DE FRUTA 200 ML 
	100 ud
	25,20 €
	10%
	27,72 €













[bookmark: _Toc178235310]LOTE 4.- BOLLERÍA Y DULCES
·  Todos los productos cumplirán los parámetros físico-químicos, microbiológicos, características organolépticas, así como aquellos parámetros definidos en la legislación vigente.
· Así mismo, cumplirán toda la normativa sanitaria, de transporte y consumo que les afecte
Bizcochos
Se suministrarán bizcochos del tipo palmilla, duro.
El contenido de grasa máximo será del 25%.
El porcentaje de humedad será < 10%.
El porcentaje de cenizas no superará el 1,5%.
Se presentarán en raciones individuales estuchadas de 3 ó 4 piezas.
El contenido en peso neto mínimo del estuche será de 40 gramos.
La oferta se realizará en euros por 100 raciones.
Galletas
Se suministrarán galletas en raciones individuales estuchadas de 4-5 unidades y contenido neto mínimo en peso de 25 gramos.
El contenido de grasa máximo será del 20%.
El porcentaje de humedad será < 6%.
Contenido en sulfitos (SO2): 50 mg/Kg.
La oferta se realizará en euros por 100 raciones.
Galletas integrales
Se suministrarán galletas integrales en raciones individuales estuchadas de 3 a 5 unidades y contenido neto mínimo en peso comprendido entre 35 y 40 gramos.
El contenido de grasa máximo será del 20%.
El porcentaje de humedad será < 6%.
Contenido en sulfitos (SO2): 50 mg/Kg.
La oferta se realizará en euros por 100 raciones
Galletas sin gluten y sin lactosa
Se suministrarán galletas sin gluten y sin lactosa, preferiblemente en raciones individuales estuchadas de 3 a 5 unidades y contenido neto mínimo en peso de 25 gramos.
El contenido de grasa máximo será del 20%.
El porcentaje de humedad será < 6%.
Contenido en sulfitos (SO2): 50 mg/Kg.
La oferta se realizará en euros por 100 raciones
Magdalena
Se suministrarán magdalenas en envase individual de 1 unidad y contenido neto en peso comprendido entre 30 y 40 gramos.
Se suministrarán de categoría Primera.
El contenido de grasa máximo será del 25%.
El porcentaje de humedad será < 20%.
El porcentaje de cenizas no superará el 1,5%.
La oferta se realizará en euros por 100 unidades
Pan de Molde
Se suministrará pan de molde blanco o integral a petición del Centro Penitenciario
El producto se presentará en envase autorizado de 1 kilogramo
El producto cumplirá con lo establecido en el R. D. 308/2019, de 26 de abril, por el que se aprueba la norma de calidad para el pan
No contendrá aceites ni grasas de palma
En el caso del pan integral, será elaborado con harina integral o de grano entero, de acuerdo con lo establecido en la legislación vigente.
Acidez: Máximo 0,5% (expresada en ácido láctico)
No presentará enmohecimientos, residuos de insectos, sus huevos y larvas o cualquier otra materia extraña que denote su deficiente estado higiénico-sanitario
El producto vendrá envuelto en material apto para uso alimentario
Peso de cada rebanada: 24-30 gramos
La oferta se realizará en euros por kilogramo
Pan sin Glúten
Cumplirá las mismas prescripciones que el pan de molde. 
No contendrá Gluten
Sobaos Pasiegos
Se suministrarán sobaos pasiegos en envase individual de 1 unidad y contenido neto en peso comprendido entre 35 y 45 gramos.
El contenido de grasa estará comprendido entre el 24% y 32%.
El porcentaje de humedad estará comprendido entre el 15% y 20%.
El porcentaje de cenizas no superará el 1,5%.
La oferta se realizará en euros por 100 raciones
Crema de cacao
Cacao en pasta para untar.
Contenido mínimo en cacao 15 %
La cantidad de Listeria monocytogenes no superará 100 ufc/g.
Presentación en tarrinas individuales con un contenido neto mínimo de 18 gramos.
La oferta se efectuará en euros por 100 unidades.
Membrillo
Se suministrará dulce de membrillo en porciones individuales estuchadas de contenido neto mínimo en peso de 40 gramos.
Se suministrarán de categoría Extra o Primera.
El contenido mínimo de fruta del producto será del 45%.
Contenido máximo en Benzoatos (Ba): 1000 mg/Kg.
La cantidad de Listeria monocytogenes no superará 100 ufc/g.
La oferta se efectuará en euros por 100 unidades
Mermelada de frutas
Se suministrará mermelada de frutas en envase individual de 20 gramos de contenido neto mínimo en peso y en forma de tarrina, esterilizada mediante tratamiento térmico y con sellado hermético.
El contenido de frutas será, como mínimo, del 30% del peso neto de producto.
La cantidad de Listeria monocytogenes no superará 100 ufc/g.
La oferta se efectuará en euros por 100 unidades
Miel
Se suministrará miel de azahar en envase individual de 25 gramos de contenido neto mínimo en peso.
El producto contendrá una humedad máxima del 20%.
Los sólidos insolubles en agua serán inferiores al 0,1%.
La acidez libre será inferior a 50 meq/Kg.
La oferta se efectuará en euros por 100 unidades

	Artículo
	UD  
	Precio base unitario máximo sin IVA
	IVA
	Precio base unitario máximo con IVA

	BIZCOCHOS 
	100 rac
	15,75 €
	10%
	17,33 €

	GALLETAS (estuche 4-5 ud)
	100 rac
	6,30 €
	10%
	6,93 €

	GALLETAS INTEGRALES (estuche 4-5 ud)
	100 rac
	7,35 €
	10%
	8,09 €

	GALLETAS SIN GLUTEN Y SIN LACTOSA
	100 rac
	8,40 €
	10%
	9,24 €

	MAGDALENAS 
	100 ud
	18,90 €
	10%
	20,79 €

	PAN DE MOLDE
	kg
	2,47 €
	10%
	2,72 €

	PAN SIN GLÚTEN 300 GR
	ud 
	2,70 €
	10%
	2,97 €

	SOBAOS 
	100 ud
	22,05 €
	10%
	24,26 €

	CREMA CACAO TARRINA INDIVIDUAL
	100 ud
	12,08 €
	10%
	13,29 €

	MEMBRILLO PORCIÓN INDIVIDUAL
	100 ud
	6,62 €
	10%
	7,28 €

	MERMELADA FRUTAS PORCIÓN INDIVIDUAL
	100 ud
	4,97 €
	10%
	5,47 €

	MIEL PORCIÓN INDIVIDUAL
	100 ud
	9,92 €
	10%
	10,91 €



[bookmark: _Toc178235311]LOTE 5.- CARNE FRESCA	
· Todos los productos de este lote se proporcionarán frescos, sin haber sufrido ningún proceso de congelación. 
· Todos los productos se suministrarán atendiendo, exclusivamente, a la descripción que de ellos se hace a continuación, sin tener en consideración su composición en función de posibles denominaciones o definiciones de tipo industrial, sectorial o popular, incluso cuando estén contempladas en la normativa vigente.
· Se suministrarán sin la inclusión de ningún tipo de subproducto, salvo petición expresa del centro penitenciario, en envases de material plástico o cualquier otro autorizado; se podrá suministrar envasado al vacío siempre y cuando el proveedor y el centro penitenciario estén de acuerdo; su transporte se efectuará en vehículos cerrados autorizados que aseguren que los productos se conservan de 0-7ºC para productos refrigerados y a -18ºC para productos congelados (únicamente en los expedientes autorizados) durante el transporte y recubiertas en su interior de materiales impermeables de fácil desinfección.
· La oferta de los productos de este lote se hará en euros por kilogramo.
· Todos los productos cumplirán los parámetros físico-químicos, microbiológicos, características organolépticas, así como aquellos parámetros definidos en la legislación vigente.
· Así mismo, cumplirán toda la normativa sanitaria, de envasado, etiquetado, transporte, comercialización y consumo que les afecte. 
· La mercancía se suministrará necesariamente en palet de plástico
· El suministro de este lote se realizará, por lo general, los lunes, miércoles y viernes.
· Los pedidos suministrados los viernes irán envasados al vacío, así como los pedidos que se realicen en semanas con días festivos, cuando así lo solicite el centro penitenciario
* Para productos congelados: el exudado de los productos tras su descongelación no debe superar el 15% del peso total.
La oferta económica que se presente deberá tener en cuenta, escrupulosamente, los parámetros anteriores.
Albóndigas
La carne utilizada para la elaboración será 100% ternera y/o ave.
El preparado se suministrará a una temperatura de entre 0º C y 2º C.
El suministro se realizará envasado al vacío.
El peso por unidad será de 40 gr.
El porcentaje de materia grasa contenida en el producto será igual o inferior al 20 % del peso neto total del mismo.
El contenido mínimo de hortalizas y/o cereales será del 4%.
Cantidad máxima de sulfito: 450 ppm
Añojo troceado
Procederá de las carnes de categoría 1ª ó 2ª, indicándose la calidad comercial de la canal de procedencia.
Materia grasa: <25%
Tejido Conjuntivo: <25%
Cabezada de cerdo
Procederá de las carnes de categoría Primera.
Materia grasa: <30%
Tejido Conjuntivo: <25%
Se suministrará por piezas enteras o fileteadas, a petición del centro penitenciario.
Chuleta de lomo o riñonada de cerdo, frescas
Procederá de las carnes de categoría Primera.
Se podrá suministrar congelada para facilitar su corte
Materia grasa: <30%
Tejido Conjuntivo: <25%
El peso que se suministre, por pieza, será de 150 gramos.
Costilla de ternera
Se suministrarán costillas de ternera de categoría segunda.
Se suministrará fresca o congelada a petición del Centro Penitenciario.
El porcentaje de tejido conjuntivo será menor del 9%.
El porcentaje de hueso será menor del 15%.
Entrecot de vacuno
Procederá de canales de añojo de categoría Extra.
La categoría comercial de este producto será Extra.
Materia grasa: <25%
Tejido Conjuntivo: <25%
El peso que se suministre, por pieza, estará comprendido entre 250 y 300 gramos.
Filete de añojo
Procederá de las carnes de la categoría Primera.
Materia grasa: <25%
Tejido Conjuntivo: <25%
El peso que se suministre, por pieza, estará comprendido entre 120 y 150 gramos.
Filete de cerdo
Procederá de las carnes de categoría Extra o Primera, indicándose la calidad comercial de la canal de que procede.
Materia grasa: <30%
Tejido Conjuntivo: <25%
El peso que se suministre, por pieza, estará comprendido entre 140 y 150 gramos.
Hueso
Se suministrarán huesos blancos de caña o cadera de vacuno, troceados.
Lomo de Cerdo Adobado
Se suministrará cinta de lomo adobada.
Será de categoría Extra.
Materia grasa: <30%
Tejido Conjuntivo: <25%
Su forma será cilíndrica o ligeramente alargada, compacta al tacto.
Su presentación será fileteada, con un grosor de 1 cm por filete.
El aspecto del corte será homogéneo, liso, sin coloraciones.
Morcilla de Arroz y verduras
Se suministrarán morcillas de arroz y verduras (cebolla y/o puerro)
Su presentación en los centros penitenciarios será en formato de ristras de peso neto comprendido entre 2 y 4 kilogramos, atadas con hilo.
Magro troceado de cerdo
Procederá de las carnes de categoría 1ª y 2ª, indicándose la calidad del canal de procedencia.
Materia grasa: <30%
Tejido Conjuntivo: <25%
Pierna de cordero
Procederá de canales de categoría comercial pascual, categoría 2ª A.
Materia grasa: <25%
Tejido Conjuntivo: <25%
La presentación se realizará según demanden los centros penitenciarios, en cualquiera de los formatos siguientes:
Entero.
Troceado sin separar la pieza
En trozos o raciones de peso comprendido entre 300 y 400 gramos
Preparado de carne picada
La carne utilizada para la elaboración será 100% de ternera.
El preparado se suminitrará a una temperatura de entre 0º C y 2º C.
El suministro se realizará envasado al vacío
El porcentaje de materia grasa contenida en el producto será igual o inferior al 20 % del peso neto total del mismo.
El contenido mínimo de hortalizas y/o cereales será del 4%.
Cantidad máxima de sulfito: 450 ppm
Preparado de carne picada formato Hamburguesa (tipo Burger Meat)
Se cumplirán las mismas prescripciones que en el punto anterior.
La carne se presentará con formato de hamburguesa
El peso unitario de la hamburguesa será de 110 gr.
La oferta se presentará en euros por kilo
Redondo de ternera
Procederá de canales de categoría primera A.
Materia grasa: <20%
Tejido Conjuntivo: <20%
La oferta se presentará en euros por kilo
Salchichas frescas
Su elaboración se efectuará con carnes de ave y/o vacuno, con unos porcentajes máximos de grasas del 15%.
La relación de colágeno/proteína será igual o inferior a 15.
La presentación podrá ser en los colores blanco o rojo.
El calibre del producto estará comprendido entre 20 y 22 mm de diámetro.
Txistorra
Categoría Primera, según su Norma de calidad.
Calibre máximo 25 milímetros, en producto curado.
Zancarrón de ternera
Procederá de canales de categoría primera B.
Materia grasa: <20%
Tejido Conjuntivo: <25%
La oferta se presentará en euros por kilo

	Artículo
	UD  
	Precio base unitario máximo sin IVA
	IVA
	Precio base unitario máximo con IVA

	ALBÓNDIGAS FRESCAS
	Kg
	6,92 €
	10%
	7,61 €

	AÑOJO TROCEADO
	Kg
	7,82 €
	10%
	8,60 €

	CABEZADA DE CERDO TROZO / FILETEADA
	Kg
	5,44 €
	10%
	5,98 €

	CHULETAS DE LOMO DE CERDO 1ª
	Kg
	5,55 €
	10%
	6,11 €

	COSTILLAS DE TERNERA
	Kg
	6,75 €
	10%
	7,43 €

	ENTRECOT DE VACUNO
	Kg
	12,82 €
	10%
	14,10 €

	FILETE DE AÑOJO 1ª
	Kg
	10,09 €
	10%
	11,10 €

	FILETE DE CERDO
	Kg
	5,90 €
	10%
	6,49 €

	HUESO
	Kg
	0,80 €
	10%
	0,88 €

	LOMO DE CERDO ADOBADO
	Kg
	7,71 €
	10%
	8,48 €

	MORCILLA DE ARROZ/CEBOLLA
	Kg
	4,82 €
	10%
	5,30 €

	MAGRO DE CERDO TROCEADO
	Kg
	4,82 €
	10%
	5,30 €

	PIERNA DE CORDERO PASCUAL 1ª
	Kg
	10,77 €
	10%
	11,85 €

	PREP. DE CARNE PICADA HAMBURGUESAS
	Kg
	6,23 €
	10%
	6,85 €

	PREPARADO DE CARNE PICADA
	Kg
	5,62 €
	10%
	6,18 €

	REDONDO DE TERNERA
	Kg
	11,22 €
	10%
	12,34 €

	SALCHICHAS FRESCAS
	Kg
	7,23 €
	10%
	7,95 €

	TXISTORRA
	Kg
	5,58 €
	10%
	6,14 €

	ZANCARRÓN DE TERNERA
	Kg
	10,09 €
	10%
	11,10 €




[bookmark: _Toc178235312]LOTE 6.- CONDIMENTOS Y VARIOS
· Todos los productos cumplirán los parámetros físico-químicos, microbiológicos, características organolépticas, así como aquellos parámetros definidos en la legislación vigente.
· Así mismo, cumplirán toda la normativa sanitaria, de transporte y consumo que les afecte.
Ajo molido
Se suministrará ajo molido envasado en botes de plástico autorizado y con un contenido neto mínimo en peso de 900 gramos.
El contenido mínimo de humedad será del 6,75%.
El porcentaje máximo de cenizas será del 8,5%.
El contenido máximo de Listeria monocytogenes será de 100 ufc/g.
La oferta se realizará en euros por unidad comercial.
Azúcar
Se suministrará azúcar blanco.
Su presentación se realizará en envase autorizado de 1 kilogramo de peso neto.
La oferta económica se hará en euros por kilogramo.
Bicarbonato
Se suministrará bicarbonato sódico.
La oferta económica se hará en euros por kilogramo.
Caldo
Se suministrará caldo de ave, carne o pescado, a petición del centro penitenciario, granulado, instantáneo y concentrado.
Su presentación será en polvo y en envase en forma de bote de 1 kilogramo de peso neto.
La oferta económica se realizará en euros por kilogramo.

Canela en rama
Se suministrará canela en rama envasada en bolsa de plástico con un contenido neto de 1 kilogramo de peso.
El contenido máximo de Listeria monocytogenes será de 100 ufc/g.
La oferta se realizará en euros por kilogramo de peso.
Canela molida
Se suministrará canela molida en envase de bote de plástico autorizado con un contenido neto de 900 gramos.
La oferta se realizará en euros por unidad comercial.
Cayena entera
Se suministrará entera en envase de bote de plástico autorizado con un contenido neto de 900 gramos.
La oferta se realizará en euros por unidad comercial.
Colorante alimentario
Se suministrará colorante alimentario, variedad tartracina, envasado en bote de plástico autorizado, con un contenido neto mínimo en peso de 900 gramos.
El contenido máximo de Listeria monocytogenes será de 100 ufc/g.
La oferta se realizará en euros por unidad comercial.
Comino
Se suministrará comino en grano y molido, a petición del centro penitenciario, envasado en bote de plástico autorizado, con un contenido neto mínimo en peso, de 900 gramos.
La oferta se realizará en euros por unidad comercial.
Cremas deshidratadas
Se suministrará en diferentes formas a peticiónd el centro granulado, instantáneo y concentrado
Contenido mínimo de verdura 80 %
La oferta se realizará en euros por kilogramo.
Cúrcuma
Se suministrará cúrcuma molida en envase de bote de plástico autorizado con un contenido neto de 900 gramos.
La oferta se realizará en euros por unidad comercial.

Curry
Se suministrará curry molido, envasado en bote de plástico autorizado, con un contenido neto mínimo en peso, de 900 gramos.
La oferta se realizará en euros por unidad comercial.
Edulcorante granulado
Se suministrarán sobres de edulcorante de 1 gr (sacarina / estevia)
La oferta económica se hara en euros por cada 100 ud.
Harina de maíz
Harina fina de maíz
La humedad máxima será del 15%.
Envase de 1 a 3 kilogramos de peso neto
La oferta se efectuará en euros por kilogramo de cantidad neta.
Los Parámetros microbiológicos serán los mismos que para el producto Harina de Trigo.
Harina de trigo
Se suministrará harina de trigo en envase autorizado de peso comprendido entre 1 y 5 kilogramos.
Su grado de extracción será del 72%.
Su humedad en el momento del envase será inferior al 15%.
El porcentaje de cenizas sobre sustancia seca estarán entre 0,5-0,65%.
Jengibre
Se suministrará jengibre molido, envasado en bote de plástico autorizado, con un contenido neto mínimo en peso, de 900 gramos.
La oferta se realizará en euros por unidad comercial.
Ketchup
Se suministrará el producto envasado en plástico metalizado en sobres de una sola dosis y contenido neto mínimo en peso de 12 gramos.
La oferta se efectuará en euros por 100 unidades
Laurel
Se suministrarán hojas sanas, limpias y desecadas, del Laurus nobilis, Linneo.
La oferta se realizará en euros por unidad comercial.
Mahonesa o Mayonesa
Se suministrará este producto envasado en plástico metalizado en sobres de una sola dosis, con un contenido neto mínimo en peso de 14 gramos y máximo de 18gramos.
La oferta se efectuará en euros por 100 unidades
Mostaza
Se suministrará mostaza en envase de plástico metalizado de 5 gramos de contenido neto mínimo en peso.
El contenido mínimo de aceite de mostaza será del 2,5%.
La oferta se efectuará en euros por 100 unidades
Nuez moscada
Se suministrará nuez moscada en grano y molida, a petición del centro penitenciario, envasada en bote de plástico autorizado, con un contenido neto mínimo en peso de 900 gramos.
La oferta se realizará en euros por unidad comercial.
Orégano
Se suministrará orégano envasado en bote de plástico autorizado, con un contenido neto mínimo en peso de 160 gramos o en bolsa de plástico autorizado con un contenido neto mínimo en peso de 900 gramos.
La oferta se realizará en euros por unidad comercial.
Pan rallado
Las características organolépticas serán las típicas del producto.
Se suministrará en envase de 1 kilogramo.
Perejil
Se suministrarán plantas sanas y limpias, frescas, desecadas y deshidratadas de la especie Petroselinum sativum.
La oferta se realizará en euros por unidad comercial
Pimentón dulce / picante
Se suministrará pimentón dulce o picante, a petición del centro, de categoría Extra o Primera, envasado en bote, con un contenido neto mínimo en peso de 1000 gramos
La oferta se realizará en euros por unidad comercial.
Pimienta blanca molida
Se suministrará pimienta blanca molida envasada en bote de plástico autorizado, con un contenido neto mínimo en peso de 900 gramos.
La oferta se realizará en euros por unidad comercial.
Pimienta negra
Se suministrará pimienta negra en grano o molida, a petición del centro penitenciario, en envase de plástico autorizado, con un contenido neto mínimo en peso de 900 gramos.
El contenido máximo de Listeria monocytogenes será de 100 ufc/g.
La oferta se realizará en euros por unidad comercial.
Pimento choricero
Se suministrarán pimientos rojos secos en envase autorizado de cartón.
La oferta se realizará en euros por kilo.
Puré de patatas
Se suministrará puré de patatas en copos, en envase autorizado de entre 5 y 25 kilogramos de peso.
El 99% de la patata vendrá deshidratada.
Su humedad máxima será del 6%.
El etiquetado incluirá instrucciones de uso del producto.
La oferta económica se realizará en euros por kilogramo.
Romero
Se suministrará romero, en envase (bote) de plástico autorizado, con un contenido neto mínimo en peso de 900 gramos.
La oferta se realizará en euros por unidad comercial.
Sal refinada fina
Se suministrará sal refinada fina, en envase autorizado de peso neto comprendido entre 5 y 40 kilogramos.
El contenido de humedad será inferior a 5%.
El producto presentará niveles de Aerobios mesófilos por debajo de <2x104 ufc/g.
La oferta se realizará en euros por kilogramo.
Sal refinada gruesa
Se suministrará sal refinada gruesa, en envase autorizado de peso neto comprendido entre 5 y 40 kilogramos.
El contenido de humedad será inferior a 5%.
La oferta económica se realizará en euros por kilogramo.
Salsa Soja
· Se suministrará salsa de soja compuesta por agua, habas de soja, trigo y sal.
· La oferta económica se realizará en euros por kilogramo.
Salsa Mayonesa/Mahonesa
Se suministrará mayonesa/mahonesa que reúna las siguientes condiciones:
El aceite para su elaboración será de maíz, girasol u oliva.
El contenido en aceite será de un mínimo del 65% sobre el peso neto total.
El contenido en huevo, expresado en yema de huevo técnica, será superior a 5%.
El grado de humedad será de un máximo del 17%.
El pH será igual o inferior a 4,2.
La estabilidad de la emulsión será tal que no rompa a una temperatura de 38º C.
· La oferta económica se realizará en euros por kilogramo.
Salsa Rosa
· El aceite para su elaboración será de soja, girasol u oliva.
· El contenido en aceite será de un mínimo del 60% sobre el peso neto total.
· El contenido en huevo, expresado en yema de huevo técnica, será superior a 5%.
· El pH será igual o inferior a 4.
Tomillo molido
Se suministrará tomillo molido, en envase (bote) de plástico autorizado, con un contenido neto mínimo en peso de 900 gramos.
La oferta se realizará en euros por unidad comercial.
Vinagre
Se suministrará vinagre de vino, exclusivamente, en envase autorizado (garrafa) de 5 litros.
La oferta económica se realizará en euros por litro.



	Artículo
	UD  
	Precio base unitario máximo sin IVA
	IVA
	Precio base unitario máximo con IVA

	AJO MOLIDO BOTE 900 G P. N.
	ud
	3,50 €
	10%
	3,85 €

	AZUCAR BLANCO RACIONADO
	Kg
	1,69 €
	10%
	1,86 €

	BICARBONATO
	Kg
	2,92 €
	10%
	3,21 €

	CALDO CONCENTRADO AVE/CARNE/PESC
	Kg
	1,98 €
	10%
	2,18 €

	CANELA EN RAMA
	Kg
	3,50 €
	10%
	3,85 €

	CANELA MOLIDA BOTE 900
	ud
	2,92 €
	10%
	3,21 €

	CAYENA ENTERA
	kg
	21,00 €
	10%
	23,10 €

	COLORANTE ALIMENTARIO BOTE 900
	ud
	3,27 €
	10%
	3,60 €

	COMINO BOTE 900 GR
	ud
	5,25 €
	10%
	5,78 €

	CREMAS DESHIDRATADAS 
	Kg
	3,53 €
	10%
	3,88 €

	CÚRCUMA
	kg
	10,50 €
	10%
	11,55 €

	CURRY
	Kg
	5,83 €
	10%
	6,41 €

	EULCORANTE (granulado)
	100 ud
	2,65 €
	10%
	2,92 €

	HARINA FINA DE MAIZ COCINA
	Kg
	1,98 €
	10%
	2,18 €

	HARINA PARA REBOZAR COCINA
	Kg
	0,78 €
	4%
	0,81 €

	JENGIBRE
	kg
	21,00 €
	10%
	23,10 €

	KETCHUP RACIÓN INDIVIDUAL
	100 ud
	3,31 €
	10%
	3,64 €

	LAUREL
	ud
	2,33 €
	10%
	2,56 €

	MAYONESA RACIÓN INDIVIDUAL
	100 ud
	4,41 €
	10%
	4,85 €

	MOSTAZA RACIÓN INDIVIDUAL
	100 ud
	1,88 €
	10%
	2,07 €

	NUEZ MOSCADA BOTE 900G
	ud
	9,91 €
	10%
	10,90 €

	OREGANO BOTE 900 G
	ud
	3,50 €
	10%
	3,85 €

	PAN RALLADO
	Kg
	1,00 €
	10%
	1,10 €

	PEREJIL
	ud
	2,92 €
	10%
	3,21 €

	PIMENTÓN DULCE LATA 1000G
	ud
	7,93 €
	10%
	8,72 €

	PIMIENTA BLANCA MOLIDA BOTE
	ud
	5,83 €
	10%
	6,41 €

	PIMIENTA NEGRA BOTE 900 G
	ud
	5,83 €
	10%
	6,41 €

	PIMIENTO CHORICERO
	Kg
	26,25 €
	10%
	28,88 €

	PURE DE PATATAS
	Kg
	3,53 €
	10%
	3,88 €

	ROMERO EN POLVO BOTE 900G
	ud
	5,83 €
	10%
	6,41 €

	SAL REFINADA DE MESA FINA
	Kg
	0,35 €
	10%
	0,39 €

	SAL REFINADA MARINA,GORDA
	Kg
	0,35 €
	10%
	0,39 €

	SALSA DE SOJA
	Kg
	5,51 €
	10%
	6,06 €

	SALSA MAYONESA BARRIL
	Kg
	1,76 €
	10%
	1,94 €

	SALSA ROSA
	Kg
	4,25 €
	10%
	4,68 €

	TOMILLO MOLIDO BOTE 900 GR
	ud
	4,08 €
	10%
	4,49 €

	VINAGRE DE VINO GARRAFA 5 L
	L
	0,93 €
	10%
	1,02 €








[bookmark: _Toc178235313]LOTE 7.- CONSERVAS	
· Se rechazará el suministro de los productos cuyos envases presenten abombamientos, oxidaciones o cualquier tipo de deterioro.
· Todos los productos cumplirán los parámetros físico-químicos, microbiológicos, características organolépticas, así como aquellos parámetros definidos en la legislación vigente.
· Así mismo, cumplirán toda la normativa sanitaria, de transporte y consumo que les afecte.
Aceitunas
Se suministrarán aceitunas enteras en salmuera.
Corresponderán a la variedad verde o negra, a petición del centro penitenciario.
Se suministrarán de categoría Extra o Primera cumpliendo con sus parámetros de calidad.
Se suministrarán envasadas en lata, con un peso neto escurrido de 5 kilogramos.
Se admitirá el envasado en garrafas de plástico de uso alimentario y que estén selladas.
La oferta se efectuará en euros por kilogramo, sobre peso escurrido.
Alcachofas
Se suministrarán mitades de corazones de alcachofa elaboradas al natural.
Se suministrarán de categoría Primera y del calibre (diámetro máximo de su sección ecuatorial 4 a 5 (que corresponde a un diámetro mínimo de 6cm y diámetro máximo de 9cm.
Se suministrarán en envase autorizado de formato de 3 kilogramos y de capacidad nominal 2.650 mililitros.
Su contenido neto mínimo en peso será de 2.500 gramos.
Su peso escurrido mínimo será de 1.550 gramos.
La oferta se efectuará en euros por kilogramo sobre peso neto.
Atún Natural / aceite vegetal (Oliva, Girasol)
Se suministrará centros o troncos de atún blanco de categoría Extra o Primera.
Se suminitrará al natural o en aceite vegetal a petición del centro penitenciario.
Capacidad nominal del envase: 1.000 mililitros.
Su peso escurrido mínimo será de 650 gramos.
Sus componentes serán, exclusivamente, atún, aceite vegetal, sal y aditivos autorizados habiendo ausencia de grasa animal.
Debe declararse la procedencia del aceite vegetal.
Cantidad de los aditivos E-315, E-316 y E-385 según normativa vigente.
La oferta se efectuará en euros por kilogramo, sobre peso neto.
Champiñón
Se suministrará elaborado al natural de categoría Extra o Primera
Su tamaño será del calibre medio.
Su presentación se realizará cortado en láminas en sentido longitudinal.
El producto contendrá los aditivos E-385 y E-900 en cantidades inferiores a 250 y 10 mg/Kg respectivamente.
Se suministrará en envase autorizado de formato de 3 kilogramos y de capacidad
nominal 2.650 mililitros.
Su contenido neto mínimo en peso será de 2.500 gramos
Su peso escurrido mínimo será de 1.330 gramos.
La oferta se efectuará en euros por kilogramo sobre peso neto.
Tallos de espárragos
Se suministrarán elaborados al natural de categoría Segunda.
Se suministrarán con un tamaño de calibre medio: 12-22 mm, siendo el diámetro mínimo superior a 10 mm.
El producto contendrá los aditivos E-385, E-900 y E-512 en cantidades inferiores a 250, 10 y 25 mg/Kg respectivamente.
Se presentarán en envase autorizado de formato de 3 kilogramos y capacidad nominal 2.650 mililitros.
Su contenido neto mínimo en peso será de 2.500 gramos.
Su peso escurrido mínimo será de 1.600 gramos.
La oferta se realizará en euros por kilogramo sobre peso neto.
Garbanzos cocidos
Se suministrarán elaborados al natural de categoría Extra o Primera.
El producto cumplirá todas las disposiciones relativas a la reglamentación técnico- sanitaria en materia de conservas vegetales.
Se suministrará en envase autorizado de formato de 3 kilogramos y 2.650 ml de capacidad.
Su contenido neto mínimo en peso será de 2.500 gramos.
Peso escurrido mínimo 1600 gramos.
La oferta se efectuará en euros por kilogramo sobre peso neto.
Guisantes
Se suministrarán elaborados al natural de categoría Extra o Primera.
Su tamaño será del calibre medio, 8,8 – 10,2 mm.
El producto contendrá los aditivos E-385 y E-900 en cantidades inferiores a 250 y 10 mg/Kg respectivamente.
Se suministrará en envase autorizado de formato de 3 kilogramos y de capacidad nominal 2.650 mililitros.
Su contenido neto mínimo en peso será de 2.500 gramos.
Su peso escurrido mínimo será de 1.600 gramos.
La oferta se efectuará en euros por kilogramo sobre peso neto.
Judías verdes
Se suministrará judías verdes planas o redondas cortadas en trozos medianos (entre 2,6 y 6,5 cm) elaboradas al natural.
Categoría Extra o Primera.
El producto contendrá los aditivos E-385 y E-900 en cantidades inferiores a 250 y 10 mg/Kg respectivamente.
Se suministrará en envase autorizado de formato de 3 kilogramos y 2.650 ml de capacidad.
Su contenido neto mínimo en peso será de 2.500 gramos.
Peso escurrido mínimo 1.330 gramos.
La oferta se efectuará en euros por kilogramo sobre peso neto.
Macedonia/Cocktail de frutas en almíbar
Se suministrará de categoría Extra o Primera.
Contendrá, al menos, cinco variedades de fruta diferentes, debiendo incorporar, obligatoriamente, melocotón y piña, y opcionalmente, pera, cereza, albaricoque o uva.
El producto contendrá el aditivo E-900 en cantidades inferiores 10 mg/Kg.
Se suministrará en envase autorizado de formato de 3 kilogramos y de capacidad nominal 2.650 mililitros.
Su contenido neto mínimo en peso será de 2.650 gramos.
Su peso escurrido mínimo será de 1.350 gramos.
La oferta se efectuará en euros por kilogramo sobre peso neto.
Maíz Dulce
Se suministrará de categoría Extra o Primera.
El producto contendrá el aditivo E-900 en cantidades inferiores 10 mg/Kg.
Se suministrará en envase autorizado de formato de 3 kilogramos.
Su contenido neto mínimo en peso será de 2.600 gramos.
Su peso escurrido mínimo será de 1.550 gramos.
La oferta se efectuará en euros por kilogramo sobre peso neto
Melocotón en almíbar
Se suministrará de categoría Extra o Primera.
Su presentación se realizará en trozos de medio fruto pelados y en almíbar.
El producto contendrá el aditivo E-900 en cantidades inferiores 10 mg/Kg.
Se suministrará en envase autorizado de formato de 3 kilogramos y de capacidad nominal 2.650 mililitros.
Estará comprendido entre 40 y 50 el número de trozos de medio fruto que contenga el envase de formato de 3 kilogramos.
Su contenido neto mínimo en peso será de 2.650 gramos.
Su peso escurrido mínimo será de 1.460 gramos.
La oferta se efectuará en euros por kilogramo, sobre peso neto.
Pepinillos
Se suministrarán pepinillos enteros ácidos (en vinagre) de categoría Extra o Primera.
Su tamaño será del calibre mediano y se proporcionarán entre 60 y 100 unidades por kilogramo.
El producto contendrá los aditivos E-385 y E-900 en cantidades inferiores a 250 y 10 mg/Kg respectivamente.
Se suministrarán en envase autorizado de formato de 4 kilogramos de peso o contenido neto.
Se acepta su suministro en garrafas de plástico de uso alimentario selladas.
Su peso escurrido mínimo será de 2.300 gramos.
La oferta se efectuará en euros por kilogramo sobre peso escurrido.
Pimiento Morrón Entero
Se suministrará elaborado al natural de categoría Extra o Primera.
Su presentación será en pieza completa, no en trozos.
El producto contendrá los aditivos E-385 y E-900 en cantidades inferiores a 250 y 10 mg/Kg respectivamente.
Se presentará en envase autorizado de formato de 3 kilogramos y capacidad nominal 2.650 mililitros.
Su contenido neto mínimo en peso será de 2.500 gramos.
Su peso escurrido mínimo será de 1.650 gramos.
La oferta se efectuará en euros por kilogramo sobre peso neto.
Pimiento Morrón en Tiras
Cumplirá las prescripciones técnicas para pimiento morrón entero (punto anterior).
Su presentación será en tiras.
La oferta se efectuará en euros por kilogramo sobre peso neto.
Piña en almíbar
Su presentación será en rodajas cuyo peso medio sea de 65 gramos.
El producto contendrá el aditivo E-900 en cantidades inferiores 10 mg/Kg.
Se presentará en envase autorizado de formato de 3 kilogramos y capacidad nominal 2.650 mililitros.
Su con tenido neto mínimo en peso será de 2.650 gramos.
Su peso escurrido mínimo será de 1.650 gramos.
La oferta se efectuará en euros por kilogramo sobre peso neto.
Pisto/ Fritada de Hortalizas
Se suministrarán de categoría Primera.
Los componentes del producto serán tomate, pimiento, cebolla, calabacín, aceite vegetal, sal y aditivos autorizados.
El producto contendrá los aditivos E-385 y E-900 en cantidades inferiores a 250 y 10 mg/Kg respectivamente.
Se presentará en envase autorizado de formato de 3 kilogramos y 2.650 ml de capacidad
Su contenido neto mínimo en peso será de 2.650 gramos.
La oferta se efectuará en euros por kilogramo.
Remolacha
Se suministrará remolacha de mesa o remolacha roja de mesa.
Forma de presentación:   En   rodaja, en   tiras o   rallada, a   petición   del Centro Penitenciario.
Categoría Extra o Primera en su presentación en rodajas; Primera en su presentación en tiras.
El producto contendrá los aditivos E-385 y E-900 en cantidades inferiores a 250 y 10 mg/Kg respectivamente.
Se presentará en envase autorizado de formato de 3 kilogramos y 2.650 ml de capacidad.
Su contenido neto mínimo en peso será de 2.500 gramos.
Peso escurrido mínimo 1.500 gramos.
La oferta se efectuará en euros por kilogramo sobre peso neto.
Tomate frito
Su presentación se realizará en envase autorizado de formato de 3 kilogramos y capacidad nominal 2.650 mililitros.
Su contenido neto mínimo en peso será de 2.500 gramos.
La oferta se realizará en euros por kilogramo sobre peso neto
Tomate natural triturado
Se suministrará de categoría Extra o Primera.
El producto contendrá los aditivos E-385 y E-900 en cantidades inferiores a 250 y 10 mg/Kg respectivamente.
Se presentará en envase autorizado de formato de 5 kilogramos y capacidad nominal 4.250 mililitros.
Su contenido neto mínimo en peso será de 4.000 gramos.
Su peso escurrido mínimo será de 2700 gramos
La oferta se realizará en euros por kilogramo sobre peso neto.
Tomate pera entero pelado
Se suministrará tomate pera, entero, pelado y en su jugo de categoría Extra.
La pulpa presentará unos ºBrix entre 5-12.
El producto contendrá los aditivos E-385 y E-900 en cantidades inferiores a 250 y 10 mg/Kg respectivamente.
Se presentará en envase autorizado de formato de 5 kilogramos y capacidad nominal 4.250 mililitros.
La oferta se realizará en euros por kilogramo, sobre peso neto.
Zanahoria troceada
Se suministrará elaborada al natural y en forma de trozos cúbicos o rallada, según la petición del Centro Penitenciario de categoría Primera.
El producto contendrá los aditivos E-385 y E-900 en cantidades inferiores a 250 y 10 mg/Kg respectivamente.
Se presentará en envase autorizado de formato de 3 kilogramos y de capacidad nominal 2.650 mililitros.
Su contenido neto mínimo en peso será de 2.500 gramos.
Su peso escurrido mínimo será de 1.500 gramos.
La oferta se realizará en euros por kilogramo, sobre peso neto

	Artículo
	UD  
	Precio base unitario máximo sin IVA
	IVA
	Precio base unitario máximo con IVA

	ACEITUNAS LATA 
	Kg
	1,50 €
	10%
	1,65 €

	ALCACHOFAS
	Kg
	2,88 €
	10%
	3,17 €

	ATÚN NATURAL / ACEITE VEGETAL
	Kg
	7,28 €
	10%
	8,01 €

	CHAMPIÑÓN LAMINADO
	Kg
	1,94 €
	10%
	2,13 €

	ESPÁRRAGOS TALLOS
	Kg
	2,19 €
	10%
	2,41 €

	GARBANZOS COCIDOS
	Kg
	1,27 €
	10%
	1,40 €

	GUISANTES AL NATURAL
	Kg
	1,38 €
	10%
	1,52 €

	JUDÍAS VERDES CONSERVA U.M=KG
	Kg
	1,67 €
	10%
	1,84 €

	MACEDONIA DE FRUTAS
	Kg
	2,19 €
	10%
	2,41 €

	MAIZ DULCE
	Kg
	1,56 €
	10%
	1,72 €

	MELOCOTÓN ALMÍBAR
	Kg
	1,92 €
	10%
	2,11 €

	PEPINILLOS EN VINAGRE
	Kg
	1,73 €
	10%
	1,90 €

	PIMIENTO MORRÓN ENTERO
	Kg
	1,85 €
	10%
	2,04 €

	PIMIENTO MORRÓN TIRAS
	Kg
	1,85 €
	10%
	2,04 €

	PIÑA EN ALIMIBAR RODAJAS
	Kg
	3,23 €
	10%
	3,55 €

	PISTO/FRITADA DE HORTALIZAS
	Kg
	1,50 €
	10%
	1,65 €

	REMOLACHA CONSERVA
	Kg
	1,06 €
	10%
	1,17 €

	TOMATE FRITO
	Kg
	1,29 €
	10%
	1,42 €

	TOMATE NATURAL TRITURADO
	Kg
	1,02 €
	10%
	1,12 €

	TOMATE PERA ENT Y PEL 
	Kg
	1,96 €
	4%
	2,04 €

	ZANAHORIA
	Kg
	1,12 €
	10%
	1,23 €


[bookmark: _Toc178235314]LOTE 8.- EMBUTIDOS Y QUESOS	
· Todos los productos que componen el lote se presentarán en envases autorizados por la legislación vigente, debidamente etiquetados y rotulados.
· Las temperaturas de transporte serán de 0-5ºC excepto para casos en que el etiquetado de los productos permita una temperatura superior.
· Todos los productos suministrados presentarán características organolépticas típicas según su naturaleza.
· La oferta económica de todos los productos se realizará en euros por kilogramo.
· Todos los productos cumplirán los parámetros físico-químicos, microbiológicos, características organolépticas, así como aquellos parámetros definidos en la legislación vigente.
· Así mismo, cumplirán toda la normativa sanitaria, de transporte y consumo que les afecte.
· La mercancía se suministrará necesariamente en palet de plástico
Bacon
Se presentará en piezas de 2 a 5 kilogramos de peso neto aproximado, envasado al vacío, salvo cuando el centro penitenciario realice su petición en lonchas.
Su consistencia será firme y compacta al tacto.
Chopped de ternera / ave
La calidad será Primera.
El producto estará compuesto buen, por carne de ternera 100%, o bien, por carne de ave 100%. En ningún caso contendrá carne o grasa de cerdo.
Se suministrará en envase autorizado de peso neto comprendido entre 2 y 5 kilogramos.
Chorizo curado
Se suministrará de categoría Extra ó Primera, según su Norma de calidad.
Se presentará en formato vela, salvo su petición en lonchas.
Su calibre mínimo será de 60 milímetros de diámetro.
Chorizo de Pamplona
Se suministrará de categoría Extra o Primera, según su Norma de calidad.
Su calibre mínimo será de 60 milímetros de diámetro.
Chorizo para guisado/frito
Se suministrará tipo chorizo para su consumo en guiso o frito.
Será de categoría Primera.
La presentación se efectuará en ristras de peso comprendido entre 2 y 3 kilogramos. Se suministrará atado con hilo y envasado al vacío en bolsas de plástico autorizado, o troceados, a petición del Centro Penitenciario.
Su calibre aproximado será de 30 milímetros de diámetro.
Chuleta tipo Sajonia (centro de lomo)
El peso por pieza a suministrar estará comprendido entre 125 y 150 gramos.
Fiambre de ave
La presentación del producto se realizará en envase autorizado mediante piezas de peso comprendido entre 2 y 5 kilogramos.
El producto estará compuesto por carne de ave 100% y/o pavo, en ningún caso contendrá carne o grasa de cerdo.
Jamón cocido
La categoría comercial de este producto será Extra.
La presentación se realizará en piezas de peso neto comprendido entre 4 y 8 kilogramos y en envase autorizado.
Jamón curado en lonchas
Su presentación en los centros penitenciarios será en forma de lonchas.
El formato en que se suministre en los centros penitenciarios será en envase autorizado de bandejas al vacío de peso neto comprendido entre 1 y 5 kilogramos.
Las piezas procederán siempre de jamones con una maduración mínima de 9 meses.
Jamón curado en tacos
El formato en que se presente será en tacos contenidos en envases autorizados (bandejas) al vacío de peso neto comprendido entre 1 y 5 kilogramos.
Las piezas procederán siempre de jamones con una maduración mínima de 6 meses. 
Mortadela de pavo
Sus ingredientes serán: carne de pavo y podrá contener carne de ternera, agua, sal y aditivos autorizados.
El producto estará compuesto exclusivamente por carne de ave y podrá contener ternera, en ningún caso contendrá carne o grasa de cerdo.
Pechuga cocida de pavo
Sus ingredientes serán: pechuga de pavo, agua, sal y aditivos autorizados.
El producto estará compuesto por carne de ave 100%, en ningún caso contendrá carne o grasa de cerdo.
Su presentación se realizará en envase autorizado y en piezas de peso neto comprendido entre 2 y 5 kilogramos.
Salchichas cocidas de ave
El producto que se suministre será de tipo Frankfurt, y, exclusivamente, de ave. En ningún caso contendrán carne o grasa de cerdo.
El peso neto por unidad suministrada estará comprendido entre 35 y 50 gramos
Se presentará con unos contenidos de grasa inferiores al 15 %.
Su presentación se realizará en envases autorizados en formato de bolsas al vacío de contenido comprendido entre 1 y 5 kilogramos de peso neto.
Salchichón
La calidad será de categoría Extra o de categoría Primera, según su propia norma de calidad.
El producto se presentará en formato vela. El calibre mínimo del producto será de 60 milímetros de diámetro.
Queso fundido semigraso
Su presentación se realizará en formato de barra.
Su contenido de extracto seco total mínimo 35% garantizará la alta calidad del producto.
El producto será susceptible de ser loncheado sin dificultades, sin presentar adherencia a la cortadora.
Se presentará en envases autorizados de 1, 1,5 ó 2 kilogramos de peso neto.
Queso fundido
Se suministrará queso fundido rallado semigraso.
Se presentará en bolsa de 1 kilogramo de peso de contenido neto.
Contendrá entre un 25% y un 45% de porcentaje de peso de materia grasa sobre extracto seco.
Queso graso 
Se suministrará producto semicurado graso.
Contendrá los siguientes ingredientes: leche pasterizada de oveja, cabra y/o vaca. La materia grasa mínima sobre la masa de extracto seco total será del 60 %.
Extracto seco: mínimo 55 %.
Su nivel de curación será medio.
El peso neto por unidad será de, aproximadamente, 3 kilogramos.
Queso fundido graso (quesitos)
Se suministrará queso fundido graso en porciones individuales de 15 gramos de contenido neto mínimo en peso, estuchadas en cajas.
La cantidad de materia grasa contenida será de un mínimo del 45% en extracto seco del producto.
La oferta se efectuará en euros por 100 unidades

	Artículo
	UD  
	Precio base unitario máximo sin IVA
	IVA
	Precio base unitario máximo con IVA

	BACON
	Kg
	6,35 €
	10%
	6,99 €

	CHOPPED 
	Kg
	3,52 €
	10%
	3,87 €

	CHORIZO CURADO EN VELA
	Kg
	5,95 €
	10%
	6,55 €

	CHORIZO DE PAMPLONA
	Kg
	6,24 €
	10%
	6,86 €

	CHORIZO PARA GUISADO/FRITO
	Kg
	5,10 €
	10%
	5,61 €

	CHULETA DE SAJONIA
	Kg
	7,19 €
	10%
	7,91 €

	FIAMBRE DE AVE
	Kg
	3,97 €
	10%
	4,37 €

	JAMÓN COCIDO EXTRA
	Kg
	4,94 €
	10%
	5,43 €

	JAMÓN CURADO EN LONCHAS
	Kg
	12,35 €
	10%
	13,59 €

	JAMÓN CURADO EN TACOS
	Kg
	9,41 €
	10%
	10,35 €

	MORTADELA DE PAVO
	Kg
	5,90 €
	10%
	6,49 €

	PECHUGA COCIDA DE PAVO
	Kg
	6,09 €
	10%
	6,70 €

	SALCHICHA DE AVE TIPO FRANFURT
	Kg
	4,59 €
	10%
	5,05 €

	SALCHICHÓN
	Kg
	5,67 €
	10%
	6,24 €

	QUESO FUNDIDO EN BARRA
	Kg
	5,45 €
	4%
	5,67 €

	QUESO FUNDIDO RALLADO SEMIGRASO
	Kg
	3,78 €
	4%
	3,93 €

	QUESO MANCHEGO
	Kg
	10,19 €
	4%
	10,60 €

	QUESITOS PORCIÓN INDIVIDUAL
	100 ud
	11,55 €
	4%
	12,01 €



[bookmark: _Toc178235315]LOTE 9.- FRUTAS Y FRUTOS SECOS	
· El envase, etiquetado y rotulación de los productos que se suministren serán los que se hayan determinado por normativa vigente.
· Las piezas suministradas deben presentarse enteras, sanas, limpias (prácticamente exentas de materias extrañas visibles), exentas de humedad exterior anormal y signos de putrefacción, olores y sabores extraños.
· El contenido de cada envase debe ser homogéneo y compuesto por frutos del mismo origen, variedad, calidad y grado de madurez. La parte visible del contenido de cada envase debe ser representativa del conjunto.
· Los productos deberán hallarse en un estado que les permita soportar su transporte, manipulación y llegar en condiciones satisfactorias a su destino.
· Requisitos mínimos de madurez: los productos deberán presentar un desarrollo suficiente, que no sea excesivo y los frutos deberán encontrarse en un estado de maduración satisfactorio, sin estar pasados.
· La naranja, limón, plátano, pera, manzana y kiwi se suministrarán durante todo el año. El resto de frutas se suministrará en la estacionalidad indicada.
· La oferta económica de todos los artículos del lote se hará en euros por kilogramo.
· Todos los productos cumplirán los parámetros físico-químicos, microbiológicos, características organolépticas, así como aquellos parámetros definidos en la legislación vigente.
· Así mismo, cumplirán toda la normativa sanitaria, de transporte y consumo que les afecte
· La mercancía se suministrará necesariamente en palet de plástico.
· El suministro de este lote se realizará dos veces por semana, por lo general, los lunes y jueves.
Albaricoque
Se suministrarán albaricoques de la variedad Prunus Armeniaca.
Estacionalidad: desde mayo hasta agosto (inclusive).
Ciruelas
Se suministrarán ciruelas de la variedad Prunus Salicina.
Estacionalidad: desde mayo hasta agosto (inclusive).
Ciruelas Pasas
· Se suministrarán ciruelas pasas obtenidas a partir del secado de ciruelas sanas, con o sin recubrimiento con ingredientes facultativos adecuados. 
· Las ciruelas pasas se presentarán: limpias y sin hueso.
Dátiles
Se entiende por dátiles el producto preparado con frutos sanos de la palma datilera (Phoenix dactylifera L.)
Se presentarán sin hueso
Kiwi
Su categoría será extra o Primera
Estacionalidad: todo el año
La parte visible del contenido del envase debe ser representativa del conjunto
Limón
Su categoría será Extra o Primera.
El contenido mínimo de zumo será de un 20%.
Su calibre estará comprendido entre el 0 y el 7 (45 y 83 mm de diámetro de su sección ecuatorial).
Envasado en mallas o capas regulares.
Mandarina
Se suministrarán mandarinas (Citrus reticulata Blanco), incluidas las satsumas (Citrus unshiu Marcow), clementinas (Citrus clementina Hort. ex Tanaka), mandarinas comunes (Citrus deliciosa Ten.) y tangerinas (Citrus tangerina Hort. ex Tan.) obtenidas de estas especies y de sus híbridos
Estacionalidad de la fruta: desde octubre hasta abril (inclusive).
Se suministrarán de categoría Extra o Primera.
El calibre mínimo será de 35 mm para las Clementinas y de 45 mm para las Satsumas, otras variedades e híbridos de mandarinas.
El contenido de cada envase deberá ser homogéneo e incluirá únicamente cítricos que sean del mismo origen, variedad o tipo comercial, calidad y calibre y en los que pueda apreciarse un estado similar de madurez y desarrollo. Además, en el caso de la categoría “Extra”, se exigirá también la homogeneidad de coloración.
Manzana
Se admitirán todas las clases y variedades, según la época del año, que cumplan lo especificado en la Norma de Calidad correspondiente.
Serán de categoría Extra o Primera.
El calibre mínimo admitido para todas las variedades será 80 mm de diámetro para categoría Extra y 75 mm de diámetro para categoría Primera.
Melón
Se suministrarán las variedades de Cucumis melo.
Se presentarán envueltos individualmente o a granel.
Estacionalidad de la fruta: desde julio hasta septiembre (inclusive).
Naranjas
Las variedades a suministrar serán Navelina y Navel.
Su categoría será Extra o Primera.
Su calibre será el 4, comprendido entre 77 y 88 milímetros de diámetro de su sección ecuatorial.
Nectarina/Melocotón
Se suministrarán nectarinas de las variedades (cultivares) obtenidas de Prunus pérsica.
Se suministrarán de categoría Extra o Primera.
El calibre mínimo será de: 56 mm u 85 g en la categoría “Extra” y 51 mm o 65 g en las categorías I.
Requisitos de madurez: Los frutos deberán haber alcanzado un grado suficiente de desarrollo y madurez. El índice refractométrico mínimo de la pulpa debe ser superior o igual a 8° Brix.
Estacionalidad: desde mayo hasta septiembre (inclusive).
El contenido de cada envase debe ser homogéneo y estar compuesto únicamente por nectarinas o melocotones del mismo origen, variedad, calidad, grado de madurez y calibre y en el caso de la categoría “Extra”, de coloración uniforme.
La parte visible del contenido del envase debe ser representativa del conjunto.
Nueces peladas
Se suministrarán nueces (fruto seco del nogal Juglans Regía) pelada y en envase apto para su conservación
Los ingredientes serán: 100% nueces.
Paraguayo/Platerina
Se suministrarán paraguayos y platerinas de la variedad Prunus Armeniaca variedad platycarpa.
Estacionalidad: desde finales de junio hasta septiembre (inclusive)
Peras
Se admitirán todas las clases y variedades, según la época del año, que cumplan lo especificado en la Norma de Calidad correspondiente.
Serán de categoría Extra o Primera.
El calibre mínimo admitido para todas las variedades será 55mm de diámetro para categoría Extra y 50mm de diámetro para categoría Primera.
Plátanos
Serán de la variedad “Plátano de canarias”: de la especia Musa Sinensis o Cavendish, variedad enana o canaria, destinados a ser entregados al consumidor directo.
Su categoría será Extra o Primera.
El calibre mínimo admitido será 16cm de longitud y 34mm de grosor para categoría Extra y 14cm de longitud y 29mm de grosor para categoría I.
Sandía
Se suministrarán las variedades de Citrillus lanatus.
Se presentarán envueltos individualmente o a granel
Estacionalidad de la fruta: desde finales de junio hasta septiembre (inclusive).
Uvas Pasas
· Se suministrarán uvas pasas obtenidas a partir del secado de uvas sanas. 
· Las uvas pasas se presentarán: limpias y sin pepitas.



	Artículo
	UD  
	Precio base unitario máximo sin IVA
	IVA
	Precio base unitario máximo con IVA

	ALBARICOQUE
	Kg
	2,15 €
	4%
	2,24 €

	CIRUELAS
	Kg
	1,70 €
	4%
	1,77 €

	CIRUELAS PASAS
	Kg
	4,53 €
	4%
	4,71 €

	DATILES DESHUESADOS
	Kg
	5,34 €
	4%
	5,55 €

	KIWI 
	Kg
	2,15 €
	4%
	2,24 €

	LIMÓN 
	Kg
	1,37 €
	4%
	1,42 €

	MANDARINAS
	Kg
	1,08 €
	4%
	1,12 €

	MANZANAS COMUNES 
	Kg
	1,05 €
	4%
	1,09 €

	MELOCOTÓN
	Kg
	1,42 €
	4%
	1,48 €

	MELÓN
	Kg
	1,02 €
	4%
	1,06 €

	NARANJA COMÚN
	Kg
	1,19 €
	4%
	1,24 €

	NECTARINA/PLATERINA
	Kg
	1,42 €
	4%
	1,48 €

	NUECES PELADAS
	Kg
	4,55 €
	4%
	4,73 €

	PARAGUAYO/A
	Kg
	1,42 €
	4%
	1,48 €

	PERA COMÚN 
	Kg
	1,19 €
	4%
	1,24 €

	PLÁTANO CANARIO EXTRA
	Kg
	1,93 €
	4%
	2,01 €

	SANDÍA
	Kg
	0,97 €
	4%
	1,01 €

	UVAS PASAS
	Kg
	6,30 €
	4%
	6,55 €



[bookmark: _Toc178235316]LOTE 10.-HUEVOS Y OVOPRODUCTOS
· Todos los productos cumplirán los parámetros físico-químicos, microbiológicos, características organolépticas, así como aquellos parámetros definidos en la legislación vigente.
· Así mismo, cumplirán toda la normativa sanitaria, de transporte y consumo que les afecte.
· La mercancía se suministrará necesariamente en palet de plástico
Huevo fresco
Con la denominación genérica de huevos se entiende única y exclusivamente los huevos de gallináceas.
Serán de categoría A (Huevos frescos para consumo directo):
La clase que se suministre será la L (63-73 gramos/unidad) o XL (≥73 gramos/unidad).
Cáscara y cutícula: normales, limpias e intactas.
Cámara de aire: de una altura no superior a 6 mm. En el caso de huevos comercializados con la mención «EXTRA», no podrá ser superior a 4 mm.
Clara: transparente, sin manchas, de consistencia gelatinosa y exenta de materias extrañas de cualquier tipo.
Yema: solo visible al trasluz como una sombra, sin contorno claramente discernible, que no se separe del centro al someter al huevo a un movimiento de rotación y sin materias extrañas de cualquier tipo.
Germen: desarrollo imperceptible.
Olor: ausencia de olores extraños.
El suministro se realizará en cajas. No se admitirá la presentación en estuches.
Además de la información obligatoria de etiquetado descrita en el envase, en la cáscara de cada unidad, irá impreso con tinta apta para uso alimentario el código que identifica la granja de origen, forma de cría y país producción, como mínimo.
La proporción de huevos que presenten defectos de calidad de todo tipo será, como máximo, del 10%.
La oferta se hará en euros por docena.
Huevo cocido pelado
· Huevo de gallina cocido y pelado de clase M/L refrigerado
· Se servirán en envase de plástico comprendiendo entre 50 y 100 unidades
· Se suminitrarán a una temperatura de entre 0º C y 3º C.
· La oferta se realizará en euros por unidad 
Huevo liquido pasteurizado
Huevo líquido entero pasteurizado.
Se suminitrarán a una temperatura de entre 0º C y 3º C.
El envase será el autorizado y comprendido entre 1 y 5 Kilogramos de peso neto.



	Artículo
	UD  
	Precio base unitario máximo sin IVA
	IVA
	Precio base unitario máximo con IVA

	HUEVO CÁSCARA
	Doc
	2,42 €
	4%
	2,52 €

	HUEVO COCIDO PELADO
	ud
	0,26 €
	10%
	0,29 €

	HUEVO LÍQUIDO PASTEURIZADO
	L
	3,99 €
	10%
	4,39 €



[bookmark: _Toc178235317]LOTE 11.- LECHE Y PRODUCTOS LÁCTEOS
· Todos los productos cumplirán los parámetros físico-químicos, microbiológicos, características organolépticas, así como aquellos parámetros definidos en la legislación vigente.
· Así mismo, cumplirán toda la normativa sanitaria, de transporte y consumo que les afecte
· Los productos de este lote, salvo la leche, serán de mantenimiento refrigerado y su temperatura de recepción no excederá los 8ºC.
· Los productos de este lote, salvo la leche, se suministrarén en palets de plástico.
Leche
· Se suministrará leche U.H.T. entera, leche U.H.T. desnatada y leche sin lactosa en las modalidades de entera o desnatada.
· El producto corresponderá a la secreción mamaria normal de vaca sin ninguna adición ni sustracción (excepto grasa) de componentes.
· Se presentará en envase “brick” de 1 litro, con etiquetado en cumplimiento con la legislación vigente.
· El color será blanco marfil, normal y libre de colores anormales; el olor intenso, lácteo y normal; el sabor a nata intenso y característico.
Arroz con leche
Se presentará en envase individual autorizado, con un peso neto mínimo de 125 gramos.
La oferta económica se realizará en euros por cada 100 unidades.
Cuajada
Se presentará en envase individual autorizado, con un peso neto mínimo de 125 gramos.
La oferta económica se realizará en euros por cada 100 unidades.
Flanes
Este producto se presentará en envase individual autorizado, con un peso neto mínimo de 100 gramos.
La oferta económica se realizará en euros por cada 100 unidades.
Mantequilla
Se suministrará mantequilla para su uso en cocina.
La cantidad de grasa será superior al 80%.
El porcentaje de extracto seco magro será inferior al 2%.
La cantidad de agua será superior al 6%.
Se suministrará a una temperatura entre 2ºC y 8ºC
Parámetro microbiológico: Listeria monocytogenes inferior a 100 ufc/g.
Su presentación será en barra de 1 kilogramo de peso neto.
La oferta económica se realizará en euros por kilogramo.
Mantequilla en porciones
Las características serán las mismas a la mantequilla en barra
Su presentación será en porciones individuales estuchadas en envase de contenido neto mínimo en peso de 10 gramos.
La oferta se efectuará en euros por 100 unidades
Margarina
Se suministrará margarina de origen vegetal para su uso en cocina.
Las características del producto serán las siguientes:
Acidez de la grasa: 0,5 por 100 como máximo, expresado en ácido oleico.
Prueba fosfatasa: negativa.
El punto de fusión será 38ºC o inferior.
La presentación será en barra de 1 kilogramo de peso neto.
Se suministrará a una temperatura entre 2ºC y 8ºC
La oferta económica se realizará en euros por kilogramo.
Margarina en porciones
Las características serán las mismas a la margarina en barra
Se suministrará margarina en porciones individuales estuchadas en envase de contenido neto mínimo en peso de 10 gramos y de origen vegetal.
Se suministrará los estuches en cajas de cartón.
La oferta se efectuará en euros por 100 unidades
Nata
Nata líquida U.H.T. exclusivamente.
Presentación en envase rígido (Tetra-Brick) de 1 LITRO o 200 ml, apetición del centro penitenciario
La cantidad de materia grasa mínima será del 18%.
Parámetro microbiológico: presencia de Listeria monocytogenes inferior a 100 ufc/g.
La oferta económica se realizará en euros por unidad comercial de 1 litro.  
Natillas
Se presentará en envase individual autorizado, con un peso neto mínimo de 125 gramos.
La oferta económica se realizará en euros por cada 100 unidades.
Natillas de chocolate
El producto contendrá crema de chocolate.
Se presentará en envase individual autorizado, con un peso neto mínimo de 125 gramos.
La oferta económica se realizará en euros por cada 100 unidades.
Yogur
El producto contendrá Lactobacillus bulgaricus y Streptococcus thermophilus; Los microorganismos productores de la fermentación láctica deben ser viables y estar presentes en el producto terminado en cantidad mínima de 1 por 107 colonias / g ó ml.
Se proporcionará tanto entero como desnatado de los siguientes sabores: natural y, al menos, 2 sabores de frutas diferentes según petición de cada centro penitenciario.
Existirá la posibilidad de sustituirlo por otro producto de igual o mejor calidad.
Se presentará en envase individual autorizado, con un contenido neto mínimo de 125 gramos.
El contenido mínimo de materia grasa de los yogures, en su parte láctea, será de 2 % m/m, salvo para los yogures desnatados, en los que será inferior a 0,5 % m/m.
Todos los yogures deberán tener un pH igual o inferior a 4,6.
La oferta económica se realizará en euros por cada 100 unidades.

	Artículo
	UD  
	Precio base unitario máximo sin IVA
	IVA
	Precio base unitario máximo con IVA

	LECHE SIN LACTOSA 
	L
	0,86 €
	4%
	0,89 €

	LECHE U.H.T. ENTERA 
	L
	0,86 €
	4%
	0,89 €

	LECHE U.T.H. DESNATADA 
	L
	0,86 €
	4%
	0,89 €

	LECHE U.H.T 200 MIL 
	ud
	0,32 €
	4%
	0,33 €

	ARROZ CON LECHE
	100 ud
	26,25 €
	4%
	27,30 €

	CUAJADA
	100 ud
	26,25 €
	4%
	27,30 €

	FLAN VAINILLA 
	100 ud
	24,15 €
	10%
	26,57 €

	MANTEQUILLA 10 GR 
	100 ud
	11,55 €
	10%
	12,71 €

	MANTEQUILLA BARRA COCINA  1 KG 
	Kg
	9,38 €
	10%
	10,32 €

	MARGARINA BARRA COCINA 1KG
	Kg
	2,65 €
	10%
	2,92 €

	MARGARINA EN PORCIONES
	100 ud
	5,25 €
	10%
	5,78 €

	NATA LÍQUIDA U.H.T BRICK 1 l
	ud
	6,30 €
	10%
	6,93 €

	NATILLAS 
	100 ud
	24,15 €
	10%
	26,57 €

	NATILLAS CHOCOLATE 
	100 ud
	24,15 €
	10%
	26,57 €

	YOGUR 
	100 ud
	24,15 €
	10%
	26,57 €



[bookmark: _Toc178235318]LOTE 12.- LEGUMBRES, PASTAS Y ARROZ	
· Todos los productos cumplirán los parámetros físico-químicos, microbiológicos, características organolépticas, así como aquellos parámetros definidos en la legislación vigente.
· Así mismo, cumplirán toda la normativa sanitaria, de transporte y consumo que les afecte
LEGUMBRES y ARROZ
· Los artículos del lote serán de la última cosecha y de calidad Extra.
· Cumplirán la norma vigente de calidad de las legumbres secas, mondadas y envasadas, y del arroz envasado, destinados al mercado interior.
· Todos los productos se suministrarán, a petición del centro penitenciario, en envase autorizado de 25 kilogramos de peso neto.
· Los productos se presentarán enteros, limpios y exentos prácticamente de trazas visibles de residuos, no superando, en ningún caso, el 0,25%
· Los productos estarán sanos y exentos de mohos, podredumbres, insectos vivos o muertos y parásitos vivos o muertos, olores y sabores extraños.
· Todos los productos cumplirán los siguientes parámetros microbiológicos: Ausencia de mohos y levaduras.
· La oferta económica de los productos que componen el lote se hará en euros por kilogramo.
Alubias blancas
Pertenecerá a las siguientes variedades: Phaseolus vulgaris, L. exp. Savi (judía común); Phaseolus multiflorus, Wild (judía de España o escarlata); Phaseolus lunatus, L. (judía de Lima) y Vigna Sunensis, L. (judía carilla)
Tendrán un calibre mínimo de 7mm.
El porcentaje de humedad será inferior al 17%.
Alubias pintas
Pertenecerá a las siguientes variedades: Phaseolus vulgaris, L. exp. Savi (judía común); Phaseolus multiflorus, Wild (judía de España o escarlata); Phaseolus lunatus, L. (judía de Lima) y Vigna Sunensis, L. (judía carilla).
Tendrán un calibre mínimo de 7mm.
El porcentaje de humedad será inferior al 17%.
Garbanzos
Pertenecerá a las siguientes variedades: Cicer Arietinum, L.
Tendrán un calibre mínimo de 5 mm.
El porcentaje de humedad será inferior al 14%.
Lentejas
Se suministrará lenteja rubia o castellana de categoría Extra; pertenecerá a las siguientes variedades: Lens sculenta Moench.
Tendrán un calibre mínimo de 3,5 mm.
El porcentaje de humedad será inferior al 15%.
Arroz
Se suministrará arroz blanco de grano redondo o semilargo de categoría comercial Primera.
La longitud media del grano será de 5,2 mm para grano redondo (relación largo-ancho máximo: 2) y 5,2-6 mm para grano semilargo.
El nivel de humedad será de un máximo del 15%.
Arroz vaporizado
Se suministrará arroz vaporizado de categoría Extra.
La longitud media del grano será de 6 mm.
El nivel de humedad será de un máximo del 15%.
Para el arroz y arroz vaporizado los productos cumplirán los siguientes parámetros microbiológicos y químicos: 
Bacillud cereus 	Ausencia
Micotoxinas		Según legislación vigente


PASTAS
Pastas alimenticias 
Se suministrarán fideos, macarrones, tallarines, espaguetis, conchas, puntaletes y similares.
Los productos procederán de sémola de trigo duro.
Cada variedad se suministrará, a petición del centro penitenciario, en envase autorizado de 5 Kg de peso neto.
Todos los productos serán de calidad Extra en cumplimiento de los siguientes parámetros:
Humedad máxima	12,50 %
Proteína 		> 11 %
Grado de acidez	< 4 %
Cenizas			< 0,9 %		
Pastas alimenticias sin glúten
Se cumplirán los mismos requisitos que para las pastas, peno no contendrán glúten
Quinoa
· Se servirán granos de quinoa en sus variantes blanca y negra, a petición del centro penitenciario
	Artículo
	UD  
	Precio base unitario máximo sin IVA
	IVA
	Precio base unitario máximo con IVA

	ALUBIAS BLANCAS EXTRA
	Kg
	2,65 €
	4%
	2,76 €

	ALUBIAS PINTAS EXTRA
	Kg
	2,65 €
	4%
	2,76 €

	GARBANZOS EXTRA
	Kg
	2,65 €
	4%
	2,76 €

	LENTEJAS EXTRA
	Kg
	2,65 €
	4%
	2,76 €

	ARROZ BLANCO EXTRA
	Kg
	2,15 €
	4%
	2,24 €

	ARROZ VAPORIZADO EXTRA 
	Kg
	2,48 €
	4%
	2,58 €

	COUS-COUS
	Kg
	4,39 €
	10%
	4,83 €

	PASTA, FIDEOS, SOPA EXTRA
	Kg
	1,74 €
	10%
	1,91 €

	PASTA SIN GLUTEN
	Kg
	5,46 €
	10%
	6,01 €

	QUINOA
	Kg
	6,17 €
	10%
	6,79 €



[bookmark: _Toc178235319]LOTE 13.- PANADERÍA
· Todos los productos cumplirán los parámetros físico-químicos, microbiológicos, características organolépticas, así como aquellos parámetros definidos en la legislación vigente.
· Así mismo, cumplirán toda la normativa sanitaria, de transporte y consumo que les afecte
· La mercancía se suministrará necesariamente en palet de plástico
Harina de trigo
Harina de trigo es la harina obtenida de la molturación del grano de trigo Triticum aestivum o la mezcla de éste con el Triticum durum desf., en la proporción de un máximo del 20 por ciento de este último, lista para su venta al consumidor final o destinada para ser utilizada en la elaboración de otros productos alimenticios. (Según definición del RD 677/2016 de 16 de diciembre, por el que se aprueba la norma de calidad para las harinas, las sémolas y otros productos de la molienda de los cereales).
La humedad máxima permitida será del 12 %, una exigencia superior a la determinada en el Real Decreto correspondiente.
Los aditivos deberán responder a las normas de identificación, calidad, pureza y concentración establecida por la Normativa vigente. Estar en perfectas condiciones de consumo.
Proceder de materias primas que no estén alteradas, adulteradas o contaminadas. La materia prima deberá estar exenta de gérmenes patógenos, toxinas o aquellos microorganismos que por su número o especificidad puedan producir alteraciones al consumidor, y no sobrepasar en plaguicidas y otros contaminantes los limites contenidos en la legislación vigente y las normas internacionales aceptadas por el Estado Español y en su ausencia por los criterios Técnicos del Instituto Nacional de Toxicología y del Centro Nacional de Alimentación y Nutrición en su caso.
Deberá ser suave al tacto, de color blanco ligeramente amarillento, dependiente del grado de extracción, exento de olores y sabores anormales de rancidez, moho, acidez, amargor o dulzor.
Harina de trigo es la harina obtenida de la molturación del grano de trigo Triticum aestivum o la mezcla de éste con el Triticum durum desf., en la proporción de un máximo del 20 por ciento de éste último, lista para su venta al consumidor final o destinada para ser utilizada en la elaboración de otros productos alimenticios.
Deberá ser suave al tacto, de color blanco ligeramente amarillento, dependiente del grado de extracción, exento de olores y sabores anormales de rancidez, moho, acidez, amargor o dulzor.
La harina deber ser suministrada mediante camión cisterna para su incorporación al proceso productivo del taller de panadería mediante carga en silo de harina.
Puntualmente, se podrá solicitar al proveedor un cribado de la harina, previo a la carga del silo.
Únicamente se aceptará el suministro en sacos por necesidad expresa del centro penitenciario.
Harina intergral T-80
· Se suministrará harina integral grano entero molido para mezclar
Levadura fresca
Se suministrará levadur Sacchromyces Cerevisiae, prensada y conformada en pastillas prismáticas
El suministro se realizará con una frecuencia no superior a 15 días
Mejorante Panario
Se suministrará mejorante panario en forma de polvo beige claro

	Artículo
	UD  
	Precio base unitario máximo sin IVA
	IVA
	Precio base unitario máximo con IVA

	HARINA
	Tn
	855,75 €
	4%
	889,98 €

	HARINA integral
	Tn
	840,00 €
	4%
	873,60 €

	LEVADURA FRESCA
	Kg
	3,26 €
	10%
	3,59 €

	MEJORANTE PANARIO
	Kg
	4,15 €
	10%
	4,57 €



[bookmark: _Toc178235320]LOTE 14.- PESCADO FRESCO
· Todos los productos cumplirán los parámetros físico-químicos, microbiológicos, características organolépticas, así como aquellos parámetros definidos en la legislación vigente.
· Así mismo, cumplirán toda la normativa sanitaria, de transporte y consumo que les afecte
· La mercancía se suministrará necesariamente en palet de plástico
Inspección visual: 	El pescado debe presentar consistencia firme, escamas adheridas a la piel, agallas rojas, ojos brillantes y no hundidos.
Temperatura: 	La temperatura del pescado será de 0ºC con una tolerancia de ±1ºC. (Fusión del hielo).
Presencia de hielo: 	El pescado fresco debe venir cubierto con una capa de hielo. No debe haber agua en estado líquido.
El pescado fresco se entregará desescamado y eviscerado.
Etiquetado:
· Denominación comercial y científica de la especie.
· Modo de producción: pesca extractiva, pescado en aguas dulces, criado, acuicultura o marisqueo.
· Zona de captura o cría.
· Forma de presentación y/o tratamiento: eviscerado (evs.), con (c/c) o sin cabeza (s/c), fileteado (fl), cocido (cc), descongelado, otros.
· Peso neto para pescado fresco envasado.
· Lote.
· Fecha de caducidad (no será superior al 50% de su vida útil en el momento del suministro).
· Condiciones de conservación.
· - Lugar de origen (para producto procedente de país no perteneciente a UE).
Envases y embalajes: Los envases deben ser aptos para uso alimentario, desechables y estar en condiciones adecuadas de limpieza. No se aceptan envases de madera.
Transporte: 	El vehículo será frigorífico o isotermo y no se acepta vehículo neutro. El vehículo estará limpio, en buenas condiciones higiénicas. El repartidor vestirá con uniforme exclusivo y limpio (no ropa de calle), correcta higiene personal y certificación de haber recibido Formación en Seguridad e Higiene Alimentaria.
Bonito 
Se servirá desde mayo hasta septiembre.
Se suministrarán lomos limpios.
La oferta se realizará en euros por kilo de lomos limpios.
Arringorri, Chicharro, Juliana, Lenguadina, Mojarra, Verdel (Ración)
· La ración de estos pescados, una vez eviscerados, será de entre 220 y 260 gramos.
· El verdel se servirá desde febrero hasta mayo
Lirio
· La ración de estos pescados, una vez eviscerados, será de entre 100 y 150 gramos.
Merluza de Volanta 
Se suministrarán lomos limpios.
La oferta se realizará en euros por kilo de lomos limpios.

	Artículo
	UD  
	Precio base unitario máximo sin IVA
	IVA
	Precio base unitario máximo con IVA

	ARINGORRI
	Kg
	7,50 €
	10%
	8,25 €

	BONITO (TEMPORADA)
	Kg
	8,34 €
	10%
	9,17 €

	CHICHARRO 
	Kg
	5,39 €
	10%
	5,93 €

	JULIANA
	Kg
	7,61 €
	10%
	8,37 €

	LENGUADINA 
	Kg
	6,01 €
	10%
	6,61 €

	LIRIO
	Kg
	4,65 €
	10%
	5,12 €

	MERLUZA VOLANTA
	Kg
	9,64 €
	10%
	10,60 €

	MOJARRA 
	Kg
	8,27 €
	10%
	9,10 €

	VERDEL (TEMPORADA)
	Kg
	7,17 €
	10%
	7,89 €




[bookmark: _Toc178235321]LOTE 15.-PESCADO ULTRACONGELADO
· Todos los artículos de este lote cumplirán la legislación vigente de productos ultracongelados destinados a la alimentación humana, productos de la pesca y la acuicultura con destino al consumo humano y norma general de etiquetado, presentación y publicidad y de materia de información obligatoria suministrada al consumidor.
· Una vez descongelados, todos los productos, deberán cumplir las condiciones de las categorías Extra o A según la clasificación por grado de frescura de la Reglamentación vigente.
· Con carácter general, a la recepción de los productos de este lote, se exigirán los siguientes parámetros:
· Temperatura de recepción: ≤ -18º C.
· El glaseado será, como máximo, del 15% de la masa neta del producto.
· Las ofertas se realizarán en euros por kilogramo sobre el peso neto del producto, incluyendo el peso del glaseado.
· Todos los productos cumplirán los parámetros físico-químicos, microbiológicos, características organolépticas, así como aquellos parámetros definidos en la legislación vigente.
· Así mismo, cumplirán toda la normativa sanitaria, de transporte y consumo que les afecte
· La mercancía se suministrará necesariamente en palet de plástico
Almejas
· Se suministrarán almejas de la variedad Meretrix lyrata
· Se presentarán almejas escaldadas, congeladas, cerradas, sin rotura u libres de arena
· La coloración de la concha será marronácea con una franja negra.
· Se suministrarán un número de entre 60-90 piezas por kilo
· La presencia máxima de metales pesados para el Plomo, Cadmio y Mercurio será de 1,5, 1 y 0,5 ppm respectivamente
Abadejo
· Denominación científica de la especie: Theragra Chalcogramma Gadus Chalcogrammus
· Se presentará en formato de lomos o filetes sin piel de entre 120 y 170 gramos de peso.
· Se presentará en envase autorizado de entre 5 a 15 kilogramos de peso neto.
Tira de Calamar/Pota
Denominación científica de la especie: Loligo vulgaris, Todarodes pacificus, Todaropsis eblanae, Todarodes sagittatus, Todaropsis eblana, Dosidicus gigas, Loligo duvauceli
Se presentará en envase autorizadglaso de entre 5 a 15 kilogramos de peso neto.
Se suministrará calamar entero a petición del Centro Penitenciario.
Atún solomillo
Denominación científica de la especie: Thunnus Albacares o Thunnus Obesus
Se presentará en formato de lomos o filetes DESESPINADOS de entre 55 y 95 gramos de peso.
Se presentará en envase autorizado de entre 3 y 15 kilogramos de peso neto
Filete/ lomos de bacalao
Denominación científica de la especie: Gadus morhua.
Se presentará en formato de lomos o filetes de entre 170 y 200 gramos de peso.
Se presentará en envase autorizado de entre 5 y 15 kilogramos de peso neto
Gambas peladas / arroceras
Denominación científica de la especie: Parapenaeus longirostris.
Se proporcionarán gambas enteras arroceras.
Se presentarán en envase autorizado de entre 2 y 10 kilogramos de peso neto.
Langostinos congelados
Denominación científica de la especie: Penaeus kerathurus.
Se proporcionarán langostinos crudos congelados o langostinos cocidos congelados a petición del Centro Penitenciario.
Se presentarán en envase autorizado de entre 2 y 10 kilogramos de peso neto.
Mejillones
· Se suministrarán mejillones de la variedad Mytilus gallprovincialis (mejillón mediterráneo), Mytilus chilensis (mejillón pacífico)
· Se presentarán mejillones escaldados y posteriormente, ultracongeladas.
· La carne del molusco será firme, con el color característico de la especie una vez cocido
· El producto debe estar exento de restos perceptibles de materias extrañas, así como de olores y sabores anormales.
Filete de merluza con piel
Denominación científica de la especie: Merluccius merluccius.
Se admitirán también las variedades Merluccius australis, Merluccius capensis y Merlucciuss hubbsi, Merluccius paradoxus, Merluccius productus.
El peso de la unidad/filete estará comprendido entre 150 y 175 gramos.
Se proporcionará en envase autorizado de entre 5 y 15 kilogramos de peso neto.
Rodajas de merluza
Denominación científica de la especie: Merluccius merluccius, Merluccius australis, Merluccius capensis, Merluccius hubbsi, Merluccius paradoxus, Merluccius productus.
En las rodajas de merluza, la sección de corte será perpendicular al eje de la columna vertebral.
El tamaño o tipo de merluza a suministrar será de la talla nº 3 por categoría de calibrado.
[image: ]
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El peso por unidad/rodaja será de 200 g. aproximadamente. Las piezas serán uniformes en peso y tamaño.
El producto se proporcionará en envase autorizado de entre 5 y 15 kilogramos de peso neto.
Platija 
Denominación comercial: Platija o Lenguado-platija.
Denominación científica de la especie: Platichthys flesus.
Se presentará en filetes o enteros con espina, a petición del centro.
Cuando se presenten en raciones en filetes de entre 170 y 200 gramos de peso
Se proporcionará en envase autorizado de entre 5 y 15 kilogramos de peso neto.
Salmón
Denominación científica de la especie: Salmo salar.
Se presentará en formato de rodajas de 200 gramos cada una. Las piezas serán uniformes en peso y tamaño.
Será de clase Extra o de clase A

	Artículo
	UD  
	Precio base unitario máximo sin IVA
	IVA
	Precio base unitario máximo con IVA

	ALMEJAS
	Kg
	3,71 €
	10%
	4,08 €

	ABADEJO
	Kg
	4,31 €
	10%
	4,74 €

	TIRA DE CALAMAR/POTA 
	Kg
	4,97 €
	10%
	5,47 €

	ATÚN SOLOMILLO
	Kg
	8,93 €
	10%
	9,82 €

	BACALAO FILETE 
	Kg
	9,01 €
	10%
	9,91 €

	GAMBA PELADA 
	Kg
	7,32 €
	10%
	8,05 €

	LANGOSTINO
	Kg
	8,52 €
	10%
	9,37 €

	MEJILLONES
	Kg
	6,50 €
	10%
	7,15 €

	MERLUZA FILETE CON PIEL 
	Kg
	7,26 €
	10%
	7,99 €

	MERLUZA RODAJA Nº 3 
	Kg
	8,05 €
	10%
	8,86 €

	PLATIJA O LENGUADO PLATIJA
	Kg
	6,19 €
	10%
	6,81 €

	SALMÓN RODAJA 
	Kg
	8,63 €
	10%
	9,49 €




[bookmark: _Toc178235322]LOTE 16.-PRECOCINADOS Y HELADOS
· Todos los productos cumplirán los parámetros físico-químicos, microbiológicos, características organolépticas, así como aquellos parámetros definidos en la legislación vigente.
· Así mismo, cumplirán toda la normativa sanitaria, de transporte y consumo que les afecte
· Los productos del lote, durante su transporte y momento de la recepción, se mantendrán a una temperatura ≤-18ºC.
· La mercancía se suministrará necesariamente en palet de plástico
· Se debera presentar ficha técnica de cada producto a suminiStrar, en procedimiento de licitación (Sobre A)
Albóndigas
Se suministrarán albóndigas de carne o ave según petición de cada centro penitenciario; las albóndigas de ave estarán compuestas por carne de ave y/o pavo 100%, en ningún caso contendrá carne o grasa de cerdo.
El contenido mínimo de carne de vacuno en cada unidad será del 80%.
El contenido mínimo de carne de ave en cada unidad será del 65%.
 Parámetro microbiológico: presencia de Clostridium sulfito-reductores inferior a 100 ufc/g.
El peso de cada unidad estará comprendido entre 25 y 35 gramos.
La oferta económica se hará en euros por kilogramo.
Berenjena rebozada
Se suministrarán rodajas de berenjena rebozadas de categoría Primera ultracongeladas.
El porcentaje de berenjena será, como mínimo, del 40%
Envase autorizado de 2 a 8 kilogramos de peso neto.
La oferta se hará en euros por kilogramo sobre peso neto.
Bocas de mar o Palitos de Cangrejo
Se suministrarán palitos de surimi listos para el consumo, refrigerados o congelados, a petición del Centro Penitenciario.
Envase autorizado de 2 a 8 kilogramos de peso neto.
La oferta se hará en euros por kilogramo.
Calabacín rebozado
Se suministrarán rodajas de calabacín rebozadas de categoría Primera y ultracongeladas.
El porcentaje de calabacín será, como mínimo, del 40%
 Envase autorizado de 2 a 8 kilogramos de peso neto.
La oferta se hará en euros por kilogramo, sobre peso neto.
Canelones
Se suministrarán raciones de canelones precocinados y ultracongelados.
El peso mínimo de la unidad será de 40 gramos.
Se suministrarán canelones con carne, canelones con espinacas y canelones de atún, a petición del Centro Penitenciario.
Los canelones de carne tendrán un contenido mínimo de carne del 35 %, los canelones de atún tendrán un contenido mínimo del 13% de atún, mientras que los de espinacas tendrán, como mínimo, un 25 % de espinacas.
La oferta se realizará en euros por unidad.
La presentación se hará en cajas de entre 100 y 200 unidades
Coliflor rebozada
Se suministrará coliflor rebozada de categoría Primera y ultracongelada.
El porcentaje de coliflor será, como mínimo, del 40%
Envase autorizado de 2 a 8 kilogramos de peso neto.
La oferta se hará en euros por kilogramo, sobre peso neto.
Croquetas
Se suministrarán croquetas de los siguientes tipos: jamón, pollo y bacalao, según petición de cada centro penitenciario.
Las croquetas de pollo y bacalao no contendrán carne o grasa de cerdo.
Los componentes troceados del relleno tendrán, como mínimo, un diámetro de 5 milímetros
Las croquetas tendrán un contenido minimo de 14 % en el caso del bacalao, del 13% en el caso del jamón y del 9% en caso del pollo
El peso mínimo de la unidad será de 40 gramos por pieza.
La oferta económica se realizará en euros por kilogramo.
Croquetas Vegetales
Se suministrarán croquetas de espinacas o calabacín
Las croquetas no contendrán grasa de cerdo.
Las croquetas tendrán un contenido minimo de espinaca/calabacín será del 25 %
El peso mínimo de la unidad será de 35 gramos por pieza.
La oferta económica se realizará en euros por kilogramo
Empanadillas
El peso de cada unidad estará comprendido entre 25 y 35 gramos.
Las empanadillas sean de atún, contendrán al menos un 7 % de atún.
Hamburguesas (Burguer Meat) congeladas
Se suministrarán hamburguesas de vacuno o ave según petición del centro.
Las hamburguesas no contendrán carne ni grasa de cerdo.
El contenido mínimo de carne de vacuno en cada unidad de hamburguesa será del 80%.
El contenido mínimo de carne de ave en cada unidad de hamburguesa será del 65%.
Las hamburguesas de vacuno procederán de carnes de calidad Extra o Primera y no contendrá carne de ave.
El peso de la unidad estará comprendido entre 80 y 100 gramos.
La oferta económica se hará en euros por kilogramo.

Hamburguesas vegetales/ Kale y quinoa
Se suministrarán hamburguesas de mezcla de verduras o de kale y quinoa a petición del centro.
Las hamburguesas serán vegetarianas y ultracongeladas.
Las hamburguesas se presentarán prefritas en aceite 100% vegetal (no palma)
Las hamburguesas tendrán un peso mínimo de 110 gr
Lasaña precocinada congelada
Se suministrará lasaña boloñesa con un contenido mínimo de carne del 12%.
La presentación se realizará en bandejas individuales de 300 gramos.
La oferta se realizará en euros por unidad.

Pan Integral Precocido
· Se suministrará pan integral congelado listo para ser horneado
· Se presentará, bien en formato de bollo individual de 65-70 gr, o bien en barra de 190-210 gr.
Patata precocinada (prefrita)
La presentación será de patatas peladas cortadas en tiras y prefritas en aceite 100% vegetal.
La presentación se realizará ultracongelada y en bolsas de 2 a 5 kilogramos de peso neto.
El producto cumplirá con los siguientes parámetros de calidad:
Diámetro de la pieza: >7mm
Ausencia de colesterol.
· La oferta se realizará en euros por kilogramo.
Pizza
Se suministrará Pizza precocinada ultracongelada de las siguientes variedades: 4 quesos, barbacoa y jamón y queso, a petición del Centro Penitenciario.
El contenido mínimo de los ingredientes que dan nombre a la variedad de pizza (variedad de quesos/ salsa barbacoa y picado carne / jamón y queso), superarán el 25% del total de la pizza.
El peso neto por unidad estará comprendido entre 350 y 400 gramos.
La oferta se realizará en euros por unidad comercial (pizza).
Pimentos rellenos 
Se suministrará pimientos rellenos de carne o de pescado y/o marisco, a petición del Centro Penitenciario.
Los pimientos rellenos de pescado y/o marisco no contendrán carne ni grasa de cerdo.
Los pimientos contendrán una cantidad mínima de carne o de pescado y/o marisco del 18%. 
El peso mínimo de la unidad será de 40 gramos.
Preparado de paella
Los ingredientes, formatos y porcentajes mínimos respectivos del preparado serán los siguientes:
Alas de pota: 25%.
Almeja blanca: 25%.
Trozos anilla: 20%
Gamba: 5%.
Cigala: 5%.
Mejillón: 5%.
Pimiento troceado: 5 %.
El suministro se realizará en envases autorizados de entre 5 y 10 kilogramos de peso neto.
La oferta se realizará en euros por kilogramo.
Rabas de Calamar
Se suministrará producto en formato de raba perteneciente a las especies Sepia officinalis, Illex illecebrosus coindetti, Lonigo Vulgaris, Todarodes pacificus, Todaropsis eblanae, Todarodes sagittatus, Todaropsis eblana, Dosidicus gigas en una cantidad mínima del 65.
El producto debe ser apto para ser horneado
El envase autorizado estará comprendido entre 2 y 15 kilogramos.
La oferta económica se realizará en euros por kilogramo.
Redondo (Rotti) de pavo congelado
La presentación se realizará envases autorizados y en piezas de entre 2 y 5 kilogramos.
No contendrá carne y/o grasa de cerdo.
La oferta económica se realizará en euros por kilogramo.
Rollitos de primavera
Se suministrarán rollitos de primavera precocinados ultracongelados.
Los ingredientes incluirán: Harina de trigo, agua, col, zanahoria, cebolla, aceite vegetal, especies, azúcar y aditivos autorizados.
El porcentaje de relleno será, como mínimo, del 65%.
Peso neto por unidad: 40 gramos mínimo.
Envasado en cajas de 50 a 100 unidades.
La oferta se hará en euros por unidad (rollito).
San Jacobo
Se suministrará un empanado de dos lonchas de fiambre separadas por una loncha de preparado lácteo.
El contenido mínimo del fiambre será del 40%, mientras que el del preparado lácteo será del 5%
El peso de cada unidad estará comprendido entre 75 y 100 gramos de peso neto.
Se presentará en envase autorizado comprendido entre 4 y 6 kilogramos de peso neto.
La oferta económica se realizará en euros por kilogramo.
Tortilla española
La presentación podrá realizarse refrigerada o ultracongelada, a petición de los centros penitenciarios.
La tortilla contendrá patata frita y cebolla frita, en unas cantidades, como mínimo, del 51% y 8% respectivamente.
El peso neto mínimo de cada unidad será de 750 gramos en envase autorizado.
La oferta se hará en euros por unidad.
Tortilla francesa congelada
Tortilla ultracongelada de huevo líquido pasteurizado.
Peso neto por unidad: 75g
Se presentarán agrupadas en bolsas y embaladas en cajas debidamente etiquetadas, constando las condiciones de utilización y modo de empleo.
La oferta económica se hará en euros por unidad.
Varitas de verduras
Se suministrarán varitas de hortalizas empanadas.
El peso neto por unidad será de 30gr
La oferta económica se hará en euros por kilo.
Tarrina Helado
· Se suministrarán helados de diferentes sabores.
· Su presentación se realizará en tarrinas individuales de un mínimo de capacidad de 70 mililitros
· La oferta económica se realizará en euros por unidad.
Tarrina Premium
· Su presentación se realizará en tarrinas individuales de un mínimo de capacidad de 120 mililitros
· La oferta económica se realizará en euros por unidad.
Tarrina sin azúcar /sin glúten
· Se suministrarán tarrinas tanto en la variante “sin azúcar”, como “sin glúten”
· Su presentación se realizará en tarrinas individuales de un mínimo de capacidad de 70 mililitros
· La oferta económica se realizará en euros por unidad.


	Artículo
	UD  
	Precio base unitario máximo sin IVA
	IVA
	Precio base unitario máximo con IVA

	ALBÓNDIGAS CONGELADAS
	Kg
	8,81 €
	10%
	9,69 €

	BERENJENA REBOZADA CONGELADA
	Kg
	3,55 €
	10%
	3,91 €

	BOCAS DE MAR
	Kg
	5,20 €
	10%
	5,72 €

	CALABACIN REBOZADO CONGELADO
	Kg
	3,62 €
	10%
	3,98 €

	CANELON UNIDAD
	ud
	0,17 €
	10%
	0,19 €

	CANELON VEGETAL UNIDAD
	ud
	0,15 €
	10%
	0,17 €

	COLIFLOR REBOZADA CONGELADA
	Kg
	3,58 €
	10%
	3,94 €

	CROQUETAS CASERAS CON TROZOS
	Kg
	3,27 €
	10%
	3,60 €

	CROQUETAS DE ESPINACAS
	Kg
	4,62 €
	10%
	5,08 €

	EMPANADILLAS 
	Kg
	3,63 €
	10%
	3,99 €

	HAMBURGUESA DE VACUNO
	Kg
	7,65 €
	10%
	8,42 €

	HAMBURGUESA VEGETAL
	Kg
	7,51 €
	10%
	8,26 €

	LASAÑA INDIVIDUAL
	ud
	2,47 €
	10%
	2,72 €

	PAN INTEGRAL PRECOCIDO
	ud
	0,37 €
	10%
	0,41 €

	PATATA PREFITA CORTADA 
	Kg
	2,03 €
	4%
	2,11 €

	PIZZA VARIADA
	ud
	3,82 €
	10%
	4,20 €

	PIMIENTOS RELLENOS
	kg
	6,18 €
	10%
	6,80 €

	PREPARADO DE PAELLA
	Kg
	5,50 €
	10%
	6,05 €

	RABAS DE CALAMAR
	Kg
	7,02 €
	10%
	7,72 €

	REDONDO DE PAVO
	Kg
	4,33 €
	10%
	4,76 €

	ROLLITO DE PRIMAVERA
	ud
	0,23 €
	10%
	0,25 €

	SAN JACOBO
	Kg
	3,37 €
	10%
	3,71 €

	VARITAS DE VERDURAS
	ud
	3,82 €
	10%
	4,20 €

	TORTILLA ESPAÑOLA
	ud
	3,20 €
	10%
	3,52 €

	TORTILLA FRANCESA 
	kg
	0,58 €
	10%
	0,64 €

	TARRINA HELADO PREMIUM
	ud
	0,65 €
	10%
	0,72 €

	TARRINA HELADO RACIÓN
	ud
	0,25 €
	10%
	0,28 €

	TARRINA HELADO SIN AZÚCAR / SIN GLÚTEN
	ud
	0,25 €
	10%
	0,28 €



[bookmark: _Toc178235323]LOTE 17.-VERDURA CONGELADA
· Todos los artículos de este lote cumplirán la legislación vigente de productos ultracongelados destinados a la alimentación humana y norma general de etiquetado, presentación y publicidad.
· Todos los productos deben entregarse enteros, sanos, limpios, con aspecto fresco tras descongelación y exentos de insectos, mohos, parásitos, colores, olores y sabores extraños.
· Las entregas de los productos de este lote se realizarán en envases autorizados, debidamente etiquetados y rotulados.
· La oferta económica de los productos que componen el lote se hará en euros por kilogramo.
· Todos los productos cumplirán los parámetros físico-químicos, microbiológicos, características organolépticas, así como aquellos parámetros definidos en la legislación vigente.
· Así mismo, cumplirán toda la normativa sanitaria, de transporte y consumo que les afecte
· La mercancía se suministrará necesariamente en palet de plástico

Alcachofas
Serán de categoría Extra o de categoría Primera.
Su calibre será mediano.
Borraja
Serán de categoría Extra o de categoría Primera.
Brócoli
Serán de categoría Extra o de categoría Primera.
El calibre de los floretes se siturará entre 15 mm y 40 mm.
Calabacín 
Se suministrará en forma de trozos cúbicos.
Cebolla 
Se suministrará en forma de trozos cúbicos.
Coles de Bruselas
Serán de categoría Extra o de categoría Primera.
Su calibre será mediano.
Coliflor
El suministro será de categoría Extra o de categoría Primera.
El diámetro de la pieza será superior a 11 cm.
Ensaladilla común
Será de categoría Extra o de categoría Primera.
Estará compuesta obligatoriamente por patatas, guisantes, zanahorias y judías verdes, pudiendo llevar además otras hortalizas.
Espinacas
Serán de categoría Extra o de categoría Primera.
Guisantes
Serán de categoría Extra o de categoría Primera.
Su calibre estará comprendido entre 7,5 y 8,8 mm de diámetro.
Judías verdes planas
Serán de categoría Extra o de categoría Primera.
Su tamaño será mediano.
Judías verdes redondas
Serán de categoría Extra o de categoría Primera.
El calibre será de hasta 12 mm como máximo (medianas).
Maíz en grano
Se suministrará maíz dulce en grano.
Será de categoría Extra o de categoría Primera.
Se proporcionará en envase autorizado de entre 5 y 15 kilogramos de peso neto.
Menestra
Se suministrará a los centros penitenciarios la categoría comercial “Imperial”.
La menestra deberá contener, necesariamente, los componentes que se indican, en los porcentajes respectivos que sobre el peso neto total del producto se señalan:
Guisantes enteros, entre un 20 y un 50 % del peso neto total.
Alcachofas en formato de corazones o fondos, enteros o cortados en cuartos, con una presencia en el producto entre el 20 y el 40 % del peso neto total.
Espárragos en formato completo, cortado o en yemas, con una presencia en el producto entre el 10 y el 20 % del peso neto total.
La menestra podrá contener, alternativamente, y sin sustituir, en ningún caso, a los anteriores, los siguientes componentes:
Judías verdes en trozos mayores de 2,6 centímetros de longitud, con una presencia en el producto comprendida entre el 10 y el 20 % del peso neto total.
Champiñón en formato de rodajas, enteros, solo cabezas o en trozos, con una presencia en el producto comprendida entre el 5 y el 10 % del peso neto total.
Zanahoria en rodajas o cubos, con una presencia en la menestra no superior al 20 % del peso neto total.
Pimiento Rojo 
Se suministrará en forma de trozos cúbicos.
Pimiento Verde
Se suministrará en forma de trozos cúbicos.
Puerro
Se suministrará en troceados en rodajas.
Mezcla de setas
Se servirá una una mexcla de setas colgeladas
Sopa de verduras congeladas
Será de categoría Extra o de categoría Primera.
Su presentación estará compuesta de los siguientes ingredientes: guisantes enteros, patatas en forma de cubitos o en juliana, zanahorias en rodajas, en forma de cubitos o juliana, judías verdes en trozos mayores de 2,5 centímetros de longitud, coliflor en pequeños manojos, etc.
Se proporcionará en envase en formato de bolsas autorizado por la normativa vigente.
Zanahoria
Se suministrará en troceados en rodajas o dados a petición del centro.


	Artículo
	UD  
	Precio base unitario máximo sin IVA
	IVA
	Precio base unitario máximo con IVA

	ALCACHOFAS CONGELADAS
	Kg
	6,60 €
	4%
	6,86 €

	BORRAJA
	Kg
	4,27 €
	4%
	4,44 €

	BROCOLI 
	Kg
	2,15 €
	4%
	2,24 €

	CALABACÍN EN DADOS CONGELADO
	Kg
	1,26 €
	4%
	1,31 €

	CEBOLLA EN DADOS CONGELADA
	Kg
	1,42 €
	4%
	1,48 €

	COLES DE BRUSELAS CONGELADAS
	Kg
	2,39 €
	4%
	2,49 €

	COLIFLOR CONGELADA
	Kg
	2,39 €
	4%
	2,49 €

	ENSALADILLA COMÚN CONGELADA
	Kg
	1,68 €
	4%
	1,75 €

	ESPINACAS CONGELADAS
	Kg
	2,01 €
	4%
	2,09 €

	GUISANTE CONGELADO
	Kg
	2,31 €
	4%
	2,40 €

	JUDIAS VERDES PLANAS CONGELADAS
	Kg
	1,92 €
	4%
	2,00 €

	JUDIAS VERDES REDONDAS CONGELADAS
	Kg
	1,92 €
	4%
	2,00 €

	MAIZ EN GRANO CONGELADO
	Kg
	2,43 €
	4%
	2,53 €

	MENESTRA IMPERIAL CONGELADA
	Kg
	2,43 €
	4%
	2,53 €

	PIMIENTO ROJO EN DADOS CONGELADO
	Kg
	1,69 €
	4%
	1,76 €

	PIMIENTO VERDE EN DADOS CONGELADO
	Kg
	1,69 €
	4%
	1,76 €

	PUERRO EN RODAJAS CONGELADO
	Kg
	1,75 €
	4%
	1,82 €

	SETAS MEZCLADAS CONGELADAS
	Kg
	7,56 €
	4%
	7,86 €

	SOPA DE VERDURAS CONGELADA
	Kg
	1,92 €
	4%
	2,00 €

	ZANAHORIA RODAJAS CONGELADA
	Kg
	1,42 €
	4%
	1,48 €




[bookmark: _Toc178235324]LOTE 18.-VERDURAS Y HORTALIZAS FRESCAS Y PATATAS
· En los distintos componentes del lote, se admitirán todas las clases y variedades de productos, salvo que se especifique expresamente lo contrario, que cumplan con lo especificado en las Normas de calidad correspondientes a los productos destinados al mercado interior para la categorización de cada una de las hortalizas y verduras ofertadas, y siempre que en su procedencia se ajusten como mínimo a la categoría comercial de Primera (I).
· Todos los productos deben entregarse enteros, sanos, limpios, con aspecto fresco y exentos de insectos, mohos, parásitos, humedad exterior excesiva, olores y sabores extraños. Los envases llevarán en el exterior en caracteres claros bien visibles e indelebles las indicaciones obligadas por la legislación vigente.
· Todos los productos cumplirán los parámetros físico-químicos, microbiológicos, características organolépticas, así como aquellos parámetros definidos en la legislación vigente.
· Así mismo, cumplirán toda la normativa sanitaria, de transporte y consumo que les afecte.
· La mercancía se suministrará necesariamente en palet de plástico


Acelgas
Los productos pertenecerán a la especie Beta vulgaris.
Se suministrarán productos de Categoría I.
Ajos
Se admitirán todas las variedades procedentes de la especie Allium sativum, cumpliendo la Norma de Calidad vigente.
Su categoría será Extra o Primera, según la Norma de calidad vigente para los productos que se destinan al comercio interior.
El calibre mínimo (diámetro máximo de la sección ecuatorial) para categoría Extra será de 45 mm y para categoría I de 30 mm.
Su presentación se realizará en cabezas, con el tallo cortado, sin que los tallos puedan tener una longitud superior a 3 cm. Los bulbos deberán estar sanos, firmes, limpios y consistentes, sin brotes y exentos de desarrollos de mohos, turgencias, materias extrañas o daños causados por heladas o el sol. Desprovistos de olores o sabores extraños y humedad exterior anormal.
Se suministrarán en envase autorizado de peso neto comprendido entre 2 y 15 kilogramos.
Apio
Los productos pertenecerán a la variedad Apium graveolens.
Se suministrarán productos de Categoría I y de calibre mediano (500-800 gr.).
Presentación en manojos convenientemente envasados.
Berenjena
Los frutos suministrados serán de las variedades Esculentum, Insanum, Ovigerum y sus híbridos obtenidos de la berenjena, Solanum Melongena L. destinados al consumidor en estado fresco.
Se suministrarán productos de Categoría I.
Se suministrarán según petición, del tipo comercial de forma alargada o de forma globosa con peso de 300-500 g. por pieza.
Incluir el pedúnculo.
El calibrado por diámetro será de 40 mm para las de forma alargada y de 70 mm para las de forma globosa.
Berza
Los productos serán de las variedades procedentes de Brassica oleracea L. var capitata L. y de Brassica oleracea L. var. Sabauda L., destinados a ser entregados al consumidor en estado fresco.
Se suministrarán productos de Categoría I.
El peso mínimo por unidad será de 350 gramos para repollos tempranos y 500 gramos para el resto.
La oferta económica se hará en euros por kilogramo.
Calabacín
Los productos pertenecerán a la especie Curcubita pepo.
Se suministrarán productos de Categoría I.
El peso de las piezas será de 225-450g.
Calabaza
Los productos pertenecerán a la especie Curcubita pepo.
Se suministrarán productos de Categoría I.
Cebollas
Se admitirán todas las variedades procedentes de Allium cepa L. destinadas a ser entregadas al consumidor en su estado natural.
Se suministrarán de la Categoría Primera.
El calibre (diámetro exterior máximo de la sección ecuatorial), estará comprendido entre 6 y 7,5 centímetros.
Deberán suministrarse envasadas en sacos autorizados de 25 kilogramos de peso neto.
Los bulbos deberán estar enteros, limpios, sanos (sin señales de podredumbre o ataque de insectos), firmes y consistentes, sin signos de germinación y exentos de turgencias causadas por un desarrollo vegetativo anormal; deberán estar exentos de daños debido a heladas, humedad exterior anormal y olores o sabores extraños.
Coliflor
Se suministrarán inflorescencias de las variedades procedentes de Brassica Olera cea L., variedad Botrytis L., destinadas a ser entregadas al consumidor en estado fresco.
Se suministrarán productos de Categoría Extra y Primera.
El diámetro mínimo de su sección ecuatorial es 11 cm para ambas categorías.
Lechugas
Los tipos de productos que se suministrarán serán lechugas repolladas (obtenidas de Lactuca sativa L. var. Capitata L.) y lechugas romanas (obtenidas de Lactuca sativa L. var. Longifolia).
Se suministrarán productos de Categoría I.
El peso mínimo será de 300 gramos, excepto en el tipo Iceberg.
El peso mínimo en las lechugas tipo Iceberg será 400 gramos.
La oferta económica se realizará en euros por unidad.
Lombarda
Los    productos    serán    de    las    variedades    procedentes     de     Brassica oleracea variedad capitata f. rubra destinados a ser entregados al consumidor en estado fresco.
Se suministrarán productos de Categoría I.
El peso de cada unidad será próximo a los 2 kilogramos.
La oferta económica se realizará en euros por kilogramo.
Patatas
Se suministrarán patatas de las variedades comerciales de patata obtenidos de Solanum tuberosum L. y de sus híbridos, destinados a su entrega en estado natural fresco al consumidor, cumpliendo la Norma de calidad vigente.
Los productos serán del tipo comercial “nuevas” o “de conservación”.
Se suministrarán tubérculos de Categoría I.
El calibre mínimo (longitud en milímetros de lado de la retícula de una malla cuadrada por la que de forma natural y más ajustada puedan pasar los tubérculos) será de 60 mm de diámetro (excepto Canarias que se admite 40 mm).
Las piezas se presentarán enteras, sanas, consistentes y con aspecto característico; exentas de humedad exterior anormal, olor y sabor interno y externo extraños, magulladuras, signos de germinación, enverdecimiento o presencia de tierra u otras materias extrañas visibles.
Su presentación se realizará en envase autorizado, cuyo contenido neto será de 25 kilogramos de producto.
Pepino
Nombre científico: Cucumis sativus.
Se suministrarán productos de Categoría Extra o Primera.
El peso mínimo de los pepinos cultivados al aire libre se fija en 180 gramos y el de los pepinos cultivados bajo protección se fija en 250 gramos.
Los pepinos cultivados en invernadero de la categoría Extra deberán tener, además una longitud mínima de 30 cm en el caso de los pepinos que pesen, como mínimo, 500 gramos y una longitud mínima de 25 cm en el caso de los pepinos cuyo peso esté comprendido entre 250 y 500 gramos.
La oferta económica se realizará en euros por kilogramo.
Pimientos verdes
Se suministrarán frutos de las variedades procedentes de la especie Capsicum annuumm L., destinados al consumo humano en estado fresco.
Se suministrarán productos de Categoría I.
La oferta económica se hará en euros por kilogramo.
El diámetro de los pimientos no debe ser inferior a:
30 mm en pimientos largos.
50 mm en pimientos de forma cuadrada despuntada.
40 mm en pimientos de forma cuadrada puntiaguda.
55 mm en pimientos de forma aplastada.
Puerro
Los puerros serán de las variedades obtenidas del Allium porrum L., destinados a ser entregados al consumidor en estado fresco.
Se suministrarán productos de Categoría I.
El diámetro mínimo será de 10 mm; dicho diámetro será medido perpendicularmente al eje del producto y por encima del ensanchamiento del cuello.
Presentación en manojos o alineados regularmente y envasados.
La oferta económica se realizará en euros por kilogramo.
Tomates para ensalada
Los frutos serán de las variedades procedentes de Lycopersicum esculentum Mill, destinados a ser entregados al consumidor en estado fresco del tipo comercial “redondos o lisos” de tipo esférico.
Se suministrarán productos de Categoría Extra o Primera.
Los   calibres (diámetro máximo de la sección ecuatorial) exigidos, estarán comprendidos, entre 47 y 67 milímetros de diámetro.
La oferta económica se realizará en euros por kilogramo.
Zanahorias
Se suministrarán raíces de las variedades obtenidas del Daucus Carota L. destinadas al consumo humano en estado fresco.
Se suministrarán sin hojas y de la variedad tipo B, envasadas en cajas, sacos u otros envases adecuados.
El calibre máximo será de 30 mm y el cuello de una coloración verde o violácea/púrpura será inferior a 1cm.
Se suministrarán productos de Categoría Extra o Primera.
La oferta económica se realizará en euros por kilogramo.
	Artículo
	UD  
	Precio base unitario máximo sin IVA
	IVA
	Precio base unitario máximo con IVA

	ACELGAS
	Kg
	1,82 €
	4%
	1,89 €

	AJOS
	Kg
	1,82 €
	4%
	1,89 €

	APIO 
	Kg
	1,08 €
	4%
	1,12 €

	BERENJENA 
	Kg
	1,13 €
	4%
	1,18 €

	BERZA
	Kg
	0,69 €
	4%
	0,72 €

	CALABACÍN
	Kg
	1,02 €
	4%
	1,06 €

	CALABAZA 
	Kg
	1,19 €
	4%
	1,24 €

	CEBOLLAS
	Kg
	0,68 €
	4%
	0,71 €

	COLIFLOR
	Kg
	1,59 €
	4%
	1,65 €

	LECHUGA 
	ud
	0,66 €
	4%
	0,69 €

	LOMBARDA 
	Kg
	1,19 €
	4%
	1,24 €

	PATATAS 
	Kg
	0,53 €
	4%
	0,55 €

	PEPINO 
	Kg
	1,42 €
	4%
	1,48 €

	PEREJIL
	Kg
	15,75 €
	4%
	16,38 €

	PIMIENTO VERDE
	Kg
	1,16 €
	4%
	1,21 €

	PUERROS 
	Kg
	1,51 €
	4%
	1,57 €

	TOMATE PARA ENSALADA
	Kg
	1,19 €
	4%
	1,24 €

	ZANAHORIAS
	Kg
	0,70 €
	4%
	0,73 €



[bookmark: _Toc178235325]8.- COORDINACIÓN DE ACTIVIDADES EMPRESARIALES
· En cumplimiento del Real Decreto 171/2004, de 30 de enero, por el que se desarrolla el artículo 24 de la Ley 31/1995, de 8 de noviembre, de Prevención de Riesgos Laborales, en materia de coordinación de actividades empresariales, la empresa contratante tiene a disposición de la empresa contratista una herramienta específica de control y gestión documental para la coordinación de actividades empresariales gestionada por la empresa contratada para el Servicio de Prevención Ajeno.

· Mediante esta herramienta, la empresa contratante entrega al contratista la normativa específica para la ejecución de los trabajos en sus instalaciones, el cual deberá garantizar la difusión y el cumplimiento de estas normas por parte de todo su personal que trabaje en las instalaciones de la empresa contratante.

· Tras la firma del Contrato, empresa contratada para el Servicio de Prevención Ajeno contacta con la empresa contratista para solicitar la información y la documentación necesarias. Es obligación de la empresa contratista facilitar a la empresa Prevención la documentación requerida e introducir todos los datos necesarios en el sistema antes del inicio de los trabajos, en caso contrario, no se tendrá acceso a las instalaciones de la contratante y el incumplimiento del suministro derivado del Contrato recaerá sobre la empresa contratista. El sistema dispone de unos códigos de colores para indicar la situación documental de cada empresa y trabajador. También es obligación del contratista mantener el sistema correctamente durante toda la vigencia del Contrato.

· Es obligación del contratista afectado por el CAE aportar, rellenar y mantener actualizada toda la documentación del Contrato en la herramienta de gestión documental. La aportación por cualquier motivo de esta documentación al personal de la empresa contratante o externo, fuera de este sistema, no exime en ningún caso al contratista de la obligación de aportarla al sistema.
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