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1.- KONTRATUAREN XEDEA

Kontratu honen xedea Dies Oiassonis jaialdi
erromatarraren alderdi gastronomikoa diseinatzea,
ekoiztea, kudeatzea, antolatzea eta koordinatzea da.

Gutxienez, honako jarduerak eta ekitaldiak bilduko
ditu:

- Lehiaketa gastronomikoa.

- Sukaldaritza-jardunaldia.

- Afari erromatarra.

- Erromatar pintxoaren ibilbidea.
- Jaialdiaren publizitatea.

Nolanahi ere, proposatutako jarduerak Irungo
Udalaren oniritzia eta baliozkotzea izan beharko
dute, eta Bidasoa Activa Garapen Agentziaren
(aurrerantzean Bidasoa Activa) laguntza jaso ahal
izango dute:

Kontratu honen helburua Dies Oiassonis jaialdiaren
alderdi  gastronomiko eta historiko-kulturala
bultzatzea da, baita Irun hiria bera bultzatzea ere.
Hiriaren izaera erromatarra eta hiriaren balioa
aintzat hartuta, hiria eta ostalaritza- eta
merkataritza-sarea bultzatzeko. Era berean, hiriaren
iragan erromatarra ikusaraztea du helburu,
antzinako Erromaren presentziari lotutako beste
helmuga batzuei dagokienez.

2.- TOKI ETA EGUNA

Kontratuaren xede diren jarduerak jaialdiaren
egitarauaren parte izango dira eta, beraz, uztailaren
erdialdean egingo den Dies Oiassonis jaialdi

1. OBJETO DEL CONTRATO:

El objeto de este contrato es el disefio, produccion,
gestion, organizacion, coordinacion y difusion del
aspecto gastronomico del festival romano Dies
Oiassonis.

Como minimo, incluira las siguientes actividades y
eventos:

- Concurso gastrondmico.
- Jornada culinaria.

- Cena romana.

- Ruta del Pincho Romano.
- Publicidad del festival.

En todo caso las actividades propuestas deberan
contar con el visto bueno y validacion del
Ayuntamiento de Irun, el cual podré ser asistido por
la Agencia de Desarrollo Bidasoa Activa S.A (en lo
sucesivo Bidasoa Activa):

Este contrato tiene como objetivo impulsar el
aspecto gastrondmico e histdrico-cultural del
festival Dies Oiassonis, asi como impulsar la propia
ciudad de Irun. Tomando como punto de partida el
caracter romano de la ciudad y puesta en valor del
mismo, para el impulso de la ciudad y del tejido
hostelero y comercial. Igualmente, tiene como
finalidad visibilizar el pasado romano de la ciudad,
en relacion a otros destinos vinculados a su
presencia de la antigua Roma.

2. LUGARY FECHA:

Las actividades objeto del contrato seran parte del
programa del festival y  por lo tanto se
desarrollaran dentro de la programacion del festival
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erromatarraren programazioaren barruan garatuko
dira.

Gutxi gorabehera, 2024. urtean uztailaren 11tik
14ra bitartean izango da.

Jarduera bakoitzaren eguna eta ordua Irungo
Udalak zehaztuko ditu, jaialdiaren programazio
orokorraren barruan.

3.- GIZA BALIABIDEAK ETA BALIABIDE
MATERIALAK

Enpresa esleipendunak beharrezkoak diren giza
baliabideak eta baliabide materialak izango ditu
kontratuaren xede diren prestazioei erantzuteko, eta
proposamenean adieraziko ditu.

4.- ANTOLATU BEHARREKO
GUTXIENEKO EKINTZAK: EZAUGARRIAK

Honako hauek izango dira:

4.1.- GASTRONOMIA LEHIAKETA

Enpresa esleipendunak lehiaketaren oinarriak idatzi
beharko ditu, eta, gutxienez, honako atal hauek
izango ditu:

4.1.a) Sukaldarien parte-hartzea:

- Gutxienez 4 sukaldarik parte hartuko dutela
bermatuko da.

- Enpresa esleipendunak parte-hartzaileen
artean izen handiko sukaldariak daudela
zaindu beharko du.

- Parte-hartzaileen artean gutxienez hauek
izan beharko dituzte: Sukaldari 1, hiri
erromatarren batetik etorriak.

4.1.b) Proba:
- Lehiaketa proba bakarra izango da.
- Parte-hartzaileek uniformez jantzita joan behar
dute, sukaldaritzako janzkerarekin, eta
erromatarren garaiko osagaiak dituen
sukaldaritza-proposamen bat prestatu beharko
dute.
- Probatik ateratzen diren kopuruek nahikoa izan
beharko dute epaimahai profesionalari eta herri-
epaimahaiari dagozkien anoak zerbitzatzeko.

4.1.c) Epaimahaia:

Bi epaimahai eratuko dira:

- GQGutxienez 3 kidez osatutako epaimahai
profesionala. Epaimahai profesionala osatzen
duten pertsonen profilak honako profil
hauetakoren bat izango du gutxienez:

romano Dies Oiassonis, que tendra lugar a
mediados de julio.

A modo orientativo, en el afio 2024 sera entre los
dias 11 y 14 de julio.

El dia y hora concretos de cada actividad seran
fijados por el Ayuntamiento de Irun, dentro de la
programacién general del festival.

3. MEDIOS PERSONALES/MATERIALES

La empresa adjudicataria dispondra de los medios
personales y materiales necesarios para atender a
las prestaciones objeto del contrato y los indicara
en su propuesta.

4. ACTIVIDADES MINIMAS A
ORGANIZAR: CARACTERISTIAS

Seran las siguientes:

4.1.- CONCURSO GASTRONOMICO

La empresa adjudicataria debera redactar las bases
del concurso, que como minimo contara con los
siguientes apartados:

4.1.a) Participacion de cocineros y cocineras:

- Se garantizara la participaciéon de al menos 4
cocineros y cocineras.

- La empresa adjudicataria debera velar por que
entre los participantes, se encuentren cocineros
y cocineras de renombre.

- Entre los participantes habra de contar con al
menos: 1 cocinero o cocinera provenientes de
alguna antigua ciudad romana

4.1.b) Prueba:

- El concurso consistira en una tnica prueba.

- Las personas participantes deben asistir
uniformadas con indumentaria propia de cocina y
deberdn preparar una propuesta culinaria con
ingredientes de la época romana.

- Las cantidades resultantes de la prueba habran de
ser suficientes para servir las raciones
correspondientes al jurado profesional y al jurado
popular.

4.1.c) Jurado:
Se constituiran dos jurados:

- Jurado profesional compuesto por al menos 3
miembros. El perfil de las personas que
conformen el jurado profesional, contara al
menos con alguno de los siguientes perfiles:
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»  Sukaldari/sukaldari ospetsuak.
»  Kiritikoak/Kritika gastronomikoak.

- Herri-epaimahaia, gutxienez 30 lagunekoa eta
gehienez 50 lagunekoa.

Epaimahai profesionala arduratuko da parte-
hartzaileen sukaldaritza proposamenak ebaluatzeaz,
lehiaketaren oinarriei jarraituz puntuazio bat
emanez eta horrela irabazle bat esleituz.

4.1.d) Eguna eta lekua:

Lehiaketaren data eta ordu zehatza eta horretarako
lekua Irungo Udalarekin hitzartuko dira jaialdiaren
programazio orokorraren barruan.

4.2.- SUKALDARITZA JARDUNALDIA
Gutxieneko ezaugarriak:

4.2.a) Jardunaldiaren gaia

Sukaldaritza jardunaldiak, erromatar garaiarekin
lotutako alderdi gastronomikoei buruzkoa izango
da, hala nola: garaiko elikagaiak, egiteko moduak,
jatorria edo horiek lortzeko ibilbide komertzialak,
etab.

4.2.b) Jardunaldian parte-hartzea:
Honako hauen parte-hartzea bermatuko da:
- Gastronomia-arloan izen handia duten
pertsonak.
- Kultura  gastronomiko
adituak diren pertsonak.

erromatarrean

4.2.c) Jardunaldiaren formatua:
Sukaldaritza-jardunaldiak hitzaldi-elementuak eta
tailer/dastatze gastronomikoko esperientzia izan
beharko ditu.

4.2.d) Eguna eta lekua:

Jardunaldiaren data eta ordua eta eguna Irungo
Udalarekin hitzartuko dira jaialdiaren programazio
orokorraren barruan.

4.3.- AFARI ERROMATARRA
Gutxieneko ezaugarriak:

4.3.a) Erromatar menua:

- Gutxienez 4 plater izan beharko ditu, eta
gutxienez plater nagusi bat eta postre bat.
Plater bakoitza Irunen kokatutako
establezimenduetako sukaldari batek egingo

= Cocineros/Cocineras de renombre.
= Criticos/Criticas gastronomicas.

- Jurado popular compuesto como minimo de
30 personas y maximo 50 personas.

El jurado profesional se encargara de evaluar las
propuestas culinarias de los participantes dandoles
una puntuacion siguiendo las bases del concurso y
asi adjudicar un ganador/a.

4.1.d) Fecha y lugar:

La fecha y hora exacta del concurso y el lugar para
el desarrollo del mismo, sera convenido con el
Ayuntamiento de Irun dentro de la programacion
general del festival.

4.2.- JORNADA CULINARIA
Caracteristicas minimas:

4.2.a) Tematica de la jornada

La jornada culinaria deberd versar sobre aspectos
gastronomicos relacionados con la época romana;
tales como por ejemplo: alimentos de época, formas
de elaboracion, procedencia o rutas comerciales
para su obtencion,...

4.2.b) Participacion en la jornada:
Se garantizara la participacion de:

- Personas de renombre en el ambito
gastronomico.

- Personas expertas en cultura gastrondémica
romana.

4.2.c) Formato de la jornada:

La jornada culinaria deberd incorporar elementos
de ponencia y experiencia taller/degustacion
gastrondmica

4.2.d) Fecha y lugar:

La fecha y hora exacta de la jornada y el lugar para
el desarrollo de la misma, sera convenido con el
Ayuntamiento de Irun dentro de la programacion
general del festival.

4.3.- CENA ROMANA
Caracteristicas minimas:

4.3.a) Ment romano:

- Debera constar de al menos 4 platos, donde al
menos constard de un plato principal y un
postre

- Los platos exclusivamente se elaboraran a
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du.
- Platerak erromatar garaiko osagaietatik
soilik egingo dira.

- Menua prestatzeko osagaiak enpresa
esleipendunaren kontura izango dira.
- Enpresa esleipendunak sukaldarien

proposamen bat eman beharko dio Bidasoa
Activari, erromatar afariko menua osatuko
duten plater bakoitzaren proposamenekin
batera. Bidasoa Activak menua eta enpresa
esleipendunak  proposatutako  sukaldariak
baliozkotu beharko ditu.

4.3.b) Ikuskizuna/Emanaldia:

- Afarian  zehar, emanaldiak/ikuskizunak
egingo dira erromatarren garaiko
dinamizazioekin. Animazio-jarduera egiteko
espazioen proposamena aurkeztu beharko da.

- Afariarekin batera zeremoniako irakasle
zeremonia-maisu bat egongo da, eta hark
aurkeztuko du afarian zerbitzatzen den plater
bakoitz, baita  afariaren  dinamizazio-
jarduerak/ikuskizunak gidatzea ere.

- Horretan zehar, plater bakoitza osatzen duten
osagaiak azaldu beharko dituzte, baita
elikagai horiek erromatarren garaian zuten
eragina, ohiturak edo kontsumitzen zen
uneari buruzko informazioa ere (Adibidez,
jaiegunen bati lotuta zegoen, ospakizuna,
egunero kontsumitutako elikagaiak ziren,
erromatar inperioko beste leku batzuetatik
ekartzen ziren, produktu horiek hornitzeko
merkataritza-bideak, eta abar).

- Euskal Autonomia Erkidegoko bi hizkuntza
ofizialen erabilpena bermatu beharko da.

4.3.c) Eguna eta lekua:

Afaria egingo den eguna eta ordua Irungo
Udalarekin hitzartuko dira, jaialdiaren programazio
orokorraren barruan.

Hori  garatzeko tokiari dagokionez, zirku
erromatarraren erdigunea izango da, San Juan
plazan.

Kontrako fenomeno meteorologikoen kasuan,
gorabeheren arabera, Irungo Udalak kokapen berria
edo afaria bertan behera uztea erabakiko du.

partir de ingredientes de la época romana.

- Los ingredientes para preparar el menu seran a
cargo de la empresa adjudicataria.

- La empresa adjudicataria deberd facilitar a
Bidasoa Activa una propuesta de los cocineros
y cocineras junto con la propuesta de menu de
la cena romana. Sera necesaria la validacion
por parte de Bidasoa Activa del menu y de los
cocineros y cocineras propuestos por la
empresa adjudicataria.

4.3.b) Espectaculo/Actuacion:

- Durante la cena se llevaran a cabo
actuaciones/espectaculos de dinamizacion
ambientados en la época romana. Se debera
incluir una propuesta de los espacios donde se
desarrollaran las actividades de la animacion
de la misma.

- La cena estara acompafiada de un maestro o
maestra de ceremonia que sera la encargada
de presentar cada plato que se sirva en la
cena, asi como la conduccion de Ilas
actividades de dinamizacion /espectaculos de
la cena.

- Durante el transcurso de la misma deberan
explicar los ingredientes que componen cada
uno de los platos y la incidencia de dichos
alimentos en la época romana, costumbres o
informacion sobre el momento en el que se
consumia (Por ejemplo: si estaba ligado a
alguna festividad, celebracion, si se trataba de
alimentos consumidos diariamente, si se
traian de otros lugares del imperio romano,
rutas comerciales por las cuales se abastecian
dichos productos,...).

- Debera garantizarse las dos lenguas oficiales
de la Comunidad Auténoma del Pais Vasco.

4.3.c) Fecha y lugar:

La fecha y hora exacta en la que se llevara a cabo la
cena sera convenida con el Ayuntamiento de Irun
dentro de la programacion general del festival.

En cuanto al lugar para el desarrollo de la misma,
sera el centro del circo romano en la Plaza de San
Juan.

En caso de fenomenos meteoroldgicos adversos, en
funciéon de la incidencia de los mismos, el
Ayuntamiento de Irun optard por una nueva
ubicacion o bien la cancelacion de la cena.
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4.3.d) Mahaikide kopurua: 200 pertsona.

4.3.e) Azpiegitura eta katerin-zerbitzua:

- 200 mahaikideentzako mahaiak eta aulkiak
hornitu eta instalatu beharko dira, afaria
erromatarren garaian testuinguruan kokatu ahal
izateko  motiboekin eta  mahai-zapiekin
apainduta. Afari-formatuaren proposamen bat
aurkeztu beharko du, mahaien posizioak
adieraziz.

- Enpresak afari-formatuaren proposamen bat
aurkeztu beharko du memorian, mahaien
posizioak eta animazio-jarduerak egiteko
espazioak adierazita.

- Beharrezko azpiegitura osagarria jarri beharko da.
Beste elementu osagarri batzuen artean,
nahitaez jarri beharko dira beharrezko tresneria
eta mahai-tresnak, janariak eta afariko edariak
mantentzeko hozkailuak, eta plateretarako
sukaldea.

- Katerin-zerbitzuak zerbitzu egokia bermatzeko
behar den zerbitzari-kopurua izango du
gutxienez, guztira 200 mahaikide baitaude.

- Afariarekin batera zerbitzatuko den edaria enpresa
esleipendunaren kontura izango da. Gutxienez,
ura, ardoa, garagardoa, sagardoa eta
freskagarriak zerbitzatu beharko dira.

- Zerbitzatuko diren elikagaiak eta elementuak
platerak  egiten dituzten establezimendu
guztietatik jasotzea eta lekualdatzea.

- Esleipendunak kontratuaren xedea bete beharko
du, indarrean dagoen araudiaren arabera, baita
abenduaren 13ko 1021/2022 Errege Dekretuan
xedatutakoaren arabera ere (1021/2022 Errege
Dekretua, abenduaren 13koa, txikizkako
merkataritza-establezimenduetan elikagaien
ekoizpenaren eta merkaturatzearen higienearen
arloko zenbait betekizun arautzen dituena).

4.3.f) Sarrerak:

Irungo Udala izango da, indarrean dauden tasa eta
prezio publikoen arabera, sarreren prezioa finkatu
eta salmenta egingo duena.

4.3.d) Nimero de comensales: 200 personas.

4.3.e) Infraestructura y servicio de catering:

- Se deberan suministrar e instalar mesas y sillas
para 200 comensales, decoradas con motivos y
manteleria que permitan la contextualizacion
de la cena en la época romana. Se debera
incluir una propuesta de formato de cena,
indicando las posiciones de las mesas

- La empresa debera presentar en la memoria
una propuesta de formato de cena, indicando
las posiciones de las mesas, asi como los
espacios donde se desarrollaran las
actividades de animacion de la misma.

- Se debera colocar la infraestructura auxiliar
necesaria. Entre otros elementos auxiliares
deberan obligatoriamente colocarse el menaje
y manteleria necesaria, frigorificos para
mantener los alimentos y bebidas de la cena,
y cocina para el emplatado.

- El servicio de catering contard como minimo
con el nimero de camareros y camareras
necesarias para garantizar un  Servicio
correcto atendiendo al numero total de 200
comensales.

- Labebida que se servira junto a la cena sera de
cuenta de la empresa adjudicataria. Al menos
se debera servir agua, vino, cerveza, sidra y
refrescos.

- Recogida y traslado de los alimentos y
elementos necesarios, que se vayan a servir,
de todos los establecimientos que elaboren
los platos.

- Quien resulte adjudicatario quedara obligado a
la ejecucion del objeto del contrato, de
conformidad con la normativa vigente,
también a lo dispuesto en el Real Decreto
1021/2022, de 13 de diciembre, por el que se
regulan determinados requisitos en materia de
higiene de la produccion y comercializacion
de los productos alimenticios en
establecimientos de comercio al por menor.

4.3.f) Entradas:

Sera el Ayuntamiento de Irun quien, de
conformidad con las tasas y precios publicos
vigentes, fije el precio de las entradas y realice la
venta de las mismas.
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Enpresa esleipendunak sarbidea kontrolatu beharko
du, bertaratzen diren pertsonak eta horiek aurkezten
dituzten sarrerak egiaztatuz.

4.4.- ERROMATAR
IBILBIDEA

Jarduera honetan datza: atxikitako ostalaritza
establezimenduek erromatar garaiko osagaiekin
egindako pintxo bat proposatzea.

PINTXOAREN

Enpresa esleipenduna pintxo bakoitzaren argazkiak
egiteaz arduratuko da, paperezko euskarrietan,
euskarri  digitaletan eta sare  sozialetako
komunikazioan txertatzeko.

Establezimenduekin koordinatu beharko da pintxo
bakoitzaren argazkiak egiteko.

Horrez gain, elementu berritzaileren bat sartzea
baloratuko da, hiriko ostalaritza-sarea gehiago
bultzatuko duena.

4.4.a) Establezimenduen deialdia:

Bidasoa  Activak  hartuko  ditu  Irungo
establezimenduak, atxiki eta pintxoa proposa
dezaten.

Enpresa esleipendunari establezimenduen zerrenda
jakinaraziko dio.

Enpresa esleipendunak nahi dituen
establezimenduak proposatu ahal izango dizkio
Bidasoa Activari.

4.4.b) Eguna:

Pintxo FErromatarraren Ibilbidearen data eta
iraupena jaialdiaren aurreko larunbatetik jaialdiaren
igandera izango dira. Orientazio moduan, 2024ean
uzatailaren 6tik 14ra izango litzake.

4.5.- EKITALDIAREN DIFUSIOA

- Ekitaldiaren zabalkundea Irungo Udalarekin
eta haren prentsa-zerbitzuarekin koordinatu
beharko da.

- Ekitaldia herriko komunikabide batean,
eskualdeko  komunikabide  batean  eta
Iparraldeko komunikabide batean iragarriko da
gutxienez.

- Ekitaldiaren berri emango da jaialdiaren

La empresa adjudicataria debera controlar el acceso
mediante la comprobacion de las personas
asistentes y las entradas que presenten las mismas.

4.4.- RUTA DEL PINTXO ROMANO

La actividad consiste en que aquellos
establecimientos hosteleros de Irun adheridos
propongan un pintxo realizado a base de
ingredientes de la época romana.

La empresa adjudicataria se encargara de realizar
fotografias de cada pintxo, para incorporarlas en los
soportes en papel, digital y en la comunicacioén en
redes sociales.

Debera coordinarse con los establecimientos para la
realizacion de las fotografias de cada uno de los
pintxos.

Ademas se valorard la incorporacion de algun
elemento innovador, que a su vez suponga un
mayor impulso del tejido hostelero de la ciudad.

4.4.a) Convocatoria de establecimientos:

Sera Bidasoa Activa quien realice la captacion de
los establecimientos de Irun para que se adhieran y
propongan su pintxo.

Comunicara a la empresa adjudicataria la lista de
establecimientos.

La empresa adjudicataria podra proponer a Bidasoa
Activa los establecimientos que considere.

4.4.b) Fecha:

La fecha y duracion de la "Ruta del Pintxo
Romano" sera del sabado anterior al festival hasta
el domingo del festival. De forma orientativa, en el
afio 2024 previsiblemente sera del 6 al 14 de julio
de 2024.

4.5.- DIFUSION DEL EVENTO
- La difusion del evento debera estar coordinada
con el Ayuntamiento de Irun y su servicio de
prensa.

El evento se publicitard como minimo en un
medio de comunicacion local, un medio de
comunicaciéon comarcal y un medio de
comunicacion de la zona de Iparralde.

- El evento se publicitard con anterioridad al

-6/9-



rlMy

Ayuntamiento Fii Udala
www.irun.org
2023ZAUN0087
jarduerak hasi aurretik, ekitaldia amaitu

bitartean eta ondoren. Zabalkundea gutxienez
2 aste lehenago hasi behar da.

Enpresa esleipendunak Irungo  Udalak
jaialdiaren XIII. ediziorako berariaz sortutako
ilustrazio edo diseinu ofiziala erabili beharko
du.

Argazkiak eta zabalkunde-irudia Irungo
Udalaren esku jarriko dira, bera baita
sortutako eduki horien jabea, eta hark izango
baititu horien jabetzari dagozkion eskubideak
eta betebeharrak.

Pintxo erromatarraren difusioa:
- Enpresa  esleipenduna arduratuko da
ekitaldiaren berri emateko Kkartelak eta
liburuxkak diseinatzeaz eta inprimatzeaz.

Enpresa esleipendunak Euskal Autonomia
Erkidegoko bi hizkuntza ofizialak bermatu
beharko ditu kartel eta liburuxka horien
paperezko  euskarrietan eta  euskarri
digitaletan.

Liburuxkak: A4 tamainako liburuxka bat,
alde bikoitzean tolestua (koloretan zein

formatu digitalean inprimatua), parte
hartzen duen establezimendu bakoitzari
buruzko informazioarekin:

establezimenduaren izena, harremanetarako
datuak, pintxoaren izena eta argazkia. Era
berean, parte hartzen duten
establezimenduen kokapena jasotzen duen
plano bat erantsiko da. 3.000 ale inprimatu
beharko dira gutxienez.

Kartelak: A3 tamainako bi kartel indibidual
establezimendu bakoitzerako, pintxoaren
informazioarekin eta argazkiarekin.

Kartelak eta liburuxkak banatuko zaizkie
parte hartzen duten establezimenduei,
Irungo hotel-establezimenduei eta Udalak
adierazten dituen udal-instalazioetan.

Pintxo Erromatarraren Ibilbideari buruzko
publizitatea jarduera hasi baino astebete
lehenago egin beharko da gutxienez.
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inicio de las actividades del festival, durante
y tras la finalizacion del mismo., La difusién
debe comenzar con al menos 2 semanas de
antelacion

- La empresa adjudicataria debera utilizar la

creado
por el

oficial
festival,

ilustracion o  disefio
expresamente para el
Ayuntamiento de Irun.

- Las fotografias e imagen de difusion seran

puestas a disposicion del Ayuntamiento de
Irun, propietario de dichos contenidos
creados y quien ostentara los derechos y
obligaciones correspondientes a la propiedad
de los mismos.

Difusion de la Ruta del Pintxo Romano:
- La empresa adjudicataria serd la
encargada del disefio e impresion de
carteles y folleto para la difusion del
evento.

- La empresa adjudicataria debera
garantizar las dos lenguas oficiales de la
Comunidad Auténoma del Pais Vasco en
los soportes en papel y soportes digitales de
dichos carteles y folletos.

- Folletos: Un folleto de tamafio A4
plegado a doble cara (tanto impreso a
color como en formato digital) con
informacién de cada establecimiento
participante: nombre del establecimiento,
datos de contacto, nombre y fotografia del
pintxo. Asi mismo, se incluira un plano con
la localizacion de los establecimientos
participantes. Se deberan imprimir al
menos 3.000 ejemplares

- Carteles: Dos carteles de tamafio A3
individuales para cada establecimiento con
informacioén y fotografia de su pintxo.

- Distribucion de los carteles y folletos a
los establecimientos participantes,
establecimientos hoteleros de Irun y en las
instalaciones municipales que indique el
Ayuntamiento.

- La publicidad de la "Ruta del Pintxo
Romano" habrda que realizarse como
minimo con una semana de antelacion a la
fecha de inicio de la actividad.
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5.- EKITALDIAREN GASTUEN BANAKETA

Enpresa esleipendunak aurrekontuaren % 75 erabili
beharko du, gutxienez, -ekitaldiaren diseinu-,
ekoizpen-, kudeaketa- eta antolaketa-gastuetarako,
eta ekitaldiaren hedapen-gastuak ez dira % 25etik
gorakoak izango.

6. KONTRATUAREN XEDE DEN
ZERBITZUA EMATEKO PROPOSAMENA

Enpresa lizitatzaileak kontratuaren xede den
zerbitzua emateko proposamena aurkeztuko du,
eduki hauekin:

- Plegu hauetan ezarritako gutxienekoak kontuan
hartuta, honako hauek zehaztu beharko ditu:

Lehiaketa  gastronomikoa  antolaketa,
gauzatze-plana, baliabide materialak eta
giza baliabideak eta kronograma.

Sukaldaritza-jardunaldiaren antolaketa,
gauzatze-plana, bitarteko materialak eta
giza baliabideak

Afari erromatarra antolaketa, gauzatze-
plana, afari-formatuaren proposamena
mahaien posizioak/kokapena eta
animazio-jarduera  egiteko  espazioen
proposamena jasotzen duena, baliabide

materiala eta pertsonalak eta kronograma.

Ibilbidearen
baliabide

Erromatar Pintxoaren
antolaketa,  gauzatze-plana,
materialak eta giza baliabideak

Jarduera  zabaltzea, 4.5 klausulan

ezarritakoa kontuan hartuta.

7.- KOORDINAZIOA

Kontratu hau Irungo Udalarekin eta Bidasoa
Activarekin koordinatuta gauzatuko da.

Horretarako, beharrezkoak diren harremanak eta
bilerak mantenduko dira.

Enpresa esleipendunak solaskide bat izendatu
beharko du koordinazio-lan horiek egiteko.

5.- DISTRIBUCION
EVENTO

DE LOS GASTOS DEL

La empresa adjudicataria debera destinar, al menos un
75% del presupuesto a los gastos de disefio,
produccidn, gestidon y organizacion del evento, sin que
que los gastos de difusion del evento puedan superar el
25%.

6. PROPUESTA DE PRESTACION DEL
SERVICIO OBJETO DEL CONTRATO:

La empresa licitadora presentara una propuesta de
prestacion del servicio objeto del contrato con el
siguientes contenidos:

- Tendra que definir, teniendo en cuenta los minimos
establecidos en estos pliegos:

- Organizacion del Concurso gastrondémico,
plan de ejecucion, medios materiales y
personales y cronograma.

- Organizacion de la Jornada culinaria, plan
de ejecucion, medios materiales y personales
cronograma.

- Organizacion de la Cena romana, plan de
ejecucion, propuesta de formato de cena,
indicando las posiciones de las mesas, asi
como los espacios donde se desarrollaran las
actividades de animaciéon de la misma,
medios  materiales 'y  personales y
cronograma.

- Organizacion de la Ruta del Pincho
Romano, plan de ejecucion, medios
materiales y personales cronograma.

- Difusién del evento, teniendo en cuenta lo
establecido en la clausula 4.5.

7.- COORDINACION

El presente contrato se ejecutard en coordinacion con
el Ayuntamiento de Irun y Bidasoa Activa.

Para ello se mantendran los contactos y reuniones
necesarias.

La empresa adjudicataria debera nombrar a un
interlocutor para realizar estas labores de coordinacion.
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8.- EBALUAZIOA

Enpresa esleipendunak kontratuaren xedearen
antolaketaren eta gauzatzearen berri eman beharko
du.

Horretarako, enpresa esleipendunak, horretarako
izendatutako erreferentziako pertsonaren bitartez,
etengabeko harremanetan egon beharko du Irungo
Udalarekin eta Bidasoa Activarekin egindako
bileren bidez.

Ekitaldi amaitutakoan, hilabeteko epean, enpresa
esleipendunak azken txosten bat aurkeztu beharko
du, gutxienez honako informazio hau jasoko duena:

- Jardunaldiaren kronologia.

- Egindako ekintza guztiei buruzko
informazioa.
- Parte-hartzaileak, kontratatutako

pertsonak, emandako zerbitzu integralaren
balantzea eta sor daitezkeen gorabeherak.

- Jardueraren  araberako  banaketa
ekonomikoa, publizitatera bideratutako
gastuaren ehunekoa zehaztuz,

- Bideratutako baliabideak.

- Giza baliabideen lanorduak.

8 DATU PERTSONALEN BABESA

Kontratu hau gauzatzeko, enpresa esleipendunak
Irungo Udalaren ardura diren izaera pertsonaleko
datuak tratatuko ditu. Hori dela eta, enpresa
esleipenduna  datu  horien  tratamenduaren
enkargatua izango da, eta horretarako hitzarmen bat
sinatu beharko du Irungo Udalarekin.

Hala behar den antolatuetako jardueretan, enpresa
esleipendunak parte-hartzaileen identifikazio- eta
harreman-datuak kudeatu beharko ditu.

Aurkeztutako  proposamenak  parte-hartzaileen
irudiak edo bideoak hartzea/zabaltzea aurreikusten
badu, aldez aurretik haien baimena eskatu beharko
da, Udalak emandako ereduaren arabera, eta
baimen-agiri horiek Udalari emango zaizkio,
balizko auditoriei edo erreklamazioei erantzuteko
artxibatuko dituenak.

Irudi horiek soilik zabaldu ahal izango ditu Irungo
Udalak edo Irungo Udala baimentzen duenak eta
baimendutako moduan.

8.- EVALUACION

La empresa adjudicataria debera informar de la
organizacion y ejecucion del objeto del contrato.

Para ello, la empresa adjudicataria, mediante la
persona de referencia designada al efecto, debera de
estar en contacto permanente con el Ayuntamiento
de Irun y Bidasoa Activa.

Una vez finalizado el evento, en el plazo de 1 mes, la
empresa adjudicataria deberd presentar un informe
final donde al menos se incluya la siguiente
informacion:

- Cronologia del evento.
- Informacion de todas las acciones realizadas.
- Participantes, personas contratadas, balance

del servicio integral prestado asi como
posibles eventualidades surgidas.

- Desglose econdmico por actividad,
especificindose el  porcentaje de gasto
destinado a publicidad,

- Medios destinados.
- Horas de trabajo de los medios personales
destinados.

8. PROTECCION DE DATOS PERSONALES

Para la ejecucion de este contrato la empresa
adjudicataria tratara datos de caracter personal cuyo
responsable es el Ayuntamiento de Irun, por lo que la
empresa adjudicataria resultara encargada de
tratamiento de los mismos y debera suscribir un
convenio a tal efecto con el Ayuntamiento de Irun.

En las actividades organizadas que asi lo requieran,
la empresa adjudicataria debera gestionar los datos
de identificacion y contacto de las personas
participantes.

En caso de que la propuesta presentada prevea la
captacion/difusion de imégenes o videos de las
personas participantes, previamente debera recabarse
su consentimiento segun el modelo facilitado por el
Ayuntamiento, y  estos documentos de
consentimiento se entregaran al Ayuntamiento,
donde se archivaran para responder ante eventuales
auditorias o reclamaciones.

Esas imagenes o videos unicamente podran ser
difundidas por el Ayuntamiento de Irun o por
quien/como el Ayuntamiento de Irun autorice.
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