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	DEBAKO EGUNEKO ZENTROKO TABERNA-KAFETEGIA USTIATZEKO ZERBITZU EMAKIDARAKO BALDINTZA TEKNIKOEN AGIRIA
	PLIEGO DE CONDICIONES TÉCNICAS PARA LA CONCESION DE SERVICIOS
DE LA EXPLOTACIÓN DEL BAR-CAFETERÍA DEL CENTRO DE DÍA DE DEBA.


	1- KONTRATUAREN XEDEA
	1.- OBJETO DEL CONTRATO

	Debako Simon Berasaluze plazan dagoen Debako eguneko zentroko taberna-kafetegia ustiatzea da zerbitzu-emakida honen xedea.
	Es objeto de la presente concesión de  servicios es la explotación del bar-cafetería del centro de día de Deba, sita en plaza Simón Berasaluze de Deba. 


	2- ZERBITZUAREN DESKRIBAPENA
	2.- DESCRIPCIÓN DEL SERVICIO

	1- Taberna-kafetegi zerbitzua.

Zerbitzua horretarako jarritako lokalean emango da, baita Simon Berasaluce plazari dagokion jabari publikoko zatian jartzen den terrazan ere.


Lokal horrek barra bat du barruan, eta erabiltzaileentzako gela bat, kafetegiko, sukaldeko eta biltegiko instalazioekin. Era berean, sarrera/irteera bikoitza du zuzenean kafetegira, eraikinaren kanpoaldetik eta eguneko zentroaren barrutik.



Komunak Arbil elkarteko erabiltzaileekin partekatuko dira.


Kontratu hau kontratistaren arriskupean gauzatuko da.

Kontratistak zerbitzua behar bezala emateko behar diren baliabide materialak eta pertsonalak izango ditu, eta aldi baterako bajak bete beharko ditu, hala nola gaixotasunagatiko edo istripuagatiko bajak, laneko absentismoa, baimenak eta behar bezala justifikatutako beste arrazoi batzuk, zerbitzua normaltasunez ematea kaltetu gabe.
Esleipendunak solaskide bat izendatuko du udalarekin, eta lanegun osoan lokalizatzeko moduan egon beharko du.

Kontratista behartuta egongo da eguneko menu bat eskaintzera. 

Udalak beharrezkotzat jotzen dituen argibide guztiak aipatutako arduradunari zuzenduko zaizkio.

Zerbitzuak ematearen jarraipena eta kontrola egiteko, eta esleipenduna, gizarte-prestazioen zinegotzia edo hark eskuordetzen duen pertsona bertan dela, taberna-kafetegiko instalazioak bisitatzeko aukera izango du.


Kontratua hasi eta 15 eguneko epean, kontratatutako langileen zerrenda emango zaio Udalari, horien guztien lan-kontratuaren kopiarekin batera.


Esleipendunaren langileek ez dute inolako loturarik edo lan-harremanik izango Debako Udalarekin, kontratu-harremanik, harreman funtzionalik edo inolako izaerarik.

Udalaren jabetzakoak diren ondasunak plegu honen I. eranskinean ageri dira, eta esleipendunari lagako zaizkio hark erabil ditzan.


Zerrenda hori hirigintza-sailak zehaztu eta eguneratuko du, kontratua sinatu aurretik eta erreferentziatzat hartuko da, gero itzulketa egiteko.

Esleipendunak ustiaketaren xedeko lokalean egun dauden ondasun higikorrak erabili ahal izango ditu (labea, garbigailua, hozkailuak, eta abar). Ondasun higiezin horiek kontratua sinatzen denean emango zaizkio esleipen-dunari, eta horren guztiaren akta jasoko da. Era berean, esleipendunaren kontura joango dira altzari berriak erostea eta daudenak mantentzea edo birjartzea, betiere, dagoen estetika mantenduz eta Udalaren oniritziarekin.

Esleipendunaren kontura izango da ustiategiak irauten duen bitartean hondatzen den taberna-zerbitzurako tresneria birjartzea eta konpontzea, bai eta garbiketa-lanabesen eta -produktuen gastuak ere, hala nola fregonak, erratzak, xaboiak, komuneko papera, etab.


Esleipendunak, halaber, tabernaren funtzionamendurako beharrezkoak izanik, lortu nahi den jardueraren estilokoak diren tresnak ere ipiniko ditu, hala nola baxera, edalontziak, platerak, dekorazioa, errezelak, ezpainzapiak, etab. Bere kontu geratuko da kontratazioak irauten duen bitartean hondatzen den materiala birjartzea eta konpontzea.
	1- Servicio bar-cafetería. 
 
La prestación del servicio se llevará a cabo en el local dispuesto al efecto, así como en la terraza que se instale en la porción de dominio público correspondiente a la plaza Simón Berasaluce. 
 
Dicho local dispone de una barra en el interior y una sala para las personas usuarias, con instalaciones propias de cafetería, cocina y locales de almacén. Cuenta así mismo con doble entrada/salida directa a la cafetería, desde el exterior del edificio y desde el interior del centro de día.  
 
Los aseos se compartirán con los usuarios de la asociación Arbil. 
 

La ejecución del presente contrato se realizará a riesgo y ventura del contratista. 
 
La contratista se dotará de los recursos materiales y personales necesarios para la adecuada prestación del servicio, estando obligada a cubrir eventualidades como bajas por enfermedad o accidente, absentismo laboral, permisos, y otras causas debidamente justificadas, de forma que no se vea perjudicada la normal prestación del servicio.
La adjudicataria designará un interlocutor/a con el ayuntamiento quien deberá estar localizable durante toda la jornada de trabajo. 
El contratista estará obligado a ofrecer un menú de día . 

Todas las indicaciones que el Ayuntamiento crea necesarias, serán dirigidas al citado responsable. 

Para el seguimiento y control de la prestación de servicios, y estando presente la persona adjudicataria, la persona concejala de prestaciones sociales o la persona en quien delegue, tendrá libre acceso a visitar las instalaciones del bar-cafetería
 
En el plazo de 15 días a contar desde el inicio del contrato, se entregará al Ayuntamiento una relación del personal contratado, adjuntando copia del contrato de trabajo de todos ellos. 
 
El personal de la adjudicataria en ningún supuesto tendrá vinculación o relación laboral, contractual, funcional o de naturaleza alguna con el Ayuntamiento de Deba. 
 
Estos bienes, propiedad del Ayuntamiento, figuran en el anexo I de este pliego, los cuales serán cedidos al adjudicatario/a el uso de los mismos. 

Este listado será detallado y actualizado por el departamento de urbanismo previo a la firma de contrato, el cual se tomará como referencia para hacer posteriormente la reversión. 
El adjudicatario podrá utilizar estos bienes muebles contenidos actualmente en el local objeto de la explotación (horno, lavavajillas, frigoríficos,…etc.), bienes muebles que serán entregados al adjudicatario una vez que el contrato sea formalizado y de lo cual se levantará el acta pertinente. Será de cuenta de la persona adjudicataria tanto la adquisición de nuevo mobiliario como el mantenimiento o reposición del existente siempre manteniendo la estética existente y con el visto bueno de Ayuntamiento.
Será de cuenta del adjudicatario la reposición y reparación del material de menaje destinado al servicio de bar que se deteriore durante el periodo de la explotación y, asimismo los gastos por útiles y productos de limpieza, tales como fregonas, escobas, jabones, papel higiénico, etc.

El adjudicatario también aportará aquellos enseres que siendo necesarios para el funcionamiento del bar son más propios del estilo de la actividad que se pretenda lograr, enseres tales como vajilla, vasos, platos, decoración, cortinas, servilletas, etc. siendo de su cuenta la reposición y reparación de dicho material que se deteriore durante el periodo de la contratación.


	3. ZERBITZUAREN KUDEAKETA
	3.- ORGANIZACIÓN DEL SERVICIO

	Esleipendunak harreman zuzena izango du gizarte-ongizateko zinegotziarekin edo hark eskuordetzen duen pertsonarekin.

Zerbitzua jarraian zehazten den gutxieneko ordutegian eskaini beharko da.
	La relación directa del adjudicatario será con el concejal de bienestar social o en la persona que ella delegue.
 
 El servicio deberá ser ofrecido en el horario mínimo que se detalla a continuación



	EGUNAK
	Apirila Urria (6 hilabete )
Abril- Octubre (6 meses )
	Urria Apirila (6 hilabete )
Octubre Abril (6 meses )

	Astelehena/ Ostirala
Lunes/ Viernes
	09:00-21:00
	09:00-21:00

	Larunbatak
Sábados
	09:00-22:00
	09:00-22:00

	Igandeak
Domingos
	11:00-22:00
	11:00-21:00

	Ordutegi hori luzatu ahal izango da. Nolanahi ere, taberna-kafetegiko zerbitzua, ordutegiari dagokionez, ostalaritza-kategoriari dagozkion mugen pean egongo da.
	Este horario podrá ser ampliado. En todo caso, el servicio de bar-cafetería estará sometido, en cuanto a su horario, a los límites correspondientes a su categoría hostelera. 


	4.- BETEBEHARRAK
	4.- OBLIGACIONES 


	1.- Prezioak

Prezioak esleipendunak proposatu beharko ditu. ondoren udalak onartu eta argitaratuko ditu dagokion prozedura bideratuz. 
Horretarako dokumento honen eranskinean ikus daitezke egun argitaratuta dauden produktuak eta prezioak.


2.- Kontratistak, zerbitzua ustiatzeko eskubideaz gain, betebehar hauek izango ditu:

- eguneko zentroko erabiltzaileen gosariak eta askariak egunero prestatzea, bai eta eguneko zentroko ontziteria jaso eta garbitzea ere.

- Udaltzaingoak edo gizarte-zerbitzuek emandako balioa aurkezten duten oinezkoei janaria prestatu eta zerbitzatzea.

3.- Kontratistak garbitasun- eta kontserbazio-egoera onean eduki beharko ditu instalazioak.


4.- Zerbitzua ustiatzeak eragindako kalteen ondorioz sortutako gastuen berri emango zaio esleipendunari, eta, horretarako, erantzukizun zibileko aseguru-poliza sinatu beharko du.

Udalak bere esku jarritako elementu guztiak prest jarriko ditu elementuak laga aurretik. Behin lagata, mantentze-lanen eta egin beharreko konponketen kostua kontratistak hartuko du bere gain, eta lehenbailehen egin beharko dira. Udalak bere gain hartuko du bizitza baliagarriaren amaieran emandako elementuen ordezkapena.


5.- Kontratistak idatziz jakinarazi beharko dio kontratuaren udal-arduradunari (gizarte-ongizateko zinegotziari edo hark eskuordetutako pertsonari) erabiltzaileentzat arriskutsuak izan daitezkeen material eta instalazioetan aurkitutako edozein narriadura.

6.- Kontratista arduratuko da kafetegia (kafetegiko leihoak barne), sukaldea, kanpoko terraza (instalatuz gero) eta eraikinaren beheko solairuan dauden komunak garbitzeaz. Era berean, eguneko zentrorako sarbideak behar bezala funtzionatzeko, garbitzeko eta kontserbatzeko betebeharra ezartzen da.


8.- Kontratistak ezin izango du obrarik egin udalaren baimenik gabe.


9.- Esleipendunak bere esku jarritako elementuak mantentzeko, behar bezala funtzionatzeko konponketak egiteko, garbitzeko eta kontserbatzeko gastuak ordaindu beharko ditu.

Kontratistak bere gain hartuko ditu sukaldeko gas propanoaren gastuak. Uraren, berokuntza elektrikoaren, hondakinen zerbitzuaren eta estolderiaren gastuak Udalaren kontura izango dira.

10.- Bozgorailuen, irratien edo antzeko tresnen erabilera graduatu egin beharko da, aplikatu beharreko indarreko araudia zorrotz betez.

11.- Kontratista arduratuko da jardunaldiaren hasieran terraza, kartelak eta zerbitzurako erabiltzen diren elementu guztiak jartzeaz eta jardunaldiaren amaieran kentzeaz.

12.- Kontratistak Udalari emango dio egiten dituen langileen kontratazioen berri, dagozkion OTak aurkeztuta. Ez aurkeztea kontratua suntsiarazteko arrazoia izango da.


13.- Udalak antolatzen dituen kanpaina guztietan, kontratistak gizarte-zerbitzuen sailarekin eta Arbil erretiratuen elkartearekin lankidetzan aritu beharko du.


14.- Udalarekin harreman erraza izateko, esleipendunak gorabeherei buruzko txostenak egingo ditu, aldizkakotasun hauekin:

- Berehalako txostena, presaz bidalitakoa izango da, baldin eta errutinazkoa ez den gorabeheraren bat gertatzen bada.


15- Hondakinei dagokienez, horretarako behar diren zakarrontziak eduki beharko ditu Gutxienez, ontzientzako (horia), organikoentzako (marroia) eta errefusarentzako (grisa) edukiontziak eduki beharko ditu taberna barruan. Sukaldean eta barraren barruan bereizita jaso beharko dira ontziak, papera edo kartoia, beira, olioa eta gainerakoak.


Eta horiek biltzeari dagokionez, hondakin bakoitza dagokion hiri-edukiontzietan utzi beharko da, betiere, udal Ingurumen Sailaren jarraibideei jarraituz. 


Era berean, bezeroekin biodegradagarriak ez diren plastikozko poltsak edo ontziteria erabiltzea saihestuko du, eta poltsak eta baxera konpostagarriak edota baso jasangarrietatik (con sello FSC o PEFC ) datozen paperezkoak lehenetsiko ditu eramateko.

Plastikozko lastotxoak erabiltzea ere debekatuta egongo da. Konpostagarriak izan behar dute.

Alde horretatik, plastikoaren sorrera murrizteko, iturriko ura eskaini beharko die beirazko botila edo pitxer berrerabilgarrietan, plastikozko botilen ordez, behintzat, bertan otordua egingo duten bezeroei. 

Erabilitako olioa baimendutako kudeatzaileen bitartez kudeatuko du.
	1.-Precios. 
 
Los precios deberán ser propuestos por el adjudicatario y aprobados y publicados por el Ayuntamiento mediante la instrucción del correspondiente procedimiento.
Para ello, en el anexo de este documento se pueden consultar los productos y precios actualmente publicados
2.-La contratista, además del derecho de explotación del servicio, vendrá obligada a: 
 
-la preparación, diariamente, de desayunos y meriendas de los usuarios del centro de día así como de la recogida y limpieza de vajilla del centro de día. 
 
-a preparar y servir comidas a los transeúntes que presenten el correspondiente vale proporcionado por la policía municipal o los servicios sociales. 
 
3.-La contratista deberá mantener las instalaciones en buen estado de limpieza y conservación. 
 
4.-Serán dé cuenta de la adjudicataria los gastos que se originen como consecuencia de los daños ocasionados por la explotación del servicio para lo cual, deberá suscribir la correspondiente póliza de seguros de responsabilidad civil.  
 
El ayuntamiento realizará una puesta a punto de todos los elementos puestos a su disposición antes de ceder los elementos. Una vez cedidos, el coste de mantenimiento y de las reparaciones que deban realizarse los asumirá la contratista quien deberán realizarse a la mayor brevedad. El Ayuntamiento asumirá la sustitución de los elementos proporcionados al final de su vida útil. 
 
5.-La contratista deberá notificar por escrito al responsable municipal del contrato (concejal de bienestar social o en la persona que delegue) cualquier deterioro localizado en materiales e instalaciones que pudieran representar riesgo para las personas usuarias. 
 
6.- La contratista se encargará de la limpieza de la cafetería, incluidas las ventanas de la misma, de la cocina, de la terraza exterior en caso de que se instale y de los aseos sitos en la planta baja del edificio. Así mismo, se obliga a mantener en buen estado de funcionamiento, limpieza y conservación los accesos al centro de día. 

8.-La contratista no podrá realizar obras sin autorización municipal. 
 
9.-La adjudicataria se obliga a abonar los gastos de mantenimiento, reparaciones para el buen funcionamiento, limpieza y conservación de los elementos puestos a su disposición. 
 
La contratista asumirá los gastos gas propano de la cocina. Los gastos de agua, calefacción electricidad, el servicio de residuos y de alcantarillado correrán a cuenta del Ayuntamiento. 
 
10.-El uso de altavoces, radios o instrumentos similares deberá graduarse con cumplimiento estricto de la normativa vigente de aplicación. 
 
11.-La contratista se responsabilizará de colocar al inicio de la jornada y retirar al finalizar la misma, la terraza, así como los carteles y cuantos elementos se utilicen destinados al servicio. 
 
12.-La contratista informará al Ayuntamiento de las contrataciones de personal que lleve a cabo, mediante presentación de los correspondientes TCs. La no presentación será motivo de resolución del contrato. 
 
13.- La contratista deberá colaborar con el departamento de servicios sociales así como con la asociación de jubilados Arbil en todas aquellas campañas que el Ayuntamiento organice. 
 
14.- Para mantener una relación fluida con el Ayuntamiento, la adjudicataria realizará informes  de incidencias con las siguientes periodicidades: 
 
· Informe inmediato, será aquel enviado de manera urgente, siempre que ocurra un incidente no rutinario. 


15. En lo relativo a residuos, deberá disponer de las papeleras necesarias a tal efecto. Al menos, deberá disponer de papeleras para envases (amarillo), orgánico (marrón) y resto (gris) dentro del bar. En la cocina y dentro de la barra se deberá recoger separadamente los envases, el papel o cartón, el vidrio, el aceite y el resto. 

Y cuanto a la retirada de éstos, cada residuo deberá depositarse en los contenedores urbanos viarios correspondiente, siempre, siguiendo las instrucciones del departamento de medio ambiente municipal. 

Así mismo, evitará el uso de bolsas o vajilla de plástico no biodegradable con la clientela, priorizando siempre tanto las bolsas como la vajilla para llevar, de que sean compostables y/o las de papel de origen de Bosques Sostenibles (FSC edo PEFC zigiludunak) . 

Estará prohibido también el uso de pajitas de plástico. Éstas deberán ser compostables. 

En este aspecto, con el fin de disminuir la generación de plástico, deberá ofrecer agua del grifo en jarras o botellas de vidrio reutilizables, en lugar de botellas de plástico, al menos a la clientela que vaya a comer. 

El aceite usado deberá gestionarlo mediante gestores autorizados.

	7-ENPRESAKO PERTSONALA

	7.-	 PERSONAL DE LA EMPRESA.-

	Enpresa esleipendunak baldintza teknikoen plegu honetan zehaztutako lanak egiteko beharrezko pertsonala izango du, bai langile kopuruari dagokionez bai eta bete behar dituzten baldintzei dagokionean.


Kafetegiko langileak behar bezala jantziko dira. Laneko arropa garbi eduki behar da.


Langileen profila honako hau izango da:

- jendaurrean ez dauden langileak: elikagaien manipulatzaile ikastaroa .

- Jendaurreko langileak: janari-manipulatzaile ikastaroa. Euskararen ahozko gaitasuna izan beharko dute.


Langile horien buru arduradun bat egon beharko da, koordinazio-funtzioak izango dituena. Funtzio horretaz arduratuko den pertsonak euskararen erabilera menderatuko du, bai ahoz, bai idatziz. 
Udalak bidezko deritzon ohar guztiak esandako arduradun horri zuzenduko dizkio.


Esleipenduna zerbitzuaren kalitatearen arduraduna izango da, eta berak edo berak izendatzen duen pertsonak telefono mugikor baten bidez aurkitzeko moduan egon beharko du lanaldi osoan. Udalari jakinaraziko zaio izendapena.

Kontratua hasi eta hamabost eguneko epean, pertsonal guztiaren zerrenda bat emango zaio Udalari.

Esleipendunak ezingo du inolaz ere pertsonalaren gabezia argudiatu plegu honetan adierazten diren zerbitzuak bertan behera uzteko edo atzeratzeko. Une oro izan beharko du horien exekuzioa aurrera ateratzeko beharrezko pertsonala.

Enpresa esleipendunaren pertsonalak ez du inolaz ere izango inongo lan, kontratu, funtzio edo beste motako loturarik izango Auzo udalarekiko.



Hizkuntza-gaitasuna honako modu hauetakoren batean egiaztatu ahal izango da:

1. Zerbitzua emango duten pertsonek eskatutako hizkuntza-gaitasuna betetzen dutela egiaztatzen duten agiriak aurkeztea.
2. Administrazioak erabakitako proba bat egiteak (proba horretan lortutako egiaztapenak ez du inolako baliorik izango esleipenetik kanpo).
	La Empresa Adjudicataria deberá disponer en todo momento del personal necesario en número y condiciones para efectuar todos los trabajos especificados en el presente Pliego de Condiciones Técnicas.


El personal de la cafetería, se vestirá con decoro. La ropa de trabajo deberá mantenerse limpia.

El perfil del personal será el siguiente:


- personal no frente al público   curso de manipulador de alimentos. 

- Personal frente al público: curso de manipulador de alimentos. Deberán poseer la competencia oral en euskera.


Al frente de este personal deberá existir una figura responsable con funciones de coordinación. La persona encargada de esta función dominará el uso del euskera tanto a nivel oral como a nivel escrito.
 Todas las indicaciones que el Ayuntamiento crea necesarias serán dirigidas al citado/a responsable.


La adjudicataria será responsable de la calidad del servicio, y el mismo o la persona que designe, y de cuya designación se informará al Ayuntamiento, deberá estar localizable por medio de un teléfono móvil, durante toda la jornada de trabajo. 

En el plazo de 15 días a contar desde el inicio del contrato, se entregará al ayuntamiento una relación del personal.

El Adjudicatario no podrá pretextar en ningún caso la falta de personal para suspender o retrasar los servicios indicados en este Pliego debiendo disponer en todo momento del personal necesario para su ejecución.

El personal de la Empresa Adjudicataria en ningún supuesto tendrá vinculación o relación laboral, contractual, funcional o de naturaleza alguna con respecto a la entidad local menor.

La acreditación de la competencia lingüística podrá hacerse de alguna de las siguientes maneras: 
 
1. Presentación de documentos que acrediten que las personas que prestarán el servicio cumplen con la competencia lingüística exigida. 
2. La realización de una prueba decidida por la administración (la acreditación conseguida en esa prueba no tendrá ningún valor fuera de esa adjudicación). 


	6. BERDINTASUNAREN ARLOKO BALDINTZAK.
	6. CONDICIONES EN MATERIA DE IGUALDAD.  


	Kontratistak zabaltzen dituen agiri, publizitate, irudi edo material guztietan, hizkuntzaren erabilera ez-sexista erabili beharko du, emakumeen diskriminazio-irudi oro edo estereotipo sexistak saihestuko ditu, eta berdintasun-, aniztasun- eta erantzunkidetasun-balioak eta genero-rol eta -identitateen aniztasuna dituen irudia sustatuko du.
	En toda la documentación, publicidad, imagen o materiales que difunda la contratista deberá emplear un uso no sexista del lenguaje, evitará cualquier imagen discriminatoria de las mujeres o estereotipos sexistas y fomentará una imagen con valores de igualdad, diversidad, corresponsabilidad y pluralidad de roles e identidades de género. 


	

PRECIOS PUBLICADOS / ARGITARATUTAKO PREZIOAK



	Taberna-jantokia:
Kafea ............................................ 0,93
Kafe ebakia ................................... 1,04
Kafesnea ...................................... 1,20
Deskafeinatua .............................. 1,20
Esnea .......................................... 1,04
Kamamila .................................... 1,20
Karajiloa ...................................... 1,45
Txokolatea ................................... 1,45
Coca-cola, Fanta, Kas .................. 1,58
Tonika .......................................... 1,45
Ura .............................................. 1,20
Ura (txikia) ................................... 0,94
Irabiakiak ..................................... 1,15
Garagardoa .................................. 1,58
Kaña ............................................ 1,58
Zuritoa ........................................ 1,04
Alkohol gabeko garagardo ............ 1,58
Klara ............................................ 1,04
Pika ................................................ 1,78
Txitzizotzak ..................................... 1,30
Salda .............................................. 1,20
Tortila osoa .................................... 10,77
Olibak ............................................ 1,30
Vermouth ....................................... 1,78
Bitter Kas ....................................... 1,58
Cadenas, Chinchón ....................... 1,58
María Brizard ................................. 1,68
Bazkaria ......................................... 9,66
Bazkari berezia ............................... 12,64
Txikitoa .......................................... 0,53
Ardoa (handia) ................................ 1,20
Ardo boteila ..................................... 4,18
Ardo boteila berezia ......................... 6,01
Txikito berezia .................................. 1,78
Mosto .............................................. 0,74
Konbinatuak ..................................... 4,18
Garvey, Soberano ............................. 1,83
Magno, Terry .................................... 2,14
Sol y Sombra ................................... 1,78
Dic ................................................. 2,62
Whisky ............................................ 3,55
Sagardo txikitoa ............................... 0,58
Sagardoa ......................................... 4,18
Codorniu extra ............................... 10,77
Farias ............................................. 1,20
Zumoak .......................................... 1,20
Txakoli ........................................... 1,58
Ogitartekoak:
Txorizo, saltxitxoia .......................... 4,18
Urdai azpikoa, gazta ........................ 4,81 Tortila (arraultza 1) .......................... 3,03 Tortila (arraultza 2) .......................... 3,61 Urdai azpiko tortila ......................... 4,18 Patata Tortila .................................. 3,03 Begetala ........................................ 4,18 Solomoa ........................................ 4,81 Urdaia ............................................ 3,55 Razioak: 
Kroketa txikiak ................................ 4,81 Urdaiazpikoa ................................. 12,01 Rabak ............................................ 5,42 Txorizo egosia ................................. 4,18 Oinezkoentzat janaria ..................... 3,66
	Servicio bar-comedor:
Café ................................................ 0,93
Café cortado ................................... 1,04
Café con leche ................................ 1,20
Descafeinado .................................. 1,20
Vaso de leche .................................. 1,04
Manzanilla ....................................... 1,20
Carajillo .......................................... 1,45
Chocolate ....................................... 1,45
Coca-cola, Fanta, Kas ..................... 1,58
Tónica ............................................. 1,45
Agua mineral ................................... 1,20
Agua (pequeña)................................ 0,94
Batidos ............................................ 1,15
Cerveza ........................................... 1,58
Caña ................................................ 1,58
Zurito ............................................... 1,04
Cerveza sin alcohol .......................... 1,58
Clara ............................................... 1,04
Pica ................................................. 1,78
Pincho ............................................. 1,30
Caldo .............................................. 1,20
Tortilla entera ................................. 10,77
Aceitunas ........................................ 1,30
Vermouth ......................................... 1,78
Bitter Kas ......................................... 1,58
Cadenas, Chinchón .......................... 1,58
María Brizard .................................... 1,68
Comida ............................................ 9,66
Comida especial ............................ 12,64
Chiquito........................................... 0,53
Vino vaso grande .............................. 1,20
Botella de vino ................................. 4,18
Botella de vino especial .................... 6,01
Vino especial ................................... 1,78
Mosto .............................................. 0,74
Combinados .................................... 4,18
Garvey, Soberano .............................1,83
Magno, Terry .................................... 2,14
Sol y Sombra .................................... 1,78
Dic ................................................... 2,62
Whisky ............................................. 3,55
Txikito sidra ...................................... 0,58
Sagardoa/sidra ................................. 4,18
Codorniu extra ............................... 10,77
Farias .............................................. 1,20
Zumos ............................................. 1,20
Txa koli ............................................. 1,58
Bocadillos:
Chorizo, salchichón .......................... 4,18
Jamón serrano, queso ....................... 4,81 Tortilla (1 huevo) ............................... 3,03 Tortilla (2 huevos) ............................. 3,61 Tortilla de jamón .............................. 4,18 Tortilla de patata .............................. 3,03 Vegetal ........................................... 4,18 Lomo .............................................. 4,81 Tocineta .......................................... 3,55
Raciones:
Mini croquetas ................................. 4,81
Jamón serrano ................................ 12,01
Calamares ...................................... 5,42
Chorizo cocido ................................ 4,18
Comida para transeúntes ................. 3,66
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